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. 3HIMHUIN NOTOK

Kopnyc ronoBku
M’ACOPYOKM

LWHek
XpecTonoaiOHn Hix
Pewitka (gpi6Ha)

PL

RENES

L

Popychacz

. Zdejmowana tacka

Obudowa gtowicy
maszynki do miesa
Swider

N6z krzyzowy
Kratka (drobna)

QXU ENRINES

Pusher

Removable tray

Meat grinder head body
Screw

Crossed blade

Cutting plate (fine)

7. Pewitka (cepeaHs)

8. Pewwitka (Benuka)

9. KinbueBga rarika

10. MNMepemukay «ON/OFF/R»
(YBiMK. / BumK. / PeBepc)

11. Baxinb dpikcauir

12. Kopniyc 3 Hep>xaBitoyol cTarsi

7. Kratka (Srednia)

8. Kratka (duza)

9. Nakretka pierscieniowa

10. Przetgcznik «ON/OFF/R»

11. Dzwignia blokujgca

12. Obudowa ze stali
nierdzewnej

7. Cutting plate (medium)
8. Cutting plate (coarse)
9. Ring nut

10. Switch «ON/OFF/R»

11. Fixing handle

12. Stainless steel body



UlaroBHuil nokynelb, KOAKMUB KOMTAHILI «Magzo» Aakye Bam 3a
3po6AeHmn BUOLp HA KOPUCTILL TIPOAYKYLL HAWLOL Mapku [ rapamiye BUCOKY
akicmb ]00607711/1 Tlpl/l,46aHOF0 Bamn npuaagy npu ymosi pgompumanHs
MpaBuA [HCMpyKYii 3 excriAyamauyii.

3axogmn 6e3neKn Td 3acTepexeHHs
[leped BMKOPWUCTAHHAM Mpunagy YBaXXHO npoynTante
LItO IHCTPYKLtO 3 ekcryaTaljil Ta 30epirante 11 npoTArom
BCbOIro TepMiHy ekcnyataLlil,
BukopucToBynTe npunan TiNbKn 3a oro npammnm rnprsHa-
YeHHAM, 9K BMK/1aAeHO0 Y LibOMY KepiBHMLTBI. HenpaBu/ib-
He BMKOPUCTAHHA Npwaagy MoxXe npmBecTtn 4o Moro na-
MaHH4A, 3aBAaHHSA LUKOAM KOPUCTYyBa4YeBi a00 MOro MariHy.
- [pynag npusHaveHn 419 BUKOPUCTAHHA TiSlbKK B NOO-
YTOBWX LINAX.
- [pynag He Npr3HadYeHuin 4Ng NnPOMMUC/IOBOrO Ta KOMep-
LIiIMTHOIrO 3aCTOCYBaHH4, @ TaKOX A/19 BUKOPUCTAHHA:
- Y KYXOHHWX 30Hax 414 nepcoHasly B MarasmHax, oicax
Ta IHLLINX BUPOOHUNYMX MPUMILLIEHHAX,;
-y pepMepCbKmX OyamHkax;
- KMIIEHTAMK Yy roTendx, MOTenax, naHcioHatax Ta iHWnX
CXOXMX MICLUAX MPOXMBAHHA.
- BukopucTtoBynTe Npuiaa TilbKn Y MPUMILLIEHH.
- He Topkantecs kopnycy npuiany, MepexeBoro LLHypa i
BUNKN MEPEXeBOro LHYpa MOKPUMKM pyKaMu.
« YHUKaWTE noTpanigHHa Boan abo Oyab-aKol piayHM Ha
enekTponpuiag, LWHyp XMBMEHHSA Ta BUSIKY.
- He 3aHyptonTe kopnyc npwnagy y Bogy adto Oyab-
AKi IHLI pigvHW.
«Y pasi nagiHHa npunagy y BOAY, HeramHo BigeaHan-
Te MOro Big mepexi. ['pn LboMy B XOOHOMY pas3i He 3a-
HYpIOVTE PyKN 'y BOAY.

I"IepLu HI>XX Haaani BUKOpUCTOBYBaTN Npunag, HeoOXiaHo
LLIOO MOro nepeBipmB KBaNidikoBaHWA Criewianicr.
- TeMnepartypa B MPUMILLEHHAX, A€ BUKOPUCTOBYETHCH
npwnaa, noBMHHa OyTn B aiana3oHi Big +5 °C go +40 °C.




« [epLu HiXX YBIMKHY TV MpKIaa B €NeKTpoMepexy, nepeko-
HalTecyd B TOMY, LLIO HaMpyra, gka 3a3HavyeHa Ha npunagi,
BiZINOBIAAE HAMNPY3i B €/1eKTpOMepeXi BaLLOro OYAMNHKY.

« BUpoOHMK He Hece HigKOol BiAnoBidaIbHOCTI Yy BUNaa-
KY, AKLLO HOPMa Oe3neky Hamnpyr XX1BNeHHa He OoTpu-
MYETbCH.

- Crigkymte, WoO LUHYP XWBMEHHA HE TOPKaBCHA rOCTPUX
KpalB Ta rapaynx NOBEPXOHb.

« 3a00POHAETLCA PO3TANYBATH, 3rMHATL 800 HAPOLLLYBaTH
LLHYP XWBIEHH4, Lie MOXKe NPU3BECTM A0 Oro 3/1amy.

« ['ig Yac pobOTH NpUNaAaY LLUHYP XMB/IEHHSA NMOBUHEH Oy TH
PO3MOTAHMIA Ha BCO JOBXMHY.

« Y Pasi NOLWKOAXEHHSA LLUHYPA XWMB/IEHHA MO0 3amiHy rMo-
B/HEH MpOoBOANTW CneLianicT.

- Bigkntouante enekTponpunian  Bid  eeKTpoMepexi,
AKLLO AOBro HUM He KOpUCTyeTecd abo nepe YMCTKOLO.
BuMukatoumn npunag 3 enekTpuyHOl Mepexi, He TATHITb
3a MEpPEXeEBUIN LLHYP, @ OEPITbCA 3@ BUIKY MEPEXEBOTO
LLIHYPa.

« 3a00POHAETLCHA BUKOPUCTOBYBATU MPWIAL 3@ HAABHOCTI
MOLLKOOXKEHb MEPEXEBOI BUMKM 800 MEPEXEBOIO LLHY-
Pa, AKLLO npunag npautoe 3 nepeboamn, a TakoX nicid
nadiHHA npunaay.

« [pynag cning BUKOPUCTOBYBATK Ta 30epirat Ha LWnpo-
KX, HEMOXUTHIX Ta PIBHUX MOBEPXHAX.

- KopucTyBay He NoBMHEH 3a5mLwati 6e3 Harfsgay BBiMK-
HeHWI B Mepexy npunag.

« POOITb peryngpHe YiLLeHHA npuiaay.

- He 3anuwwanite giten 6e3 Harnagy nopsan 3 enekTponpu-
nagamu.

- Llel npunag He mpu3HaYeHnin Ana KOpPUCTyBaHHA OCO-
OaMu (@ TakOoX MasIoNITHIM AiTAM) 3i 3MEeHLIEeHNMN i3nY-
HUMKM @00 PO3YMOBUMW MCUXIYHAMM MOX/IMBOCTSAMM YK 3
OpakoMm [OCBIiAYy Ta 3HAHb, 3@ BMHATKOM 0e3nocepeHbol
NPUCYTHOCTI YNOBHOBAXXEHOIO Harnag0Boro nepcoHany




ab0 0CcoOW, BiAMOBIAaIbHOI 3a IXHIO Oe3MeKy, Lo HaaatoTh
HeOOXiaHI IHCTPYKUIT LLOAO KOPUCTYBAHHA MPUIAA0M.

- Llen npnnag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATK AT Y Bili BiA 8
POKIB i CTapLUe, 9KLO BOHM NepebyBatoTh Mifd HArMAaa0M
a00 X NPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe KOPUCTYBAHHSA
NPWIALOM i PO3YMItOTb MOX/MBI HEOE3MEeKM.

« [lpynag MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM OCOOWM 3 OOMEXEHN-
MW RI3NYHVMU, CEHCOPHMMM 800 PO3YMOBUMN 34IOHOCTS-
MU AKLLIO BOHKM NepebyBatoThb Mif HarnaaoM ado 1X rnpoiH-
CTPYKTOBAHO MPO 0Oe3neyHe KOPUCTYBAHHA MPUIaa0oM i
PO3YMIilOTb MOX/IMBI HeOe3neku. it He NMOBUHHI rpatn 3
NprNagoM. YyEeHHS M 00C/1yroByBaHHA MOX/IMBE ON4 fj-
TEN CTapLle 8 POKIB Mif Haraa0M.

« [lpynag ta Moro LWHyp MOTPIOHO TPUMATU HEAOCHXKHMUM
0N OiTen MeHLe 8 POKIB.

YBaral He nossongiite aitam rpatnca 3 nonietune-
I\ HOBMMIK NaketTamu abo NMakyBasibHOK MNIBKOKD. He-
Oe3neka 3aayLleHHS!

« BrkopuncToByinTe BUK/IKOYHO Ti akcecyapu, AKi peKoMeH-
[OBaHi BUPOOHMKOM.

- bepexitb npunag Bia NadiHb Ta yaapis.

« 3a00POHAETLCA  CaMOCTIMHO PEMOHTYBaTK mnpunag.
He po36upaiite npunag caMoCTiiHO, NPy BUHUKHEH-
Hi OyOb-AKNX HECNpPaBHOCTEN, @ TaKOX NiC/4a nagiHH4A
npwnaay. BUMKHITE npunag 3 enekKTpUYHOl PO3ETKM Ta
3BEPHITLCSH A0 HAWOIMXKXYOro aBTOPN30BAHOIO (YNOBHO-
BaXKEHOr0) CepBICHOIO LEHTPY 3@ KOHTAKTHUMKW agpe-
Camy, BKA3aHUMKM Yy TapaHTIHOMY Tas/loHI Ta Ha CaWuTi
www.magio.ua

« [1n9  3aX1CTy HaBKOMULLIHBOIO cepenoBulla  nicagd
3aKiHYEeHHA TepMiHy Cy>xOm npunagy He BUKMOanTe
MOro pasom 3 NoOyToBMMMK BiAxodamu, nepenante npu-
nany cneuianisoBaHuii NyHKT 414 No4anbLLor yTuaisaLll.
« ['lpUCTPIV MAE TPaAHCMOPTYBATUCS TiMTbKN Yy PabpUYHIi
YMaKOBL.




« 3aBXAN BUMUKAMTE MPUCTPIV Bid MeEpPEXi XVBEHH],
AKLLO BIH 3a/MLLIAETLCA Oe3 Harnady, a TakoxX nepeps
CK/1aAaHHAM Ta PO3OMPAHHAM UM YALLLEHHAM.

« He 3anyptorite MOTOPHY YaCTUHY npuiaay y Boay, ado
OyAb-AKi IHLLI PIAHWN.

- He knagite npunag B NOCYAOMUIAHY MaLLIVHY.

« 3a00POHAETLCH BMUKAT MPUCTPI 6e3 BCTAHOB/IEHOI
Hacaaky Ta 6e3 NPOoAYKTIB A/19 Nepepob/toBaHHS.

- Bumnkarite npuctpin Big enektpomepexi nepen 3HAT-
TAM HaCaaKW.

- ['lepeq BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOKD PETENBHO MPOMUINTE
BCi 3HIMHI geTani i MICTKOCTI, sKi OyaQyTb KOHTaKTyBaTh 3
NPOAYKTaMW.

- He nepeBaHTaxyiTe M0TOK M'ACOPYOKM MPOAYKTaMU.

« [lepL HiXK NoYaTn KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM MNEepeKo-
HalTecsd B TOMY, LLO BCi AeTasli BCTAHOB/MEHI NPaBW/IbHO.
- Bumukaiite npuniag ta Biokto4amnte Noro Bif, e1eKTpo-
Mepexi nepen 3MiHOK akcecyapiB abo KoMy Habmxae-
TeCb 4O PYXOMWX YaCTUH.

« Konm npucTpin npaLtoe, HiKOMM He 3aHypLonTe Y ropsio-
BWHY 3HIMHOIO pobo4oro 6/10Ky nasibLi Ta iHWi NnpeamMe-
TW, OKPIM LLUTOBXa4a.

« He npoLutoBxyite NpoayKT™v 3 HaAMIPHUM 3YCUMIAM.

& YBara:

» TpuBanicTb 6e3nepepBHOl POOOTN HE MAE NMepeBU-
wysatn 10 xBunviH. [ante npunagy OXOMOHYTU nepef
HACTYMHWUM BUKOPUCTAHHAM.

» TpuMarTe npunag Cyxmm.

» M'acopyOka He npu3HadeHa a4 noapiOHEHHH
FOPIXiB, Xap4yoBMX MPOAYKTIB 3 TBEPAVMK BOTOKHAMM
(Hanmpuknagd, iMonpy abo XpiHy), NepepobnieHHA M'dca 3
KICTKaMK, @ TAKOX M'ACa 3 HaQ/IMLLIKaMM XXMPY.




Mepeg nepLwnmM BUKOPUCTAHHAM m

[licng TpaHCnopTyBaHHA ab0 30epiraHHA mpunagy rnpu

3HVKEHIN TemnepaTtypi HeOOXiAHO BUTPUMATK MOro Mnpwu

KIMHATHIN TeMnepaTypi He MeHLLUe TPbOX MOANH.

1. TlepesipTe UinicHICTb Npunaay, 3a HagBHOCTI MOLLKOA-
KEHb HE KOPUCTYMTECH NpuIagoM.

2. Bupanite Oyaob-AKi HaKNeKK Ta NakyBasibHi MaTepia-
/1, LLIO 3aBaXatoTb pOOOTI NMpuiaay.

3. INpomuiite yCi 3HIMHI YaCTUHW M'ACOPYOKM, OKPIM KOP-
nycy Tenniow Boaoto (He suLle 40 °C).

4. Tepen ™M gk Migko4yaT OO0 MEPEXI, NepekoHam-
TECb LLIO Npuiagd BUMKHEHO.

[Neped CKNaAaHHAM | BCTAHOBMEHHAM  HACaAoK
nepekoHaiiTecs, Wo npwnaj He MigkIoYeHnd oo
eneKkTpomMepexi.

CknagaHHsa

1. TlocTtaBte M'dCOpyOKy Ha PIBHY CTiKY MOBEPXHIO.
2. BcraBte WHek (4) y Kopnyc roffloBk M'ACOPYOKMU.
3. BCTaHOBITb XpecTtonoaioHni HiX (5) Ha LLHEK.




AKLLO HiXX HE BCTAHOBEHUIA HATEXXHNM YMHOM, M'ACO
He Oyae nepemMesnoBaTUCS.

4. O6epiTb NOTPIOHY peLLiTKy (6,7,8), BCTAHOBITL 11 MOPAL,
3 HOXEM. BUCTYNn pewwiTkn MatoTb 30iratnca 3 BUIiMKa-
MW FO/T0BKM.

5. TliaTpUMytoUn LEHTP PELLITKM OAHUM NanbLUeEM, iHLLOK
PYKOIK 3aKpyTiThb KifbLEBY ravky (9). He sararyimre
HaATO MiLHO.

6. BupiBHarTe KOpMyc ronoBky mM'9copyoku (3) 3 Bid-
MOBIOHWM MOMOXEHHAM OCHOBHOrO kopnycy (12) Ta
BCTAHOBITb 1Oro Y BignoBigHe Micue. 3adikcyinTe, Ha-
TUCHYBLUW Ha Baxinb dikcauir (11).

/. BCTaHOBITb /10TOK (2) Ha BEPTMKASIbHY YaCTUHY rOMOB-
KW Ta 3agpikcyiiTe noro.

8. lNepekoHarTtecq, o nepemmkad (10) BCcTaHOBNEHMUI
y nonoxeHHsa «OFF» (BUMKHYTW) nepen YBIMKHEHHAM
aXXepena »XVB/eHHd, iHakLle OCHOBHMIA 610K NMOAACTb
3BYKOBUI CUrHanN «ai-Adi-Ai-ai», 7a He 3MOoXe HOpMaslb-
HO YBINTU B pOOOUMIA CTaH.

9. TigknodiTe M'ACOPYOKY A0 e1EKTPOMEPEXI.

He 3akpuBainite BEHTUAALIMHI OTBOPU Ha KOPMYCI

& npwaaay nig 4ac poooTH Ta He CTaBTe MOro Ha MAKY

—) [OBEPXHIO, LIe MOXe MPU3BECTU OO0 NeperpiBaHHA
MOTOpPA.

MpuroryBaHHsa chapLuy

1. Tligrotyte Maco onga dapuly. Buganite KiCtouku, Cy-
XOXUNNS, TBEPAI XPALLl. PO3piKTE M'ACO Ha CMY>XKM
(Makcumym 20x20x60 MM), OO BOHM BiSIbHO MPOXO-
OWNI B TOPMOBUHY POOOYOrO O/10KY.

2. ['lok1aaiTe WMaTKy M'aca B NTIOTOK (2).

3. NocTaeTe nig podoymnin 6/10K M'ACOpPYOKK nocyn ANng

hapLuy.
B




4. I'ipegHante M'dcopyOKy 0 eeKTpoMepexi Ta YBiM-
KHITb 11, nepesiBLn nepemmkad (10) y nonoxeHHa «ON»
(YBIMKHYTW).

5. [pOoKpYTiTE M'ACO Yepes MACOpPYyOKY, MOCTYNOBO NPO-
LUTOBXYOUM LLTOBXaYEM (1).

6. ['licna 3akiH4eHHa poOOTH, BUMKHITE MACOPYOKY ne-
PEBIBLLUN NepemMnkad y nonoxeHHa «OFF (BUMKHYTV)
Ta BigeoHamTe 11 Big efleKtpoMepexi.

@ Mpumirtka:

» MoxHa 3MiHIOBaTK BWO M'ACa Ta peLliTky (apioHa,
cepenHs, BENMKa) AN PISHUX CTPaB.

& YBara:

» 3aMOPOXEHE M'ACO HEOOXIAHO MOBHICTIO PO3MOPO-

KYBaTV nepe BUKOPUCTaHHAM.
CyxOpyKTK Ta KOPIHHSA NonepeaHbo PO3MOUYITE.

» [19 NpowTOBXYBAHHSA MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYNTE
AnLle wrosxady. Hikonim He npoLUTOBXYWTE NPOAYKTU PYy-
KaMy 41 CTOPOHHIMKM NpeaMeTamu.

» He nogpidHionte B MAacopyOLi iMOMP Ta iHLWI Npo-
OYKTU, LLO MatOTb XXOPCTKI BO/TOKHa.

®dyHkyisa «Peesepc»

Lla pyHKLiA BMKOPWUCTOBYETLCS MPKU YCKNaAHEHH PO-
60T M'ACOPYOKH, OO BMOAINTM 3aCTpﬂrn| YACTUHKN
NPOAYKTIB. AKLLO MNif Yac pobOTU M'ACOPYOKM NPOOYKTHU
3aCTPArNN:

1. BUMKHITE M'dacopyOky, nepeBiBlK nepemnkad (10) vy
nonoxeHHs «OFF» (BUMKHYTW). He BigeaHywTe 11 Bif
enekTpomepexi. [JJouekantecd rnokm 3yrnmHATLCH BCI
00epTOBi YaCTUHM (LloHarMeHLwe 30 cekyHa).

2. YBIMKHITb (DYHKLIHO 3BOPOTHOIO XOA4y, NepeBIBLUM MNe-
pemMrkay y NooXXeHHA «R» (peBepc).




LLIHek Oyae obeprtatncd y 3BOPOTHOMY HAMpPAMKY,
OUMLLAIOYMCh Big 3acCTpArvx NPOLYKTIB, AKi nepeLu-
KOAXKaKOTb POOOTI M'ACOPYOKMU.

3. T'licng yCyHeHHa 3acTpar/ix NpPOAYyKTIB MOXHA MPO-
OOBXUTY POOOTY.

& YBara:

» 3a00POHAETLCH LWBUOKO NEPEBOANTY NEPEMMKaY Y
nonoxeHHa «ON-R» abo «R-ON» nig yac poboTn M'ACOo-
pPyOKN.

» [lepen MM, g9K YBIMKHYTU (QYHKLIIO 3BOPOTHOMO
Xo[y nepesenitb nepemrkay y nofnoxeHHa «OFF» (B1M-
KHYTW) Ta OYEKANTECH 3YMNHKN YCiX OOEPTOBMX YACTUH.
B iHWOMY BUnagky npwiag Moxe OyTn NOLLKOLXKEHO.

MpuroryBaHHA keb66e

LLIo6 mpurotyBaTtn keboe, 30epiTb M'ACopyOKy BiANOBIa-

HO A0 cxemu (Man.l):

BcraBTe WHek (4) B rONOBKY MACOPYOKMN.

BcTaHOBITb XpeCTonoAioHN HiX (5) Ha LWHEK.

O06epiTb Ta BCTAHOBITb PeLLITKY (6,7,8).

[ligTPUMYOUM LIEHTD PELLITKM O4HUM MasibLEM, iHLLOK

PYKOIO 3aKPYTIThb KifbLeBY ranky (9).

BcTtaHoBITh Hacaaky a4 kedbe (13,14).

BCTaHOBITL TOTOK (2) Ha BEPTUKABbHY YaCTVHY FOMTOBKM.

BcTaHoBITE KOpMYyC TOMOBKM M'ACOPYOKM (3) Ha BiA-

NoBigHe Micue.

YBIMKHITb M'ACOPYOKY.

[TponycCTiTh NigrotoBneHe M'Aco ado ghapLu A9 Npuro-

TyBaHHA kKebbe. PapLu Oyae BUXOANTM 3 MACOPYOKM Y

BUMNA4I TRYOKMW.

10.I'icng 3aKiH4YeHHS POOOTH, BUMKHITE M'ACOPYOKY MNe-
peBiBLUM Nepemmkay y nonoxeHHs «OFF» (BUMKHYTH).

©O NOU AwWNS




T
0

(mar.])

1. PospixTe TpyOKy Ha Y4acTUHWU NOTPIOHO! AOBXMHW, MO-
KNaAiTb B HUX HAUMHKY (Hanpuknag, Oynryp), 3akpuiite

KiHUI (Man. 2).
12.O6cMaxTe kKebbe Yy PpUTIopI.
MpumiTtka:
» KebbOe — Le TpaauLifiHa cTpaBa cepeHbOoro cxoay,
AKY FOTYIOTb 3 M'ACa ArHATM Ta Oyrypy.

F= 0

(Mmas.2)




MpuroryBaHHs koB6AC

o

(Mas.3)

LLlo6 roTtyBat koBOGacu, 36epitb MACOPYOKY BianoBia-
HO 00 cxeMu (mMan.3):

© N oUu dwNS

BcTaBTe LWHeK (4) B rONOBKY M'ACOPYOKM.

BcTaHOBITbL XpecTonoaioHu Hix (5) Ha LHEK.

OO0epiTb Ta BCTAHOBITb PeLLiTKY (6,7,8).

[ioTprMyOUM LEHTP PELLITKM OOHMM MasibLEM, HLLIOK
PYKOIO 3aKPYTIiTh KiflbLEBY ranky (9).

BcTaHoBITH Hacaaky anga kosoac (15,16).

BCTaHOBITL NTOTOK (2) Ha BEPTMKA/IbHY YaCTUHY rOMOB-
KW,

BcTaHOBITb KOPMyC rofoBKN M'ACOPYOKM (3) Ha BiA-
NnoBigHe MmicLe.

BukopuctoByiite ana npurotyBaHHA KOBOACOK HaTy-
pansbHy OOO/IOHKY, MonepeaHbO MOMICTUBLLN 11y MO-
Cyq 3 TENN0K0 BOAOKO Ha 10 XBUANH.




9. HaTarHitb pos3MAKLLEHy OOOMOHKY Ha Hacaaky And
KOBOAC Ta 3aB'AXiTb Ha IT KiHLi By30/1.

10.YBIMKHITb M'ACOpPYOKY.

1. ponycTiTe nigrotoBneHe MAco abo apLl Ans npu-
rOTyBaHHA KOBOAC. AKLLO LUKipKa NpuannaEe 4o Hacaa-
KW, 3MOUIiTb 1T BOAOIO.

12.1'licna 3akiH4eHHA poOOTH, BUMKHITE M'ACOPYOKY, Me-
peBIBLUN NepemMmkad y nonoxeHHs «OFF» (BUMKHYTH).

13.3HiMITb 00010HKY, ChopMyIiTE KOBOACH.

JlouekarnTteca 3yrnmMHKM PyXOMmUX YaCcTH M'ACopyO-
(Y, KniTinbku nicng Lboro posoupaiiTte NpUCTPIi.

AeMOHTaX, YnLjeHHSsI Ta gornsag

Ina OemMOoHTaxy MAcopyOKM, BMKOHAUTE MYHKTU 3

po3ainy «CknagaHHga» Yy 3BOPOTHOMY MOPAAKY.

1. BUMKHITE Nnpunag, nepeBiBLLM NMepeMMKaY Y NMOSOXeH-
HA «OFF» (BMMKHYTW), Big’€QHaMTE Oro Bif €NeKTpo-
Mepexi.

2. 3HIMITb NTOTOK (2).

3. IiginmiTe Baxisb qikcaLi’ A0 KiHUSA. 3HIMITb KOPMYC ro-
JTOBKU M'ACOPYOKMU.

4. BigrBuHTITb Ki/lbLIEBY ranky i 3HIMITb 3i LUHEKA BCTAHOB-
NEHI HAaCaOKW, PELLITKY A9 PYOKM Ta XPeCTONoaiOHNIA
HIXX.

5. BuiiMiTh LLIHEK 3i 3HIMHOIO POOOYOro O/TOKY M'ACOPYO-
KW Ta BUAANITb 3aMULLKK NPOAYKTIB.

6. Bumninte BCi getani, O KOHTaKTyBa M 3 NPOAYKTamMy,
y BOAi 3 HENUTPANbHNM MUIOUMM 3aCOO0M, a MNOTIM pe-
Te/IbHO MPOCYLUITH.

/. T1poTpiTh KOPMYC M'ACOPYOKM 3/1€rka BOMTOrOK TKaHW-
HOIO, MiC/19 YOro NPOTPITL MOro HACYXO.

8. Y1CTiTa BUCYLLEHI peLliTkK Ang pyOku Ta xpectonoaio-
HWI HiXXK NPOTPITh CEPBETKOK, 3MOYEHOIO B POC/IMHHIN
ONil, TaK BOHW OyayTb 3axMLLEHI BiJ OKUC/IEHHA.




un
& YBara:

» He 3anuwarte Macopyoky abo 1T YaCTuHK nifd Co-
HAYHUMK NPOMEHAMM 200 MOPAA 3 AXEepeiamy BOrHIO.
ZE>OOCTeMr|e|oaTypa BOOV AN YMLLIEHHA MA€E OyTU He BULLE

» He BUKopuCTOBYINTE ONA YNLLEHHA MPUCTPOLO XKOP-
CTKMX ryOOK, abpa3mnBHKX 3aCO0IB UK arpecmnBHUX pianH
ONA YALLEHHSA, TaKNX 9K CMUPT, OEH3MH Yi aLIETOH.

» 3a00pPOHAETLCA  3aHyptoBaTM  KOpPMyc npunagy
y OyOb-aKi PiAVHK, NPOMKMBAT MOro Nif CTPYMEHEM BOAM
a00 NoMILLATL Yy NOCYAOMUIHY MaLLINHY.

» PbKydi KPOMKM HOXIB AyXe TOCTpi Ta MOXYTb
CTaHOBWTKN Hebe3neky. [loBoasTeca 3 HMMK BKpait obe-
PEXHO.

» [lpn nepemilleHHi M'acopyokn TpumarTte 11 o6oMa
PyKamK, @ He TifIbK TOTOK ab0 KOPMYC rO/10BKM.

» 3HIMHIi YacTUHU M ﬂcopyékw HEe PEKOMEHAYETbCS
MUTW Y NOCYAOMUMHIN MaLLKHI!

@ Mpumirtka:
»  3a/MWKN M'dca MOXHA BWOAUTA 3 MACOPYOKMY,
AKLLO MPOKPYTUTN Yepes HET LUMATOK X/iba.

YcyHeHHs1 HecrnipaBHOCTEN

HecnpaBHIiCTb | MoX/IMBa NpuymnHa | YCYHEeHHS

M'acopyoka
He npautoe

LLIHYp >KMBNEHHA
He NiaKYeHu
HA/TEXHNM YMHOM

[TiokoYiTh LWHYP
KNBMIEHHHA

CnpaLbOByE aB-
TOMATUYHO 3aXMCT
Big neperpisy
BHACNIAOK TpVBa-
101 poBOTH

3ayekanTte 30 xBu-
NH aB0 MOBHICTIO

OX0M104iTb MAaLUNHY
nepes 3anyckom




Henpremnuin | HopmarnbHe gBK- | 3anax 3HUKHE Mic-
3anax npu LI MOYaTKOBOro |19 AEKiNbKOX BUKO-
nepLIomMy BUKOPUCTaHHS pUCTaHb
BUKOPWCTaHHI | HOBOIrO ABUIyHa
BuMkHEHHS | 3aHaaTo 6arato OumnCTiITb M'ACopyO-
nig 4ac Ki Ta CTOPOHHIX KY Bi, CTOPOHHIX
POOOTU npeamMerTis, Lo npeamMeTiB.
CMPUYNHAE 3aK/N-
HIOBaHHA Ta Bia-
KMIOYEHHHA
CrnpauboBye aB- | 3adekainte 30 xBu-
TOMATNYHO 3aXMUCT |/IMH @00 MOBHICTIO
Bif, NeperpiBy BHa- | OXO/104iTb MALLMHY
CNigoK TpuBasnol  |nepen 3arnyckom
poooTW.
[Npwnas M'acopybka ckia- | Cknaaite Macopyo-
BMUKAETb- [OEHa HenpaBW/b- | KY, BCTAHOBUBLLIN
C4, ane nky HO @00 MOLKOA-  |YCi YaCTUHW Hanex-
HEMOX/IMBO | >KEHa KOPOOKa HUM YMHOM. AKLLIO
nepepooutn | nepeqad nicn4a LbOro M'aco-
pyOKa He npaLjoe ,
NPUMKHITE T BUKO-
PUCTaHHS
HeHopmManb- | 'owkooxeHo 3BEPHITLCA 10
HW KNauato- | peayKkTop CEPBICHOrO LIEeHTPY
UMIA 3BYK 0119 PEMOHTY
[Npunag no-  [Tepen im, gk [ToBepHiTb  nepe-
A€ 3BYKOBWI |BCTAaBUTU BUIKY B [MMKAY Y MOMOXEH-
curHan nicng | posetky, nepemn- [Ha  «OFF»,  Butar-
YBIMKHEHH4, | Ka4 He 3HaXo4uTb- |HiTb BWUIKY | 3HOBY
ane He npa- | Cg B NMOMIOXKEHHI BCTaBTe O/IOK >XXMB-
LItOE «OFF>» NeHHa. Ado nepe-

BeAiTb Moro_B_Mo-
noxeHHa  «OFF» |
3a4ekanTe 5 cekyHz




LLIBnaKicTb Lle npusHayeHo  |M'acopyOka Oyae

o0epTaHHA 019 3aXUCTY ABW- | NpaLoBaTh B HOP-
NiCNa yBIMK- [ TyHa 3 OiNblL TPKX- | MaZIbHOMY PEXMMI
HEeHHSA HepiB- |BannM TEPMIHOM | Yepe3 >6 CeKYH/.
HOMIpHa CITy KON

36epiraHHs

1. Bigknodite NpUCTpIn Big Mepexi.

2. [epll HiX 3a0paTV NPUCTPIl Ha TpuBasne 30epiraHHs,
OYMUCTITb MO0 Ta peTesibHO NPOCYLWITb.

3. 3MOTaKTe LLUHYP XXNBMNEHHS.

4. 30epirante NpUCTPI y CyXomy NpPOXOI0AHOMY MiCLj,
HedOCTyrnHOMY A4 AiTel | nogert 3 ooOMexeHUMn
MOX/IMBOCTAMM.

TexHiuyHi XapakTepucTukmn

EnektpoxunBnenus: 220-240 B~ 50-60 Iy
HomiHabHa noty>HicTts: 1200 BT

MakcrmansHa noTy>xHicTe: 2600 BT

Knac 3axuCTy Bif YPaXXeHHsA eleKTPUYHMM CTRYMOM: |

TepMiH NprMAaAaTHOCTI HEOOMEXEHUIM [0 MOoYaTKy BUKOPU-
CTaHH4.

CTpOK Cny>K0m ck1aaae 3 POKM 3 AHA Npoaaxy.

He MiCT1Tb LKA IMBNX PEYOBUH.

YMoBKM 30epiraHHA: He noTpebye crneujiasibHUX YMOB
30epiraHHS.

binbLue iHhopmMaL: www.magio.ua

3anutaHHg, WO MNoB'93aHi 3 BUKOPUCTAHHAM MPOAYKLLT
MAGIO: support@magio.ua

BupoOHKK 30epirae 3a COO0KO NPaBO 3MIHIOBATW AN3aiiH
| TEXHIYHI XapaKTePUCTVKIN, KOMMNIEKTALtO, KOMIPHY ramy
TOBaApYy, rapaHTinHuin nepioq i T.N. 6e3 nonepenHbLoro
MOBIAOMIEHHA.




@ MpumiTtka:

» BHacnigok MOCTIHOrO mpouecy BHECEHHA 3MiH i
NONIMNWEHb, MiXX HCTPYKLIED i BMPOOOM MOXYTb Cro-
cTepiratmca geqaki BigMiHHOCTI. BUpOOHWMK CNOAIBAETLCY,
LLIO KOPUCTYBaY 3BEpHE Ha Le yBary.

HAaHi mapkyBaHHS

@
Ce

RoHS

[l

hid

HauioHanbHWUA  3HAK  OUiHKWM  BIiAMOBIOAHOCTI
TEXHIYHVM pernaMmeHTam.

3HaK BIAMNOBIAHOCTI BUMOraM €BPONerCbKOro
Coto3sy.

3Hak BignoBigHOCTI BUMoram [Anpektnam RoHS,
npuiiHaTolo €C. Iupektnea 2002/95/EC, wo
OOMeEXXYE BMICT LLKIAIMBUX PEYOBKH.

3HaK  Knacy  3axucty  Bi4  YPaXKEHHA
eNeKTPUYHNM CTRYMOM.

3HaK «He BUKMOaTn y CMITHUKS.




Szanowy kliencie, zespdt firmy «Magio» dzigkuje za dokonany wybdr
na rzecz produktow naszej marki i gwarantuje wysoka jakos¢ zakupionego
urzadzenia przy zachowaniu zasad jego uzytkowania.

Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje
obstugiipostepowac wedtug wskazéwek w niej zawartych. Producent
nie odpowiada za szkody spowodowane uzytkowaniem urzadzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.
-Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac do
innych celdw, niezgodnych z jego przeznaczeniem.

«Urzadzenie nalezy podtaczyC wytgcznie do gniazdka z uziemieniem
220-240 V ~ 50-60 Hz. W celu zwiekszenia bezpieczenstwa
uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy réwnoczesnie
witaczac wielu urzadzen elektrycznych.

«Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosSC podczas korzystania z
urzadzenia, gdy w poblizu przebywaja dzieci. Nie nalezy dopuszczac
dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol dzieciom ani osobom nie
zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

«OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by uzytkowany przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone
wskazowki na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg
Swiadomosc¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z jego uzytkowaniem.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze sg
powyzej 8 roku zycia a czynnosci te sa wykonywane pod nadzorem.
«Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajgcego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciagnac za
sznur sieciowy.

«Nie zanurzaC kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow
atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani nie uzywaj w warunkach
podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).
«Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.




«Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposob
lub nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie,
gdyz grozi to porazeniem. Wszelkich napraw mogg dokonywac
wytacznie uprawnione punkty serwisowe. Nieprawidtowo wykonana
naprawa moze spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.
«Nalezy stawiac urzadzenie na chtodnej stabilnej, rownej powierzchni,
z dala od nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka
elektryczna, palnik gazowy, itp..

«Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
«Przewdd zasilania nie moze zwisacC poza krawedz stotu lub dotykac
goracych powierzchni.

«Nie wolno pozostawiaC wtgczonego urzadzenia do gniazdka
sieciowego bez nadzoru.

-Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest zainstalowanie
w obwodzie elektrycznym, urzadzenia roznicowopradowego (RCD) o
znamionowym pradzie roznicowym nie przekraczajgcym 30 mA. W
tym zakresie nalezy zwrdcic sie do specjalisty elektryka.

«Nie wolno narazac urzadzenia oraz jego wyposazenia na dziatanie
wysokich temperatur (powyzej 60°C).

«Zmiana akcesoriow moze by¢ dokonywana wytacznie przy
wytgczonym urzadzeniu.

«Zespot mielacy nalezy doktadnie zmontowac. Niedoktadnie
skrecony moze powodowac niewtasciwg jakosS¢ mielenia oraz byc
przyczyna stepienia nozyka i sitka.

«Stosowac tylko oryginalne akcesoria, bedace na wyposazeniu
urzadzenia.

«Nie przecigzaC urzadzenia nadmierng iloscig produktu, ani zbyt
silnym jego popychaniem. Do popychania stosuj tylko popychacz.
Uzywanie innych przedmiotow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
maszynki.

«Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ oddzielone od kosci,
chrzastek, oczyszczone ze Sciegien i zyt. Wieksze porcje pokroic na
kawatki.

«Podczas pracy urzadzenia nie zastaniaj otworow wentylacyjnych w
obudowie.

«Nie nalezy wktadac¢ urzadzenia do zmywarki. Agresywne srodki
czyszczace stosowane w tych urzadzeniach powodujg czernienie
tych czesci. Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptynéw do naczyn.
Uzywaj miekkiej szczoteczki.




«Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia. Nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia, w razie jakichkolwiek
problemoéw z urzadzeniem, a takze po upadku urzadzenia nalezy
wytgczyC urzadzenie z gniazdka i skontaktowac sie z najblizszym
(@autoryzowanym) centrum serwisowym pod adresami kontaktowymi,
podanymi w karcie gwarancyjnej i na stronie internetowe;
www.magio.ua/pl

«Urzadzenie moze bycC transportowane wytacznie w oryginalnym
opakowaniu.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy pozostaje bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

«Nie nalezy zanurzac czesci silnikowej urzadzenia w wodzie lub innym
ptynie.

«/abrania sie wtaczania urzadzenia bez zainstalowanej dyszy oraz
bez produktow do przetworzenia.

+Przed zdjeciem dyszy odtaczaj urzadzenie od zasilania.

«Przed uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie zdejmowane
czesci i pojemniki, ktore beda miaty kontakt z zywnoscia.

«Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sg
prawidtowo zainstalowane.

«Przed wymiang akcesoriow lub w przypadku zblizania sie do
ruchomych czesci wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od sieci.
«Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj palcéw ani zadnego
innego przedmiotu poza popychaczem do szyjki zdejmowanego
bloku roboczego.

«Nie popychaj produktow z nadmierng sita.

& Uwagal!

» (Czas pracy ciggtej nie powinien przekraczac¢ 10 minut. Pozwal
urzadzeniu ostygnac przed ponownym uzyciem.

» Urzadzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

» Maszynka do miesa nie jest przeznaczona do mielenia orzechow,
zywnosci z twardymi wtéknami (np. imbiru lub chrzanu), przetwarzania
miesa z koscmi lub miesa z nadmierna iloscig ttuszczu.

Przed pierwszym uzyciem

Potransporcie lub przechowywaniu urzadzenia w niskiejtemperaturze
konieczne jest utrzymanie go w temperaturze pokojowej przez co
najmniej trzy godziny.




1. Sprawdz catosciowosc¢ urzadzenia, nie uzywaj urzadzenia, jesli
wystepuje uszkodzenie.

2. Usun wszelkie naklejki i materiaty opakowaniowe, ktére moga
przeszkadzac w pracy urzadzenia.

3. Umyj wszystkie zdejmowane czesci maszynki do miesa, z
wyjatkiem obudowy, ciepta woda (nieprzekraczajaca 40 °C).

4. Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej upewnij sie, ze
urzadzenie jest wytaczone.

& Przed montazem i instalacjg dysz upewnij sig, ze urzadzenie nie
o jest podtgczone do sieci.

Montaz

1. Umies¢ maszynke do miesa na ptaskiej, stabilnej powierzchni.
2. Witz swider (4) do obudowy gtowicy maszynki do miesa.

3. Umies¢ ndz w ksztatcie krzyza (5) na swidrze. Jesli ndz nie jest
prawidtowo zainstalowany, mieso nie zostanie zmielone.

4. Wybierz zadana kratke (6,7,8) i umiesc jg obok noza. Wystepy kratki
muszg pokrywac sie ze wgtebieniami gtowicy.

5. Podtrzymujac srodek kratki jednym palcem, druga reka dokrec
nakretke pierscieniowa (9). Nie dokrecaj zbyt mocno.

6. Wyréwnaj obudowe gtowicy maszynki do miesa (3) z odpowiednim
potozeniem obudowy gtownej (12) i umiesc ja w odpowiednim miejscul.
Zablokowac poprzez nacisniecie dzwigni blokujacej (11).

7. Umiesc tacke (2) na pionowej czesci gtowicy i zablokuj ja.




8. Upewnij sie, ze przetacznik (10) jest ustawiony w pozycji "OFF"
(wytaczone) przed witaczeniem zasilania, w przeciwnym razie blok
gtowny wyda sygnat dzwiekowy "di-di-di-di" i nie bedzie mogt
normalnie wejs¢ w stan pracy.

9. Podtacz maszynke do miesa do zrodta zasilania.

Podczas pracy urzadzenia nie zakrywaj otworow wentylacyjnych
& na urzadzeniu ani staw go na miekkiej powierzchni, poniewaz
o moze to spowodowac przegrzanie silnika.

Przygotowanie miesa mielonego

1. Przygotuj mieso na mielonke. Usun kosci, Sciegnaitwarde chrzastki.
Pokréj mieso w paski (maks. 20x20x60 mm) tak, aby swobodnie
zmiescity sie w szyjce bloku roboczego.

2. Umiesc¢ kawatki miesa na tacce (2).

3. Umies¢ naczynie na mieso mielone pod blokiem roboczym
maszynki do miesa.

4. Podtacz maszynke do miesa do sieci elektrycznej i wtacz ja,
ustawiajac przetacznik (10) w pozycji «ON» (wtaczone).

5. Przekre¢ mieso przez maszynke do miesa, stopniowo popychajac
je popychaczem (1).

6. Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczy¢ maszynke do miesa,
ustawiajac przetagcznik do pozycji «OFF» (wytgczone) i odtgczyc jg od
zasilania.

Notatka:

» Mozesz zmieniac rodzaj miesa i kratki (drobna, Srednia, gruba) dla
roznych potraw.

& Uwaga!

» Mrozone mieso nalezy przed uzyciem catkowicie rozmrozic.

» Suszone owoce i korzenie wczesniej rozmoczyc.

» Do przepychania produktow uzywaj tylko popychacza. Nigdy nie
przepychaj produktow rekami lub obcymi przedmiotami.

» Nie nalezy mielic w maszynce do miesa imbiru i innych pokarmow
z twardymi witoknami.

Funkcja rewersu

Funkcja ta jest uzywana w przypadku trudnosci w obstudze maszynki
do miesa w celu usuniecia zakleszczonych czastek produktow. Jesli
produkty utkng podczas pracy maszynki do miesa:




1. Wytacz maszynke do miesa, przekrecajac przetacznik (10) do
pozycji «OFF» (wytgczone). Nie odtaczaj ja od zasilania. Odczekaj, az
wszystkie obracajgce sie czesci zatrzymaja sie (co najmniej 30 sekund).
2. Witacz funkcje rewersu, przesuwajac przetacznik w pozycje «R»
(rewers). Swider bedzie obracat sie w przeciwnym kierunku, usuwajgc
wszelkie zakleszczone produkty, ktore uniemozliwia prace maszynki
do miesa.

3. Po usunieciu zakleszczonych produktow mozna kontynuowac

prace.

& Uwagal!

» Zabrania sie szybkiego przesuwania przetacznika w pozycje
«ON - R» lub «R - ON» podczas pracy maszynki do miesa.

» Przed wtaczeniem funkcji cofania nalezy przestawic przetacznik
w pozycje «OFF (wytaczone) i odczekac, az wszystkie obracajace sie
czesci zatrzymaja. W przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

Gotowanie kibbeh

Aby zrobic kibbeh, zmontuj maszynke do miesa zgodnie ze schematem
(rys. 1):

1. Wi6z swider (4) do gtowicy maszynki do miesa.

2. Umiesc noz krzyzowy (5) na Swidrze.

3. Wybierz i zainstaluj krate (6,7,8).

4. Podtrzymujac srodek kratki jednym palcem, druga reka dokrec
nakretke pierscieniowa (9).

5. Zainstaluj dysze do kibbeh (13,14).

6. Umiesc tacke (2) na pionowej czesci gtowicy.

/7. Umies¢ obudowe gtowicy maszynki do miesa (3) w odpowiednim
miejscu.

8. Witacz maszynke do miesa.

9. Przepusc przygotowane mieso lub mieso mielone, aby zrobic
kibbeh. Mieso mielone wyjdzie z maszynki do miesa w postaci rurki.

10. Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke do miesa, przekrecajgc
przetgcznik do pozycji «<OFF» (wytgczone).

11. Pokrgjrurke na czesci o pozadanej dtugosci, widz do nich nadzienie
(na przyktad kasze bulgur), zamknij konce (rys. 2).

12. Usmaz kibbeh w gtebokim ttuszczu.




Notatka:

» Kibbeh to tradycyjne bliskowschodnie danie z jagnieciny i kaszy
bulgur.

Gotowanie kietbasek

Aby zrobi¢ kietbaski, zmontuj maszynke do miesa zgodnie z
powyzszym schematem (rys. 3).

1. Wtoz Swider (4) do gtowicy maszynki do miesa.

2. Umiesc noz krzyzowy (5) na swidrze.




il =

(rys.3)

3. Wybierz i zainstaluj krate (6,7,8).

4. Podtrzymujac Srodek kratki jednym palcem, druga reka dokrec
nakretke pierscieniowa (9).

5. Zainstaluj dysze do kietbasek (15,16).

6. Umiesc tacke (2) na pionowej czesci gtowicy.

/. Zainstalujobudowe gtowicy maszynkido miesa (3) w odpowiednim
miejscu.

8. Wykorzystaj naturalng ostonke do gotowania kietbasek, po
umieszczeniu jej w naczyniu z cieptg woda na 10 minut.

9. Naciagnij zmiekczong ostonke na dysze do kietbasy i zawiaz
supet na koncu.

10. Wtacz maszynke do miesa.

1. Przepusc¢ gotowe mieso lub mieso mielone, aby zrobi¢ kietbaski.
Jesli skorka przyklei sie do dyszy, zwilz ja woda.

12. Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke do miesa, przekrecajac
przetgcznik do pozycji «OFF» (wytgczone).

13. Zdejmij ostonke i uformuj kietbaski.

& Poczekaj, az ruchome czesci maszynki do migsa zatrzymaja sie
— | dopiero wtedy zdemontuj urzadzenie.




Demontaz, czyszczenie i pielegnacja

1. Wytacz urzadzenie, przekrecajac przetacznik do pozycji «OFF»
(wytgczone) i odtacz je od zasilania.

2. Zdejmij tacke (2).

3. Podnies dzwignie blokujaca do konca. Zdejmij obudowe gtowicy
maszynki do miesa.

4. Odkrec nakretke pierscieniowg i zdejmij ze Swidra zamontowane
dyszy, kratke do ciecia i n6z krzyzowy.

5. Wyjmij sSwider ze zdejmowanego bloku roboczego maszynki do
miesa i usun resztki produktow.

6. Umyj wszystkie czesci, ktére miaty kontakt z produktami z
neutralnym detergentem, a nastepnie doktadnie wysusz.

7. Przetrzyj obudowe maszynki do miesa lekko wilgotng Sciereczka,
a nastepnie wytrzyj ja do sucha.

8. Czyste i suche kraty do siekania oraz ndz krzyzowy przetrzyj
Sciereczka zanurzong w oleju roslinnym, aby zabezpieczyc je przed
utlenianiem.

& Uwagal!

» Nie nalezy pozostawiaC maszynki do miesa ani jej czesci w
bezposrednim Swietle stonecznym lub w poblizu zrédet ognia.
» Temperatura wody czyszczacej nie powinna przekraczac 40 °C.

» Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich gabek,
produktow Sciernych ani agresywnych ptyndw czyszczacych, takich
jak alkohol, benzyna lub aceton.

» /abrania sie zanurzania obudowy urzadzenia w jakimkolwiek
ptynie, optukac pod biezacg woda lub wktadac do zmywarki.

» Krawedzietngce nozy sgbardzo ostreimoga byc niebezpieczne.
Nalezy obchodzic sie z nimi z wyjatkowa ostroznoscia.

» Podczas przenoszenia maszynki do miesa trzymaj ja obiema
rekami, a nie tylko tacke lub obudowe gtowicy.

» Nie zalecamy mycia zdejmowanych czesci maszynki do miesa
w zmywarce!

Notatka:

» Resztkimiesa mozna usungc¢z maszynkido miesa, przepuszczajgc
przez nig kawatek chleba




Rozwiqzywanie problemow

podczas pracy

jedzenia i ciat obcych
powodujacych
zaciecia i wytaczenia

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzywanie

Maszynka Przewdd zasilajacy Podtacz przewdd

do miesa nie | nie jest prawidtowo zasilajacy

dziata podtaczony
Zabezpieczenie przed [ Odczekaj 30 minut
przegrzaniem w przed uruchomieniem
wyniku dtugotrwatej lub catkowicie ostudz
pracy witacza sie maszyne
automatycznie

Nieprzyjemny | Normalne zjawisko Zapach zniknie po kilku

zapach przy przy pierwszym uzyciu | uzyciach

pierwszym nowego silnika

uzyciu

Wytaczanie Zbyt duza ilos¢ Oczys¢ maszynke do

miesa z ciat obcych.

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem wtacza
sie automatycznie w
wyniku dtugotrwatej

pracy

Odczekaj 30 minut
przed uruchomieniem
lub catkowicie ostudz
maszyne

dzwiek klikania

Urzadzenie Maszynka do miesa Zmontowac maszynke
witacza sie, nie jest prawidtowo do miesa, prawidtowo
ale nie mozna | zmontowana lub instalujac wszystkie
przetworzy¢ uszkodzona jest czesci. Jesli po tym
ZYWNOSCi przektadnia zabiegu maszynka do
miesa nie dziata, nalezy
zaprzestac jej uzywania
Nietypowy Uszkodzony reduktor | Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy




Urzadzenie Przed wtozeniem Przestaw przetacznik
wydaje wtyczki do gniazdka w pozycje «OFF»,
dzwieki po przetacznik nie wyciggnac wtyczke i
uruchomieniu, |znajduje sie w pozycji | ponownie wtdz zasilacz.
ale nie dziata | «OFF». Lub przetacz go na
pozycje «OFF» i odczekaj
5 sekund
Predkosc Ma to na celu ochrone | Maszynka do miesa
obrotowa jest |silnika przez dtuzsza | przejdzie w tryb normalny
nierdbwna po | zywotnosc po >6 sekundach.
witgczeniu
Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od sieci.

2. Przed odtozeniem urzadzenia do przechowywania nalezy
wyczyscic urzadzenie i doktadnie go wysuszyc.

3. Zwin przewdd zasilajacy.

4. Przechowujurzadzeniewsuchymchtodnymmiejscu,niedostepnym
dla dzieci i 0séb niepetnosprawnych.

Dane techniczne

Moc: 1200 W

Maksymalna moc: 2600 W

Napiecie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 10 minut
Klasa ochrony przed porazeniem pradem: ||

Termin waznosci jest nieograniczony do poczatku uzytkowania.
Okres uzytkowania wynosi 3 lata.

Nie zawiera szkodliwych substancji.

Warunki przechowywania: nie wymaga specjalnych warunkow
przechowywania.

Dodatkowe informacje: www.magio.ua/pl

Kwestie zwigzane z uzytkowaniem produktow MAGIO:
support@magio.ua

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany projektu i danych
technicznych, kompletowania, kolorystyki  produktu, okresu
gwarancyjnego itp. bez wczesniejszego powiadomienia.




Notatka:

» Ze wzgledu na ciggty proces wprowadzania zmian i ulepszen
moga wystapi¢ pewne roznice miedzy instrukcjg a urzadzeniem.
Producent ma nadzieje, ze uzytkownik zwrdci na to uwage.

Oznaczanie danych

2

C€

RoHS

@
5

[

W celu ochrony Srodowiska: prosimy o oddzielenie
kartonow i toreb plastikowych i wyrzucenie ich do
odpowiednich pojemnikdw na odpady.

Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do specjalnych
punktow zbidrki ze wzgledu na niebezpieczne sktadniki,
ktore moga mie¢ wptyw na Srodowisko. Nie wyrzucaj tego
urzadzenia do zwyktych pojemnikdw na smieci.

Znak zgodnosci z przepisami technicznymi Unii Celnej.

Znak zgodnosci z dyrektywg RoHS przyjeta przez
UE. Dyrektywa 2002/95/WE ograniczajaca zawartosc
substancji szkodliwych.

Znak «Zielony Punkt».

Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Klasa . Ochrone przed porazeniem elektrycznym
zapewnia podwajna izolacja.




Dear customer, the team members cf “Maifio” thank you ﬁ)r the choice
you have made in favor of the products of our brand and guarantee a high

quality of working of the purchased items if you follow the manual.

Safety precautions and warnings

Before using the device, read the operation instructions attentively
and keep it for the entire period of use. Use the device only for its
needed purpose as directed in this manual. Improper use of the device
may result in damage to the device, injuring the user or damage the
property.

« This appliance is intended for domestic use only. The device is not
intended for industrial or commercial use, or for use:

- atkitchen areas for staffin shops, offices and other industrial premises;
- infarm houses;

- by clients in hotels, motels, boarding houses and other
accommodations.

«Use the device indoors only.

-Do not touch the body appliance, the power cord and the plug of the
power cord with wet hands.

+Avoid the water spilling or any other liquid on the device, power cord
and plug.

«Do not immerse the device in water or any other liquids.

«If the appliance falls into water, unplug it immediately. In this case, do
not put your hands in the water. Before further use, the appliance must
be checked by a qualified specialist.

« The temperature in rooms where the appliance is used must be in the
range from 5°C to + 40°C.

«Before plugging in the device, make sure that the voltage indicated
on the device corresponds to the voltage of the power supply in the
building.

«The manufacturer assumes no responsibility in the event that this
safety standard is not complied with.

-Keep the power cord away from sharp edges and hot surfaces.

-Do not stretch, bend, or lengthen the power cord as this may result
in its break.

-During operation of the appliance, the power cord must be unrolled
to its full length.

-Ifthe power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.




«Unplug the appliance from the mains when you do not use or before
its cleaning. When unplugging the appliance, do not pull on the power
cord but pull directly on the plug.

«Do not use the appliance if the mains plug or power cord is damaged,
if the appliance operates intermittently, or after the appliance has been
dropped.

«Always place the appliance on a flat, dry and stable surface.

« The appliance must not be left unattended when connected to power.
- Clean the device regularly.

«Do not leave children unattended near the device.

« This appliance is not intended for use by persons (as well as children)
with reduced physical or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, except the direct presence of authorized supervisory
personnel or the person responsible for their safety, providing the
necessary instructions for using the device.

- This appliance may be used by children aged 8 and over if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the possible dangers. The appliance may be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the potential dangers.

«Cleaning and maintenance is possible by children over 8 years old
under supervision.

- The appliance and its cord must be kept out of the reach of children
under 8 years old.

| Attention! Do not allow children to play with plastic bags or
& packaging film. Danger of suffocation!

«Use the accessories recommended by the manufacturer only.
«Protect the device from falls and hits.

-Do not repair or take apart the device by yourself. If any malfunctions
occur, as well as after the device has fallen, unplug it from the
outlet and contact the nearest (authorized) service center by the
contact addresses indicated in the warranty card or on the website
www.magio.ua/en

« To protect the environment, when the operating life of the oven came
to the end, do not dispose the device with household waste, but take
it to a designated collection point for recycling.

« The device should only be transported in its original packaging.
«Always unplug the appliance when unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.




-Do not immerse the motor part in water or any other liquids.
-Do not put the appliance in the dishwasher.

Do not switch on the appliance without the nozzle and
without products for processing.

-Unplug the appliance before removing the attachment.

-Rinse all removes thoroughly before using the appliance
parts and containers that will come into contact with the products.
-Do not overload the meat grinder tray with food.

-Before using the device, make sure that all parts are installed correctly.
-Unplug the appliance and unplug it before changing accessories or
when approaching moving parts.

« Do not put your fingers or objects other than the pusher in the neck
of the removable work unit while operating.

«Do not push products with excessive force.

& Attention!

» The duration of continuous operation should not exceed
10 minutes, and use the machine again after it has cooled down
completely.

» Keep the appliance dry.

» The meat grinder is not suitable for grinding nuts, foodstuffs with
hard fibers (for example ginger or horseradish), or for processing meat
with bones, or meat with excessive fat.

Before first use

After transportation or storing the device at a low temperature, keep

it at room temperature for three hours at least.

1. Check the integrity of the appliance, if damaged, do not use the
appliance.

2. Remove any stickers and packing materials that interfere with the
operation of the appliance.

3. Before use, please clean the parts except the machine body with
warm water (not more than 40 °C).

4

. Before connecting to the mains, make sure that the appliance is
switched off.

& Before assembling and installing the attachments, make sure
— that the appliance is not connected to the mains.




Assembly

Place the meat grinder on a flat, stable surface.
Insert the screw (4) into the head of meat grinder.

Install the crossed blade (5) on the screw. If it is not fitted properly,
meat will not be ground.

Place the desired cutting plate (6,7,8) next to the blade. Make sure
the ledges of the plate fit the slots of the head.

Support the center of the cutting plate with one finger, then screw
the ring nut (9) tight with another hand. Do not over tighten.

Align the meat grinder head body (3) with the corresponding
position of the main body (12), install it into the place. Press down
the fixing handle (11).

Place the removable tray (2) on the head and fix it into position.

Make sure the switch knob is set to the «Offs position before
turning on the power supply, otherwise the main unit will sound «di
di di di di» alarm, which will not be able to enter the working state
normally.

Connect the meat grinder to the power supply.

& Do not cover the ventilation hole on the body of the unit during

operation and do not place it on a soft surface, as this may cause
the overheating of motor.




Meat processing

1. Prepare the meat for grinding. Remove bones, sinews, hard gristle.
Cut the meat into strips (maximum 20x20x60 mm), so that they
freely through the neck of the operating block.

Place the pieces of meat in the tray (2).

Place the plate for minced meat under the meat grinder.

Connect the grinder to the mains and switch it on by turning the
switch (10) to the «ON» position.

Feed the meat through the meat grinder, gradually pushing it with
the pusher (1).

After finishing work, switch off the grinder by turning the switch to
the «OFF» position and disconnect it from the power supply.

Note:

» You can change the type of meat and the cutting plate (fine,
medium, coarse) for different dishes.

& Attention!

» Frozen meat must be defrosted completely before grinding.
» Pre-soak dried fruit and roots.

» Use only the pusher to push the food through. Never push food
through with your hands or foreign objects.
» Do not process ginger or other foods with tough fibers.
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«Reverse» function

This function is used when the meat grinder is difficult to operate,

to remove jammed food. If food is jammed while the meat grinder is

running:

1. Switch offthe grinder by turning the switch (10) to the «OFF» position.
Do not disconnect it from the power supply. Wait for all rotating
parts to stop (at least 30 seconds).

2. Switch on the reverse function by turning the switch to the «R»
position. The auger will rotate in the opposite direction, clearing
any stuck food that prevents the grinder from working.

3. Once the jammed food has been cleared, you can continue to
operate the meat grinder.

& Attention!

» Itis forbidden to switch quickly from the gear between «ON-R» or
«R-ON>» during the operation of the machine.




» Before switching on the reverse function, turn the switch to the
«OFF» position and wait until all rotating parts have stopped. Otherwise,
the appliance may be damaged.

Making kebbe

(fig. 1)

(Tfo rq)ake kebbe, assemble the meat grinder according to the scheme

ig. ).

1. Insert the screw (4) into the head of meat grinder.

Install the crossed blade (5) on the screw.

Place the desired cutting plate (6,7,8) next to the blade.

Support the center of the cutting plate with one finger, then screw

the ring nut (9) tight with another hand.

. Place the kebbe attachment (13,14).

Place the tray (2) on the vertical part of the grinder head.

Place the grinder head body (3) in the appropriate place.

Switch on the meat grinder.

Feed the prepared kebbe mixture through the kebbe maker.

The minced meat will come out of the grinder in the form of a tube.

10. When finished, switch off the grinder by turning the switch to the
«OFF» position.
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11. Cutthe tube into pieces of the desired length, fill them (with bulgur,

for example), close the ends (fig.2).
Note:

12. Deep-fry the kebbe.
» Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made from lamb meat
and bulgur.

B0

(fig. 2)

Making sausages

5
ffig. 3 h

To make sausages, assemble the meat grinder according to the
scheme (fig. 3).

1. Insert the screw (4) into the head of the meat grinder.

2. Install the crossed blade (5) on the screw.




Place the desired cutting plate (6,7,8) next to the blade. M

Support the center of the cutting plate with one finger, then screw

the ring nut (9) tight with another hand.

Place the attachment for sausages (15,16).

Place the tray (2) on the vertical part of the grinder head.

Place the grinder head body (3) in the appropriate place.

Use natural sausage casing for sausage making, having put it

beforehand into a bow! with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment and make a knot on the

tip.

0. Switch on the meat grinder.

1. Push the seasoned meat or minced meat into the cutter housing. If
the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some water.

12. When finished, switch off the grinder by turning the switch to the
«OFF» position.

13. Remove the casing and shape the sausages.

© ONOU AW
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& Wait for the moving parts of the meat grinder to stop before
:» disassembling of the device.

Disassembly, cleaning and maintenance

To dissemble the meat grinder, reverse the steps in the «<Assembly»
section.

1. Switch off the appliance by turning the switch to the «OFF» position
and disconnect it from the power supply.

Remove the tray (2).

Lift the locking handle up to the end. Remove the grinder head
body (3).

Unscrew the ring nut and remove installed attachments, the cutting
plate and the crossed blade from the screw.

Remove the screw from the cutter housing and remove any food
residue.

Wash the food contact parts in warm water with a neutral detergent,
rinse and dry thoroughly.

Wipe the body of the meat grinder with a slightly damp cloth, then
wipe it dry.

Clean and dry the cutting plates and crossed blade and wipe them
with a cloth soaked in oil, thus protecting them from oxidation.

& Attention!

» Do not leave the meat grinder or its parts in direct sunlight or
near sources of fire.
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» The temperature of the cleaning water should not exceed 40 °C.

» Donotuse scouring pads, abrasive cleaning agents oraggressive

liquids such as alcohol, petrol or acetone to clean the appliance.

» Do not immerse the device in any liquid, rinse it under running

water or place it in the dishwasher.

» The cutting edges of the blades are very sharp and may be

dangerous. Handle them with extreme care.

» When moving the meat grinder, hold it with both hands, not just

the tray or the head body.

» Itis not recommended to wash the removable parts of the meat

grinder in the dishwasher!

@ Note:

» Remaining meat can be removed from the grinder by running a

piece of bread through it.

Troubleshooting
Problem Possible cause Solution
Machine not The power cordis not | Plug the power cord
working plugged in properly back in
The productis Wait 30 minutes or the
automatically machine is completely
protected from cooled down before
overheating due to starting
long working hours
Unpleasant Normal phenomenon | The smell will disappear
smell when when using a new after a few uses
starting to use | motor for the first time
Shutdown Add too much food Remove foreign objects
during use and foreign matter, from the meat grinder
causing jam and
shutdown
The machine | The productis Rest for 30 minutes or
runs, but the automatically protected | wait for the machine to
food cannot be | due to overheating cool down completely
processed after working for a long | before starting the

time

machine




The meat grinder
is not in assembled
or the gearbox is
damaged

Assemble the meat
grinder, installing all parts
correctly. If the meat
mincer does not work
after this procedure, stop
using it

Make an
abnormal
clicking sound

Damaged reduction
gearbox

Contact the service
center for repair

The appliance
beeps after

starting up but
does not work

Before the plug is
inserted into the
power supply, the
switch knob is not in
the «<OFF» position.

Turn the switch knob to
the «<OFF» position,

Pull out the plug and
reinsert the power
supply.

Or turn it to gear «<OFF»
and wait for 5 seconds

After the This is designed to The machine will start to
machine is protect the motor with | work normally after >6
started, the a longer working life. [ seconds, and will work
speed is normally after 6 seconds.
uneven

Storage

1. Unplug the unit.

2. Cleanitandthoroughly drythe unit before taking the unit for storage.
3. Wind the power cord.
4.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

Technical specifications

Supply voltage: 220-240 V ~

Nominal power: 1200 W
Maximum power: 2600 W
Electric shock protection class: |l

Shelf life is unlimited before use.
Service lifetime is 3 years from the date of sale.

50-60 Hz




Storage conditions: does not require special storage conditions.
Does not contain harmful substances.
More information: www.magio.ua/en

For issues related to the use of products MAGIO: support@magio.ua
The manufacturer reserves the right to change the design and
specifications, packaging, product colors, warranty period, etc.
without prior notice.

Note:

» Due to the continuous process of making changes and
improvements, there may be some differences between the manual
and the product. The manufacturer hopes that the user will pay
attention to this.

Marking

c € Mark of conformity with the requirements of the European
Union.

Mark of compliance with the RoHS Directive adopted
ROHS | the EU. Directive 2002/95/EC limiting the content of
harmful substances.

|:| Electric shock protection class mark.

ﬁ The mark «<Do not throw in the trashy.
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