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Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

In our drive to be sustainable, we are reducing paper assets and provide full user

EE manuals online. Access your full user manual at electrolux.com/manuals
G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information at
@ electrolux.com/support
[ sectrox For more recipes, hints, troubleshooting download My Electrolux Kitchen app.
X 2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore B Google Play

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
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they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.
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WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.
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2.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not
be heated in the appliance since they may explode, even
after microwave heating has ended.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

The appliance should be cleaned regularly and any food

deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a

hazardous situation.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.

Cabinet minimum height 444 (460) mm
(Cabinet under the worktop

minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 455 mm
appliance

Height of the back of the 440 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm

pliance

ENGLISH 5



Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 882 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or

explosion.

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

+ All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

* The appliance must be earthed.

» Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
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» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

« Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.



— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

» Always cook with the appliance door
closed.

+ If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/N\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

» Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

» Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam produced
during the operation of the appliance
condensates on cavity walls and can
cause corrosion.

» Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not

use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

* Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

« Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

« Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

* Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil or
butter in microwave (use minimum amount
of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack,

a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing,

refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware
with silicone gripping surfaces) without dry
potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
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intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

%
S
oh B

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

8 ENGLISH

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

Control panel
Display

Heating element
Microwave generator
Lamp

Fan

~Jofof-Fofol -

Shelf support, removable

Shelf positions




Baking tray

For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Microwave bottom glass plate
To prepare food in microwave mode.

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

O

i

HE ©

ON/OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
Menu Lists the appliance functions.

Favourites Lists the favourite settings.

Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.

E Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
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Microwave quick start To turn on microwave function (1000 W and 30 seconds).

e «Q-~ @ 3s

Press Move Press and hold
Touch the surface with fingertip. Slide fingertip over the surface. Touch the surface for 3 seconds.
4.2 Display
A Display with key functions set.
| A. Time of day
12:30 B. START/STOP
o C. Temperature / Microwave timer
Izl /I 50 C D. Heating functions
E. Timer
O 15min © START
| | | |
E D C B

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

To go one level To undo the last

To confirm the selection / setting. back in the menu action

To turn the options on and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

a) B 2

The function is on. The function is on. Sound alarm is off.
Cooking stops automatically.

Timer indicators

S Q

To set the function: Delayed start. To cancel the setting.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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5.1 Initial Cleaning

= e, =

S =/

Step 1 Step 2 Step 3
Remove all accessories and remov-  Clean the appliance and the acces-  Place the accessories and the re-
able shelf supports from the appli- sories only with a microfibre cloth, movable shelf supports in the appli-
ance. warm water and a mild detergent. ance.

5.2 First connection
The display shows welcome message after the first connection.
You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Time of day.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function E to enter the submenu.
Step 3 ) ) OK .
Select the heating function and press: . The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.
Step 8 Press: START |

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

6.2 How to set: Microwave functions

Step 1 Remove all accessories and turn on the appliance.

Insert microwave bottom glass plate.
Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.
Step 3

Select the microwave heating function and press: OK. The display shows: microwave power.

Step 4 Set: microwave power. Press: OK.
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Step 5 Press: START |

STOP - press to turn off the function.

Step 6 Turn off the appliance.

The maximum time of microwave functions
depends on microwave power you set:

MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME
w min

100 - 600 59:55

> 600 7

@ Step 2

To extend the cooking time:

If you open the door, the function stops. Press on the run-_ Press +30 .

To start it again, press START . ning time value to
go to the time

6.3 How to use: Microwave quick seftings. Set the

start o e

The microwave can be switched on at any time with:
Microwave quick start.

Step 1 Press and hold: <D

The microwave runs for 30 s.

6.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: —.
Step 3

Press: % . Enter: Assisted Cooking.

Step 4 Choose a dish or a food type.

Step 5 Press: START .
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6.5 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

To grill thin pieces of food and to toast bread.

Ao ad
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
Y and to brown.
Turbo Grilling

)

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry food. Set the temper-
ature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food crispy, e.g. french fries, potato wedges or spring rolls.

Conventional Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

SPECIALS

Heating function

Application

E|

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

39

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

—
——
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.
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Heating function

Application

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from drying and

keeps the dough elastic.

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to brown.

§§§
e g
Au Gratin
l«oc To prepare tender, succulent roasts.
Slow Cooking
To keep food warm. Please note that some dishes may continue to cook and dry out
S while being kept warm. Cover the dishes if necessary
Keep Warm
Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good professional-like
ﬁ result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

Bread Baking

MICROWAVE

MICROWAVE COMBINATION

Heating function

Application

Heating function

Application

—
—
—

Microwave

Heating up, cooking, pow-
er range: 100 - 1000 W

(XY}
Defrost

Defrosting meat, fish,
cakes, power range: 100 -
200 W

S

True Fan Cooking +
Mw

Baking on one shelf posi-
tion. The function with
MW boost, power range:
100 - 600 W.

§§9
=

Reheat

Heating up pre-prepared
meals and delicate food,
power range: 300 - 700 W

Conventional Cooking
+ MW

Baking and roasting food
on one shelf position. The
function with MW boost,
power range: 100 - 600
W.

§§9
P

Liquid

Heating up drinks and
soups, power range: 800 -
1000 W

|=_I§,|

Grill + MW

To cook food in a short
time and to brown it. The
function with MW boost,
power range: 100 - 600
W.
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Turbo Grilling + MW

To roast large pieces of
meat on one level. To
make gratins and to
brown. The function with
MW boost, power range:
100 - 600 W.




7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description
Clock function Application
Cooking time To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.
Maximum for combined functions (microwave + standard) is: 23 h 59 min.
End action To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension To extend cooking time.

Reminder

To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the

operation of the appliance.

Uptimer

Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on and off.

End action and Delayed start are not
available for microwave functions.

7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Press: Time of day.

Step 3 Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3

Set the time. Press: OK.

How to choose end option

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® @ @

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.

ENGLISH
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How to choose end option

Step7 Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® © @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking time. You can also
change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. USING THE ACCESSORIES

A small indentation at the top increases

/\ WARNING! safety. The indentations are also anti-tip
Refer to Safety chapters. devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.

8.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave
suitable cookware and materials.
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Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.

Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate only with
microwave function. It is not suitable for combined
microwave function (e.g. microwave grilling).

Put the accessory on the bottom of the cavity.
You can put the food directly on the microwave
bottom glass plate.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the appliance.

Step 2 Select the preferred setting.
Step 3 Press: — . Select: Favourites.
Step 4 Select: Save current settings.
Step 5

Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

ENGLISH
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k) - press to reset the setting.

- press to cancel the setting.

9.2 Function lock
This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step 3 7!:( H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off (°C) O (h)
after some time, if a heating function works 200 - 230 5
and you do not change any settings. ) :

The Automatic switch-off does not work with

(°C) Q) (h) the functions: Light, End time, Slow Cooking.
80-115 125 9.4 Cooling fan
120 -195 8.5 When the appliance operates, the cooling fan

turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-

ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking Hints, check the
PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.

10.2 Microwave recommendations Place the food on a plate on the bottom of the
@ cavity.
' 1
Let's cook! Turn or stir the food halfway through the
Place the food on the microwave bottom defrosting and cooking time.

glass plate on the bottom of the cavity. Stir liquid dishes from time to time.
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Stir the food before serving.
Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when
heating drinks to ensure better heat
distribution.

Put the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe (check
information on the packaging).

E Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a
crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.

Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the food
out and let it stand for a few minutes to allow
the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it, or on
a defrosting rack or plastic sieve so that the
defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

10.3 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.

Check the cookware / material specification before use.

Cookware / Material

— §§9 ===
s 88 &OCF

Ovenproof glass and porcelain with no
metal components, e.g. heat-proof
glass

Non-ovenproof glass and porcelain
without any silver, gold, platinum or
other metal decorations

Glass and glass ceramic made of
ovenproof / frost-proof material

Ovenproof ceramic and earthenware
without any quartz or metal compo-
nents and glazes which contain metal

x&«&&EI(:

Ceramic, porcelain and earthenware
with unglazed bottom or with small
holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to 200 °C \/ \/ X
Cardboard, paper \/ X X
Clingfilm X X

<
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Cookware / Material

i

P

§§§ §§§

Microwave clingfilim

v

[ i

Roasting dishes made of metal, e.g. X X X
enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or silicon- X X X
coated

Baking tray X X X
Wire shelf X

Microwave glass bottom plate \/ \/ X
Cookware for microwave use, e.g. X X

crisp pan

10.4 Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.

700 - 1000 W

§§§
ooy

Searing at the start of the cooking process

59
(-

Heating liquids

500 - 600 W
D 2 " B, “i
Cooking vegetables Cooking egg Simm:rin : stews Heating one-plate ﬁ:;rtior?ti??oggg
9 veg dishes 9 meals mgals
300 - 400 W
=2 §§§
A oy & L s
) 00 Q) : ) . —r
Melting cheese, Simmering rice Heating baby food Cooking / Heating deli- Continuing cookin
chocolate, butter 9 9 Y cate food 9 9

100 - 200 W

=z

Defrosting bread

oY

Defrosting fruit and cakes

Defrosting cheese, cream,

4

butter

-

Defrosting meat, fish
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10.5 Cooking tables for test Microwave function
institutes Use wire shelf unless otherwise specified.

Information for test institutes
Tests according to IEC 60705.

Y @ @ k£ O ®

w kg min

Sponge cake 600 0.475 Bottom 8-9 Turn container around by
1/4, halfway through the
cooking time.

Meatloaf 400 0.9 1 25-27 Turn container around by
1/4, halfway through the
cooking time.

Egg custard 500 1 2 30-33 -

Meat defrosting 100 0.5 1 15 Turn the meat upside

down halfway through
the cooking time.

Microwave Combi function
Use the wire shelf.

X B «wEH O O

) g
w °C min
Cake, 0.7 kg Conventional 100 200 2 23-27 Turn container around
Cooking + MW by 1/4, halfway through
the cooking time.
Potato gra-  True Fan 300 180 2 38 -42 Turn container around
tin, 1.1 kg Cooking + MW by 1/4, halfway through
the cooking time.
Chicken, 1.1  Turbo Grilling + 400 230 1 35-40 Put the meat in round
kg MW glass container and
turn it upside down
halfway through the
cooking time.

11. CARE AND CLEANING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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11.1 Notes on cleaning

< Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.
Cleaning Agents

¢_ Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.
— Clean the appliance ceiling carefully from residue and fat.
|:| Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a

microfibre cloth after each use.
Everyday Use

Y Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
<+, water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

Accessories

11.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
Step 2 Carefully pull the shelf supports up

and out of the front catch. \\

1

Step 3 Pull the front end of the shelf support 3 D)

away from the side wall. %2 I)

D

Step 4 Pull the supports out of the rear

cateh. \ E
Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to replace: Lamp Always hold the halogen lamp with a cloth to
prevent grease residue from burning on the

/N\ WARNING! lamp.

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
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Before you replace the lamp:

Turn off the oven. Wait until the

Disconnect the oven from the

Put a cloth on the bottom of the cav-

oven is cold. mains. ity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
Step 2 Clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

=
ﬁ The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

v

= Remedy

The appliance is not connected to an electrical supply
or it is connected incorrectly.

Check if the appliance is correctly connected to the
electrical supply.

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock functions chap-
ter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the
problem recurs, contact a qualified electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Options.

Y
Components

@ Description

v

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and Clean-
ing" chapter, How to replace: Lamp.
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12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.

In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.

@ Code and description

%

= Remedy

F131 - the temperature of magnetron sensor is too
high.

Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn
the appliance on again.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
front frame of the appliance cavity. Do not
remove the rating plate from the appliance
cavity.

13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Energy saving

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving (only when you use a non-microwave
function).

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.
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We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.)
Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows



the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

14. MENU STRUCTURE
14.1 Menu

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Menu item

Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Setup To set the appliance configuration.

Service

Shows the software version and configura-
tion.

14.2 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the option is on, the text

Child Lock appears in the display when you turn on the appliance. To enable the
appliance use, choose the code letters in the alphabetical order. Access to the
timer, the remote operation and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up

Shortens the heat up time. It is available only for some of the appliance functions.

Time indication

Turns the clock on and off.

Digital clock style

Changes the format of the displayed time indication.

14.3 Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display brightness Sets the display brightness.

Key tones Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to mute the tone for:

0]
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Submenu Description

Buzzer volume Sets the volume of key tones and signals.

Time of day Sets the current time and date.

14.4 Submenu for: Service

Submenu Description

Demo mode Activation / deactivation code: 2468
Software version Information about software version.
Reset all settings Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before first use you have to set:

Language Display brightness Key tones Buzzer volume Time of day

Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

O, — w O
ON/OFF Menu Favourites Timer START / STOP

Start using the appliance

Quick start Turn on the appli- Step 1 Step 2 Step 3

ance and start cook-

ing with the default  progs ang hold: (D, [ ... -selectthe Press: START .

temperature and preferred function.
time of the function.

Quick Off Turn off the appli-
ance, any screen or
message at any
time.

(D - press and hold until the appliance turns off.

MW quick start Start Microwave at p . <D
any time with default ress: :
settings: 30 sec/

1000 W.
Start cooking
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
o,
O) O.. C oK START
- press to turn on the - select the heating - set the tempera- ) - press to start cook-
i ; - press to confirm. ;
appliance. function. ture. ing.
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Get to know how to cook quickly

Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:

Assisted Cook- Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ing
— Y . ish.
Press: (D Press: —. Press: /\" Assisted Choose the dish
Cooking.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist To extend the cooking time press +1min.

Use 10% Finish assist to add extra time when 10% of
the cooking time is left.

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/.&-) Put the | appliances marked with the symbol :E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

25

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation complet
sur electrolux.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur electrolux.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.
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N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

N'activez pas la fonction Micro-ondes lorsque l'appareil est
vide. Les pieces métalliques a l'intérieur de la cavité
peuvent créer un arc électrique.

Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
endommages, I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a
pas été réparé par un professionnel qualifié.
AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou
réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne
doit étre effectuée que par un professionnel qualifié.
AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres
aliments dans des récipients scellés. Il sont susceptibles
d'exploser.
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N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, observez 'appareil car ces
matiéres peuvent s'enflammer.

L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
I'inflammation ou un incendie.

Si de la fumée est émise, mettez a I'arrét ou débranchez
I'appareil et laissez la porte fermée pour étouffer les
flammes.

Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme apreés la fin de la cuisson au micro-ondes.
Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépbts
alimentaires.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface
qui pourrait affecter la durée de vie de l'appareil et
provoquer une situation dangereuse.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Profondeur d’encastrement 546 mm

de I'appareil

Profondeur avec porte ou- 882 mm

verte

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable
est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

444 (460) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'ap- 455 mm
pareil
Hauteur de l'arriére de I'ap- 440 mm
pareil
Largeur de I'avant de 'ap- 595 mm
pareil
Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil
Profondeur de I'appareil 567 mm

32 FRANCAIS

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.




Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour
préchauffer I'appareil.

Risque de dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier

inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux

moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriere la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et

I’humidité peuvent s’accumuler derriére la

porte fermée du meuble et provoquer

d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.
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Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.
Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommageées.
Contactez le service apres-vente agréeé.
Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !
Veillez a sécher la cavité et la porte apres
chaque utilisation. La vapeur produite
durant son fonctionnement se condense
sur les parois de la cavité et peuvent
entrainer une corrosion.

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Les résidus de graisse et d'aliments dans
I'appareil peuvent provoquer un incendie
et un arc électrique lorsque la fonction
micro-ondes est en cours.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention
particuliére, vous pourriez les casser, les
écaliller, les fissurer ou les rayer :

Ne versez pas d'eau froide ou un autre
liquide sur les plats en verre car vous
pourriez entrainer une chute brutale de
température qui le brisera immédiatement.
Les morceaux de verre sont extrémement
coupants et difficiles a localiser.

N'utilisez pas de chiffon mouillé pour
porter le verre, et ne posez pas de verre
chaud sur une surface humide ou froide,
directement sur le plan de travail ou sur
une surface en métal ou sur un évier.
N'utilisez pas et ne réparez pas de
récipient en verre écaillé, fissuré ou rayée.
Ne faites pas tomber et ne cognez pas le
verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

Ne faites pas chauffer de récipient en
verre vide ou presque vide au micro-
ondes, et ne surchauffez pas d'huile ou de
beurre au micro-ondes (procédez par
petites durées de chauffage).
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Laissez les récipients en verre chauds
refroidir sur une grille, sur un dessous de plat
ou sur un chiffon sec. Assurez-vous que le
verre est assez froid avant de le laver, de le
placer au réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre
chaud (y compris des plats avec des surfaces
antidérapantes en silicone) sans un dessous
de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-
ondes (par ex. faire fonctionner le four a vide
ou avec une toute petite quantité d'aliments).

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agrée.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.



» Débranchez I'appareil de I'alimentation .
électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

bt

3.2 Accessoires

Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

~Jofof-Fofnof-

Bandeau de commande
Affichage

Elément chauffant
Générateur de micro-ondes
Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.
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Plateau en verre du micro-ondes
Pour préparer les aliments en mode micro-ondes.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

|
HEA O ©

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage Pour allumer et éteindre I'éclairage.

ﬂ Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

Départ rapide micro-on-
des

[~

Pour activer la fonction micro-ondes (1 000 W et 30 secondes).

K «@~ @3

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du bout du  Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
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4.2 Affichage

A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température / Minuteur micro-ondes
E] 1 SO © C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
@ 15rlmn (%] | | START
| | | |
E D Cc B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK - 9 »
) A . our remonter . . .
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

o d'un niveau dans 4o isre action options
ge. le menu. ’ i ‘

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

a) B 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S Q

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3
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Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

5.2 Premiére connexion
L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure
actuelle.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.
Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

6.2 Comment régler : les Fonction micro-ondes

Etape 1 Retirez tous les accessoires et mettez en fonctionnement I'appareil.
Insérez le plat en verre du micro-ondes.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3

Sélectionnez le mode de cuisson micro-ondes et appuyez sur : OK. L'affichage indique : puis-
sance micro-ondes.

Etape 4 Réglage : puissance micro-ondes. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .

STOP - appuyez sur pour désactiver la fonction.

Etape 6 Mettez a I'arrét I'appareil.
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La durée maximale des fonctions Micro-
ondes dépend de la puissance sélectionnée :

PUISSANCE DU MICRO-ONDES

DUREE MAXIMALE

w min

100 - 600 59:55

> 600 7

@ Etape 2 Pour prolonger le temps de cuisson :

Si vous ouvrez la porte, la fonction
s'arréte. Pour la redémarrer, appuyez sur

START .

6.3 Comment utiliser : Départ rapide
micro-ondes

Etape 1 Maintenez la touche ®

La fonction micro-ondes est active pen-
dant 30 s.

Appuyez sur la
valeur de durée
de fonctionne-
ment pour accé-
der aux réglages
de la durée. Ré-
glez le temps de
cuisson.

Appuyez sur +30 s.

La fonction micro-ondes peut étre activée a tout mo-
ment avec : Départ rapide micro-ondes.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

Etape 3 L) ;
ape Appuyez sur /3 . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5

Appuyez sur START .

6.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application

Ao ad

Gril

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
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Mode de cuisson

Application

44

Turbo gril

Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
gratiner et faire dorer.

®

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur deux niveaux en méme temps et pour déshydrater des aliments.
Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

[#4

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

)

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Stérilisation

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

)

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.

—
—
uuru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

54§

e g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner
et faire dorer.
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Mode de cuisson

Application

°C
Cuisson basse tempé-
rature

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud. Veuillez noter que certains plats peuvent conti-
nuer a cuire et sécher tout en restant chauds. Couvrir les plats si nécessaire

%

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance

de la croGte.
Cuisson du pain
MICRO-ONDES
Mode de cuisson  Application
Mode de cuisson  Application Cuisson et rétissage sur

—
—
—

Micro-ondes

Chauffage, cuisson, plage
de puissance : 100 a
1000 W

Chauffage Haut/Bas +
Micro-ondes

un seul niveau. La fonc-
tion avec Micro-ondes
boost, plage de puissan-
ce: 100 a 600 W.

[XX)
Décongélation

Décongélation de viande,
poisson, gateaux, plage
de puissance : 100 a

200 W

9]
=

Réchauffer

Chauffage de plats prépa-
rés et d'aliments délicats,
plage de puissance : 300
a700wW

EI%II

Gril + Micro-ondes

Pour cuire des aliments
rapidement et pour les fai-
re gratiner. La fonction
avec Micro-ondes boost,
plage de puissance : 100
a 600 W.

59
P

Liquides

Chauffage des boissons
et des soupes, plage de
puissance : 800 a

1000 W

Ed
Turbo Gril + Micro-on-
des

Pour rétir de gros mor-
ceaux de viande sur un
seul niveau. Pour faire
des gratins et dorer. La
fonction avec Micro-ondes
boost, plage de puissan-
ce: 100 a 600 W.

MICRO-ONDES, COMBINAISON

Mode de cuisson

Application

&

Cuisson sur un seul ni-
veau. La fonction avec Mi-
cro-ondes boost, plage de

Chaleur tournante + Mi- puissance : 100 4 600 W.

cro-ondes
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7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonctions de I'horloge  Application

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Le maximum pour les fonctions combinées (micro-ondes + standard) est de : 23 h
59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Départ différé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la durée Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a au-

cun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction.Compteur : vous vous pouvez
I'activer et le désactiver.

Fin de l'action et Départ différé ne sont pas
disponibles pour les fonctions Micro-ondes.

7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Appuyez sur Heure actuelle.
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4

Appuyezsur: ® ©® @
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Comment choisir une option de fin

Etape 5 Appuyez sur Fin de l'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 . I X ; . e
ape Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4

Appuyezsur: ® ©® @

Etape 5 Appuyez sur Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 . I X . - e
ape Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

. paragraphe « Ustensiles et matériaux
/\ AVERTISSEMENT! adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre

Reportez-vous aux chapitres concernant « Conseils ».

la sécurite. Une petite indentation sur le dessus apporte
. . plus de sécurité. Les indentations sont
8.1 Insertion des accessoires également des dispositifs anti-bascule. Le
Utilisez uniquement des récipients et des rebord éleve de la grille empéche les
matériaux adaptés. Reportez-vous au ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

Plateau en verre du micro-ondes:

N'utilisez le plateau en verre du micro-ondes
gu’avec la fonction micro-ondes. Il n’est pas adap-
té a la fonction micro-ondes combinée (par ex. gril
au micro-ondes).

Placez cet accessoire en bas de la cavité.

Vous pouvez placer les aliments directement sur
la plaque inférieure en verre du micro-ondes.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 Allumez I'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféreé.
Etape 3 = e
ape Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
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Etape 5 Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez surOK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 ; ) )
ape 72( H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage fourFin de

Pour des raisons de sécurité, 'appareil cuisson, Cuisson basse température.

s'éteint au bout d'un certain temps si un
mode de cuisson est en cours et vous ne 9.4 Ventilateur de refroidissement
modifiez aucun réglage.

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur

. Q) de refroidissement se met automatiquement
(°C) (h) en marche pour refroidir les surfaces de
30-115 125 I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le

ventilateur de refroidissement peut continuer
120- 195 85 & fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
200 - 230 5.5 refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments difféeremment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-
dre avant de la cavité de I'appareil.

10.2 Recommandations pour le Placez les aliments sur le plateau en verre du

micro-ondes micro-ondes, au fond de la cavité.

@ Cuisinons ! Placez les aliments sur une assiette au fond
uisinons ! de la cavité.
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Retournez ou remuez les aliments a la moitié
du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats
liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le
réchauffage.

Introduisez une cuillere dans la bouteille ou le
verre lorsque vous réchauffez des liquides,
pour garantir une meilleure distribution de la
chaleur.

Placez les aliments dans l'appareil sans
emballage. Les plats préparés emballés
peuvent étre placés dans l'appareil
uniquement si I'emballage est adapté a la
cuisson au micro-ondes (vérifiez les
informations sur I'emballage).

E Cuisson au micro-ondes

Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si
vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une
puissance ou une durée trop élevées. Les
aliments peuvent se dessécher, briler ou
prendre feu.

N'utilisez pas l'appareil pour cuire des ceufs
ou des escargots dans leur coquille car ils
peuvent exploser. Percez le jaune des ceufs
au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments comportant
une peau ou pelez-les avant de les faire
cuire.

Coupez les légumes en morceaux de méme
taille.

Aprés avoir mis a l'arrét I'appareil, sortez le
plat et laissez-le reposer pendant quelques
minutes pour que la chaleur se répartisse
uniformément.

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une
petite assiette retournée avec un récipient en-
dessous, ou sur une grille de décongélation
ou une passoire en plastique afin que l'eau
de décongélation puisse s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-
ondes plus élevée pour cuire les fruits et
légumes sans les décongeler.

10.3 Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le

tableau ci-dessous comme référence.

Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

Ustensiles de cuisine / Maté- ;& —_— S” 9 B ==

riaux S @GO
(XYY} ]

Verre et porcelaine allant au four ne

contenant aucun composant métalli- \/ \/ \/

que, par ex. le verre résistant a la cha-

leur

Verre et porcelaine n'allant pas au four \/ X X

sans décor en argent, or, platine ou

métal

Verre et vitrocéramique en matériau

résistant aux températures élevées/ \/ \/ \/

basses

46 FRANCAIS



i

Ustensiles de cuisine / Maté- B —E~=E~=E
v

Récipients en céramique et en faience \/ \/
allant au four sans composant en

quartz ou en métal ni vernis contenant

du métal

Céramique, porcelaine et faience dont X X X
le fond n'est pas verni ou avec de pe-
tits trous, par exemple sur les poignées

Plastique résistant a la chaleur jusqu'a
200 °C

Carton, papier

Film étirable

Film étirable pour micro-ondes

RS R SEY RS
x
x

Plats a rétir en métal, par ex. en émail, X X
en fonte
Moules a gateaux, laqués noirs ou X X X

avec revétement en silicone

Plateau de cuisson X X X
Grille métallique X X

Plateau en verre du micro-ondes \/ \/ X
Ustensiles pour une utilisation au mi- X \/ X

cro-ondes, par ex. plat pour cuisson
croustillante

10.4 Réglages recommandés pour différents types d'aliments
Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.

70021000 W

§§9
i P

Saisir au début du processus de cuisson Chauffer des liquides

500 a 600 W

® = T L =

Faire cuire des Faire mijoter des ra-  Réchauffer des plats Décongeler et
Cuisson des légumes plats a base N . chauffer des plats
golts pour une assiette

d'ceufs surgelés

FRANCAIS 47



300 a 400 W

Faire fondre du fro-
mage, du chocolat,
du beurre

Faire mijoter du riz

n &

Réchauffer des ali-
ments pour bébés

§5664%
e

Cuire / Réchauffer des  Poursuivre la cuis-
aliments délicats son

100 a 200 W

2

Décongeler du pain

o

des gateaux

Décongeler des fruits et

B S

Décongélation du fromage,
de la creme, du beurre

Décongeler de la viande,
du poisson

10.5 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de
contréle

Tests conformes a la norme CEI 60705.

Fonction micro-ondes
Utilisez une grille métallique, sauf indication
contraire.

) POWER z < @ @
K N :I——
w kg min

Génoise 600 0.475 Dessous 8-9 Tournez le récipient d'1/4
de tour a la moitié du
temps de cuisson.

Ré6ti haché 400 0.9 1 25-27 Tournez le récipient d'1/4
de tour a la moitié du
temps de cuisson.

Créme anglaise aux 500 1 2 30-33 -

ceufs

Décongélation de vian- 100 0.5 1 15 Retournez la viande a

de mi-cuisson.

Fonction combi micro-ondes
Utilisez la grille métallique.

®

w °C min
Gateaux, 0,7 Chauffage 100 200 2 23-27 Tournez le récipient
kg Haut/Bas + Mi- d'1/4 de tour a la moitié
cro-ondes du temps de cuisson.
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) g

w °C min
Gratin de Chaleur tour- 300 180 2 38-42 Tournez le récipient
pommes de nante + Micro- d'1/4 de tour a la moitié
terre, 1,1 kg ondes du temps de cuisson.
Poulet, 1,1 Turbo Gril + 400 230 1 35-40 Placez la viande dans
kg Micro-ondes un plat en verre rond et

retournez-la a mi-cuis-
son.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

|]|1
<\

Utilisation quoti-

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.
Nettoyez soigneusement la volte de I'appareil pour éliminer les résidus et la graisse.

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.

dienne
Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
aeS , ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent d Ne | [
gent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.
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Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les de la \\]
prise avant. 1

: , 3 f

Etape 3 Ecartez I'avant du support de grille de % I
la paroi latérale.

Etape 4 Sortez les supports de la prise arrie- \ D)
re. J

%4

N
"4

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

11.3 Comment remplacer : Eclairage Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
/\ AVERTISSEMENT! graisse ne brilent sur I'ampoule.

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation  Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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12.1 Que faire si...

.
E L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

4
@ Cause probable = Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-  Vérifiez que I'appareil est correctement branché a une
tion électrique ou le branchement est incorrect. source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée. Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée. Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté. Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume. Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants
@ v
Description = Solution

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur
Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

Vv
@ Code et description = Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
fonctionnent pas correctement. champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez l'appareil.
ter au bandeau de commande.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou
un centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil
continuent a fonctionner normalement.
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@ Code et description

%

= Solution

F131 - la température du capteur magnétron est trop
élevée.

Eteignez I'appareil et attendez qu'il refroidisse. Allumez
a nouveau l'appareil.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.

13. RENDEMENT ENERGETIQU

13.1 Economie d'énergie

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie (uniquement lorsque
vous utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
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Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)

E

s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.



14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler l'appareil.
Configurations Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logi-
ciel.

14.2 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est activée, le
texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez 'appareil. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres du code dans 'ordre alphabétique.
L’accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec I'option
activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour certaines
fonctions de I'appareil.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.3 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de 'appareil.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible de couper
la tonalité pour : @

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.4 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468
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Sous-menu Description

Version du logiciel Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O) — 3 O START ; STOP

Activez / Désactivez Menu Mes programmes Minuteur

Pour commencer a utiliser I’appareil

Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3

I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche O - sélection- Appuyez sur :
?t;/necctilcfndtrtrget:sw:?é O, nez la fonction préfé- START .

g rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil &

tout moment, quel (D - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s'étei-

que soit I'affichage gne.
ou le message.
Démarrage rapide  Pour démarrer les
Micro-ondes micro-ondes a tout Appuyez sur <D
moment avec les ré-
glages par défaut :
30 sec/1000 W.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® a.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer l'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

tée —

— Ly
Appuyez sur : @ Appuyez sur : —. Appuyez sur : /f
Cuisson assistée.

Choisissez le plat.
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Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

F/{fzcyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et

électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER o e

Cet appareil, A LA LIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires " 4
et cordons O ou ou & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und stellen

EE vollstdndige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf lhr
vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter electrolux.com/manuals
Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und
@ Reparatur-Informationen unter electrolux.com/support
R gectrox Fir weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My Electrolux
}( Kitchen herunter.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE.........cooi e 56
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN........ccooiii 60
3. GERATEBESCHREIBUNG.........cciiiiiiii s 63
4. BEDIENFELD.. ...t 64
5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG.........cccccoiii 65
6. TAGLICHER GEBRAUCH........coiiiiiiii e 66
7. UHRFUNKTIONEN. ..ottt 70
8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS..........couiiiiiiiiiieieieicie e 71
9. ZUSATZFUNKTIONEN. ......ooiiiiiiii e 72
10. TIPPS UND HINWEISE........cccoiiiiiiiii e 73
11. REINIGUNG UND PFLEGE.........ccoiiiiii e 77
12. FEHLERSUCHE.......oi i 78
13. ENERGIEEFFIZIENZ.........cciiiiiiii e 80
14. MENUSTRUKTUR ..ottt 80
15. DAS IST GANZ EINFACH!. ... 82
16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG.........cociiiiiiiiiicie e 83

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.
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1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchflihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.
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» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

* Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

« ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

» Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdr oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

» Schalten Sie die Mikrowellenfunktion nicht ein, wenn das
Gerat leer ist. Metallteile im Garraum kdénnen einen
Lichtbogen erzeugen.

* Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine
Metallbehalter flir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe
gilt nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Grél3e und Form
der Metallbehalter, die geeignet fir das Garen in der
Mikrowelle sind, zur Verfugung gestellt hat.

« WARNUNG: Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.

« WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfuhren, die die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.
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WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flissigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kbnnen
explodieren.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tlchern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden fluhren.

Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier durfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.
Ziehen Sie die Einhdngegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Das Gerat muss regelmallig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
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Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

» Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache flhren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und mdglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fihren

kann.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kichenmdbeln sind einzuhalten.

« Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geréatetir
ungehindert 6ffnen l1asst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

» Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930
erfullen.

Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevordersei- 455 mm
te

Hoéhe der Geraterlickseite 440 mm
Breite der Geréatevordersei- 595 mm
te

Breite der Geraterlickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 882 mm
MindestgroRe der Bellif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdéhe des Einbau-
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-
platte)

444 (460) mm

Schrankbreite 560 mm

60 DEUTSCH

« Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

« Das Gerat muss geerdet sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

« SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemaR installierte
Schutzkontaktsteckdose an.




Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Geréts.

Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

/N\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heilke Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fiir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen

Flecken, die dauerhaft sein kdnnen.

Kochen Sie immer bei geschlossener

Geratetur.
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Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch vollig abgekihlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Gerats.

Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!
Wischen Sie den Garraum und die Tir
nach jedem Gebrauch trocken. Der
wahrend des Geratebetriebs entstandene
Dampf kondensiert auf den Wanden des
Garraums und kann zur Korrosion fihren.
Reinige das Gerat regelmafig, um eine
Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

Fett- und Lebensmittelriickstande im
Gerat kénnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.

Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschlielich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.
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2.5 Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der gebiihrenden
Vorsicht behandelt, kann dies zum
Zerbrechen, zum Abplatzen, zur Rissbildung
oder zu tiefen Kratzern fUhren:

* Gielen Sie kein kaltes Wasser oder
sonstige kalte Flussigkeiten auf das
Glasgeschirr, weil ein plétzlicher
Temperaturabfall zu einem spontanen
Zerbrechen flhren kann. Glassplitter
koénnen sehr scharf und schwer zu finden
sein.

» Stellen Sie kein heifles Glasgeschirr auf
nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf
eine Arbeitsplatte oder Metalloberflache
oder in die Spule und verwenden Sie
keine nassen Tucher zur Handhabung von
Glasgeschirr.

« Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder
tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder
repariert werden.

« Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht
gegen harte Objekte zu stol3en oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

*  Warmen Sie leeres oder fast leeres
Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf,
und iiberhitzen Sie kein Ol und keine
Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie
die kirzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heilles Glasgeschirr auf einem

Kuhlgestell, einem Topflappen oder einem

trockenen Tuch abkihlen. Achten Sie vor

dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren
darauf, dass das Glasgeschirr kuhl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlief3lich
Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne
trockene Topflappen.

Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der
Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne Beladung
oder mit zu geringer Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen miissen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.



Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung
* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

B G

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

2.8 Entsorgung

/N WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Tlrschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlief3en.

Bedienfeld

Display

Heizelement
Mikrowellengenerator
Lampe

Ventilator

~Jofol-Feofol -]

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen

DEUTSCH 63




Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas
Zum Zubereiten von Speisen im
Mikrowellenmodus.

4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

O

1
maa B0 @

EIN / AUS Gedriickt halten, um das Geréat ein- und auszuschalten.
Menu Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

E Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
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g;kéowe”e“‘sc"“e”' Einschalten der Mikrowellenfunktion (1000 W und 30 Sekunden).

ALK «Q~ @3

Driicken Sie Wischen Gedriickt halten
Beriihren Sie die Oberflache mit der Bewegen Sie die Fingerspitze Gber  Berthren Sie die Oberflache 3 Se-
Fingerspitze. die Oberflache. kunden lang.
4.2 Display
A Display mit Tastenfunktionen.
| A.  Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
o C. Temperatur / Mikrowellen-Kurzzeitwecker
|z| /IBO C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
O] 15min © START
| | | |
E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P r

Riickgéngig ma-

chen der letzten
Aktion.

oK

Bestatigen der Auswahl / Einstellung. Ein- und Ausschalten der Optio-

nen.

Zurickblattern um
eine Menlebene.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — der Signalton ertdnt nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

a) B @

Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-

Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.
Timer-Anzeigen
& Q
Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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5.1 Erste Reinigung

= e, =

S =/

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung
Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Uhrzeit.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.

Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion , um das Untermeni aufzurufen.

Schritt 3 Wihlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK_ Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.
Schritt 5 Driicken Sie: START .

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellen:Mikrowellenfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und schalten Sie das Geréat ein.
Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas ein.

Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermen( aufzurufen.

Schritt 3 Wihlen Sie die Mikrowellen-Ofenfunktion und driicken Sie: OK_ Das Display zeigt die Mikrowel-

lenleistung an.
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Schritt 4

Einstellen: Mikrowellenleistung. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

STOP - Driicken Sie zum Ausschalten der Funktion.

Schritt 6 Schalten Sie das Gerat aus.

Die maximale Dauer der
Mikrowellenfunktionen hangt von der
eingestellten Mikrowellenleistung ab:

MIKROWELLENLEISTUNG

MAXIMALE DAUER

w Min
100 - 600 59:55
> 600 7

®

Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die
Funktion ausgeschaltet. Driicken Sie

zum erneuten Einschalten START .

6.3 Benutzung: Mikrowellen-
Schnelistart

Schritt 1 Driicken und halten Sie: <D

Die Mikrowelle lauft 30 s lang.

6.4 Einstellung: Koch-Assistent

Schritt 2 Verlangern der Gardauer:

Driicken Sie auf  Driicken Sie +30 s.
den Laufzeitwert,

um die Zeitein-

stellungen aufzu-

rufen. Stellen Sie

die Gardauer ein.

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet werden
mit: Mikrowellen-Schnellstart.

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie

kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

»  Gewichtsautomatik

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: —.

Schritt 3

Driicken Sie: % . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

Schritt 5 Driicken Sie: START .
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6.5 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
v Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
— Zum Braten grofer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
Y Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu 2 Einschubebenen gleichzeitig und zum Dorren. Stelle eine 20
@ - 40 °C niedrigere Temperatur als bei Ober-/Unterhitze ein.
HeiBluft
v Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schon

*

Tiefkiihlgerichte

knusprig werden.

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
-@' Zum Einkochen von Gemlise (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, Gemise und Pilzen in Scheiben.
Dorren
Zum Vorwéarmen von Tellern vor dem Servieren.
Nl
ru

Teller warmen
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Ofenfunktion

Gerat

) Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
S Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
45 Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uberbacken.
e g
Uberbacken

V°C

Niedertemperaturgaren

Fir zarte, saftige Braten.

§

Warmbhalten

Zum Warmbhalten von Speisen. Bitte beachte, dass einige Gerichte weiterhin kochen
und austrocknen kénnen, wahrend sie warm gehalten werden. Decke die Schalen

oder Teller bei Bedarf ab.

&

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender Kruste zu backen.

MIKROWELLE MIKROWELLEN-KOMBINATION
Ofenfunktion Gerat Ofenfunktion Gerat
Aufwarmen, Kochen, @ Backen auf einer Ein-
- Leistungsbereich: 100 - |®| schubebene. Die Funktion
1000 W mit MW-Boost, Leistungs-
Mikrowelle HeiBluft + MW bereich: 100 - 600 W.
Auftauen von Fleisch, == Backen und Braten von
Fisch, Kuchen, Leistungs- | I Speisen auf einer Ein-
40 bereich: 100 - 200 W — schubebene. Die Funktion
Auftauen Ober-/Unterhitze + MW

§§9
=

Aufwarmen

Aufwarmen von vorberei-
teten Mahlzeiten und
empfindlichen Lebensmit-
teln, Leistungsbereich:
300 - 700 W

mit MW-Boost, Leistungs-
bereich: 100 - 600 W.

§§9
(-

Flissigkeiten

Aufwérmen von Getran-
ken und Suppen, Leis-
tungsbereich: 800 - 1000
W

Ld

Grill + MW

Schnelleres Garen und
Braunen. Die Funktion mit
MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 600 W.

kd}

HeiBluftgrillen + MW

Zum Braten grofer
Fleischstiicke auf einer
Ebene. Zum Herstellen
von Gratins und zum
Braunen. Die Funktion mit
MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100 - 600 W.

DEUTSCH 69



7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der

Uhrfunktionen

Uhrfunktionen Anwendung

Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.
Das Maximum fiir kombinierte Funktionen (MIKROWELLE + STANDARDFUNKTI-
ONEN) betragt 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht
auf den Betrieb des Geréts aus.

Uptimer Uberwacht die Einschaltdauer der Funktion. Uptimer — du kannst ihn ein- und aus-

schalten.

Optionen nach Ablauf und Zeitvorwahl stehen
nicht fur die Mikrowellenfunktionen zur
Verfligung.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: Uhrzeit.

Schritt 3 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: QD

Sehritt 3 sillen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.
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Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewiinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kdnnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: @

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs @ndern.

8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

Tipps*, geeignetes Kochgeschirr und

& WARNUNG! Materialien flir die Mikrowelle.

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
. v erhéht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
8.1 Einsetzen des Zubehors auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr | €rhohten Rand des Rosts ist das

und Material. Siehe Kapitel ,Ratschlage und Koqh%eitchirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.
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Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs- ‘\NX
schienen der Einhangegitter mit den FiRen nach D

unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fiih- S
rungsstébe der Einhangegitter.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas:

Verwenden Sie die untere Glasplatte der Mikro- \
welle nur zusammen mit der Mikrowellenfunktion.

Sie ist nicht fir die kombinierte Mikrowellenfunkti-
on geeignet (z. B. Grillten mit der Mikrowelle).
Stellen Sie das Zubehorteil auf den Boden des
Garraums.

Sie kénnen die Lebensmittel direkt auf die untere
Glasplatte der Mikrowelle legen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewiinschte Einstellung aus.

Schritt 3 Driicken Sie: = . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.
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k) — zum Zurlicksetzen der Einstellung dricken.

0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 7!:( H — gleichzeitig drlicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das a?gdiﬁgl:nuggrear;u%aacrléﬁfenbeleuchtung, Ende,
Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine '

Ofenfunktion eingeschaltet ist und du die 9.4 Kiihlgeblise

Einstellungen nicht anderst.
Wenn das Geréat in Betrieb ist, schaltet sich

. @ das Kihlgeblase automatisch ein, um die
(°c) (Std) Oberflachen des Gerits kiihl zu halten. Nach
30-115 125 dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
120-195 8.5 abgekiihlt ist.
200 - 230 5.5

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, tber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Mikrowellenempfehlungen Legen Sie die Speise auf einen Teller auf
@ dem Garraumboden.
ir!
Kochen wirl Lebensmittel nach der Halfte der Auftau- und
Legen Sie die Speise auf die untere Garzeit wenden oder umrthren.
Glasplatte der Mikrowelle auf dem Flissige Speisen gelegentlich umrihren.
Garraumboden.

DEUTSCH 73



Rihren Sie das Gericht vor dem Servieren
um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und
Aufwérmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder
das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um
eine bessere Hitzeverteilung zu erreichen.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung
in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerat gegeben werden, wenn
die Verpackung mikrowellengeeignet ist
(prufen Sie die Informationen auf der
Verpackung).

1= Speisezubereitung in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur
dann ohne Abdeckung garen, wenn eine
Kruste gewlinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie
die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen,
verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Geréat eignet sich nicht zum Kochen von
Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese

platzen kénnen. Stechen Sie das Eigelb oder
Spiegelei an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemise in gleich groRRe Stlicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet
haben, nehmen Sie die Speisen heraus und
lassen Sie sie einige Minuten stehen, damit
sich die Warme gleichmafig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle

Tiefgekuhlte Lebensmittel aus der
Verpackung nehmen und auf einen
umgedrehten Teller geben, der auf einem
Behalter steht, damit die Auftauflissigkeit
abtropfen kann. Alternativ kann auch ein
Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet
werden.

Bereits angetaute Stlicke nacheinander
herausnehmen.

Durch Einstellen einer héheren
Mikrowellenleistung kann Obst und Gemise
ohne vorheriges Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien
Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie die

folgende Tabelle als Referenz.

Prifen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr / Material

i

[ —

— §§§ = =E=ETE
=S50 BOOE

@

Feuerfestes Glas und Porzellan ohne
Metallteile, z. B. hitzebestandiges Glas

v v

Nicht feuerfestes Glas und Porzellan
ohne Verzierung aus Silber, Gold, Pla-
tin oder Metall

X X

Glas und Glaskeramik aus hitze-/frost-
bestandigem Material

<
<

Backofengeeignete Keramik und Stein-
gut ohne Quarz- oder Metallteile oder
metallhaltige Glasur

< «| < <<EI¢

Keramik, Porzellan und Steingut mit
unglasiertem Boden oder mit kleinen
Lochern, z. B. auf den Griffen
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Kochgeschirr / Material

i

B E~EsE
S @O
\/ X

X X

Hitzebesténdiger Kunststoff bis 200 °C

Pappe, Papier

Frischhaltefolie

Mikrowellengeeignete Frischhaltefolie

<
>

x ><<<<<§I¢

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, X X
Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert oder sili- X X
konbeschichtet

Backblech X
Gitterrost X

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas \/ \/ X
Kochgeschirr fir die Mikrowelle, z. B. X \/ X
Knusperpfanne

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

700 - 1000 W
05 59
g CrP
Anbraten zu Beginn des Garvorgangs Erhitzen von Flissigkeiten
500 — 600 W

§55 A
@ Auftauen und Auf-
warmen gefrorener

Speisen

. Garen von Eierge-  Koécheln von Eintép-  Erwarmen von Eintel-
Garen von Gemise . )
richten fen lergerichten

300 - 400 W

& Py L 559
Schmelzen von Ka- @ —r

se, Schokolade, But-  Kdcheln von Reis Weiter garen
ter

Erwarmen von Baby-  Garen/Erwarmen von
nahrung empfindlichen Speisen
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100 - 200 W

= 4

A Auftauen von Obst und Auftauen von Kase, Sah- Auftauen von Fleisch,
uftauen von Brot .
Kuchen ne, Butter Fisch
10.5 Gartabellen fiir Prifinstitute Mikrowellenfunktion
Verwende den Kombirost, sofern nicht anders
angegeben.

Informationen fir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60705.

7\
i Fowek E O &
\ —
w Min

Biskuit 600 Niedrig 8-9 Drehe den Behalter um
ein Viertel herum, wenn
die Halfte der Garzeit vo-
ruber ist.

Hackbraten 400 0.9 1 25-27 Drehe den Behalter um
ein Viertel herum, wenn
die Halfte der Garzeit vo-
ruber ist.

Eierstich 500 1 2 30-33 -

Fleisch auftauen 100 0.5 1 15 Wende das Fleisch,

wenn die Halfte der Gar-
zeit vorUber ist.

Mikrowellenkombifunktion
Verwende den Kombirost.

¥ B E O ®
POWER
\ L) N\
w °C Min

Kastenku- Ober-/Unterhit- 100 200 2 23-27 Drehe den Behalter um

chen, 0,7 kg ze + MW ein Viertel herum,
wenn die Halfte der
Garzeit voriber ist.

Kartoffelgra- HeiBluft + MW 300 180 2 38 -42 Drehe den Behalter um

tin, 1,1 kg ein Viertel herum,

wenn die Halfte der
Garzeit voriber ist.
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Min

*(

Hahnchen, HeiBluftgrillen 400 230 1 35-40 Gib das Fleisch in ei-
1,1 kg + MW nen runden Glasbehal-

ter und wende es,
wenn die Halfte der
Garzeit voriber ist.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

i\

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-

Téglicher Ge-  raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
brauch
N Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
2+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.
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Schritt 2 Ziehen Sie die Einhangegitter vor-
sichtig nach oben und aus der vorde-
ren Aufhangung.

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne
von der Seitenwand weg.

Schritt 4 Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufh@ngung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Austausch: Lampe Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem
Tuch, um zu verhindern, dass Fettriickstande
/\ WARNUNG! auf der Lampe einbrennen.

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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12.1 Was zu tun ist, wenn ...

B
E Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

Vv

L

@ Méogliche Ursache = Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-

Spannungsversorgung angeschlossen. nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt. Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen. SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund

fiir die Stérung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet. Siehe Kapitel ,Meni*, Untermenii: Optionen.
III|
Komponenten
@ Beschreibung = Problembehebung
Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-

pitel ,Pflege und Reinigung®, Austausch: Lampe.

12.2 Handhabung: Fehlercodes
Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

4

L

@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie- Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
ren nicht einwandfrei. dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be- Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
dienfeld verbinden.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem
solchen Fall an lhren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser
Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung = Problembehebung
F131 - Die Temperatur des Magnetronsensors ist zu Schalten Sie das Geréat aus und warten Sie, bis es ab-
hoch. gekdhlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder ein.
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12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Garraums des Gerats.
Entfernen Sie das Typenschild nicht vom
Garraum.

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energiesparen

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn mdoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friher aus.

14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menii

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu no-
tieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Meniipunkt

Anwendung

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.
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Meniipunkt Anwendung

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.
Einstellungen Setup Konfigurieren des Gerats.
Service Anzeige der Softwareversion und Konfigu-
ration.

14.2 Untermenii fiir: Optionen

Untermenii Anwendung
Backofenbeleuchtung Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
Kindersicherung Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Option aktiviert

ist, erscheint der Text Kindersicherung im Display, wenn Sie das Gerat einschal-

ten. Um das Gerat verwenden zu kénnen, wahlen Sie die Buchstaben des Codes
in alphabetischer Reihenfolge. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und

die Lampe ist méglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur firr einige Geréatefunktionen verfligbar.
Zeitanzeige Ein- und Ausschalten der Uhr.
Digitale Uhrzeitanzeige Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.3 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Geréts fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentdne Ein- und Ausschalten der Tastentdne der Sensorfelder. Es ist nicht méglich, den

Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: (D

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.4 Untermendii fiir: Service

Untermenii Beschreibung

DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellun- Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

gen zuriicksetzen
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15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Tastentone

Lautstarke Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

)

w

\)

START ; STOP

EIN/AUS Meni Favoriten Kurzzeitwecker
Erste Schritte
Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerét ein und garen ol - ok Drick -
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedrickt: O... . Wahlen riicken Sie:
stellten Temperatur @ Sie die gewlinschte START .

und Dauer der Funk-
tion.

Funktion.

Schnellabschal-
tung

Schalten Sie das
Gerat jederzeit aus,
unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.

(D — Gedriickt halten, bis sich das Geréat ausschaltet.

MW-Schnellstart

Schalten Sie die Mik-
rowelle jederzeit mit
den Voreinstellun-
gen ein: 30 Sek /
1000 W.

Driicken Sie: @

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
O d.. °C oK _ START
— Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung —Galrj'\%r aan esndr?]?
Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. driicken. gang

cken.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4

Driicken Sie: (D

Driicken Sie: —.

[y
Driicken Sie: /f
Koch-Assistent.

Wahlen Sie die Spei-
se.

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist

Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.

Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-
gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.
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16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten

Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner aulReren Abmessung gréRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kihlschrank),
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Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurilickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
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wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
gréBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.



Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

25

Nel nostro intento di essere sostenibili stiamo riducendo le risorse cartacee e
forniamo manuali d'uso completi online. E possibile accedere al manuale d'uso
completo all'indirizzo electrolux.com/manuals

Ricevere consigli per I'uso, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull'assistenza e la riparazione su: electrolux.com/support

Per ulteriori ricette, suggerimenti, indicazioni per la risoluzione dei problemi scaricare
I'app My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.
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1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

* | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchiatura.

» Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

+ Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

» L'apparecchiatura é destinata solo alla cottura.

» Quest’apparecchiatura € progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

» Quest’apparecchiatura pud essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

+ L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.
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Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura € vuota. Le parti metalliche all’interno
della cavita possono generare scintille elettriche.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non € applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non ¢ stata riparata da una
persona qualificata.

AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o
riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.
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Usare solo utensili adatti all’'uso nei forni a microonde.
Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o
carta, controllare 'apparecchiatura per evitare il rischio
d’incendio.

L’apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pué comportare il rischio di lesioni o
incendio.

Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

| contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono
essere mescolati o agitati e la temperatura deve essere
controllata prima del consumo, per evitare ustioni.

Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.
L’apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

La mancata pulizia dell’apparecchiatura pué comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

» Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che & pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

» Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

 Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prima di montare |'apparecchiatura
controllare che la porta dell'apparecchio si
apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

» L'unita a incasso deve soddisfare i
requisiti di stabilita DIN 68930.

Altezza minima del mobilet-
to (mobiletto sotto all'altez-
za minima del piano di la-
voro)

444 (460) mm

Larghezza del mobiletto 560 mm

Profondita del moibiletto 550 (550) mm

Altezza della parte anterio- 455 mm
re dell'apparecchiatura

Altezza della parte poste- 440 mm
riore dell'apparecchiatura

Larghezza della parte ante- 595 mm
riore dell'apparecchiatura

Larghezza della parte po- 559 mm

steriore dell'apparecchiatu-
ra

Profondita dell'apparec- 567 mm

chiatura

Profondita di incasso del- 546 mm

I'apparecchiatura

Profondita con porta aperta 882 mm

Dimensioni minime dell'a- 560x20 mm
pertura di ventilazione.
Apertura collocata sul lato

posteriore inferiore

Lunghezza del cavo di ali- 1500 mm
mentazione. Il cavo é collo-
cato nell'angolo destro del

lato posteriore

Viti di montaggio 3.5x25 mm

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

« Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

« L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

« Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

« Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

* Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

» Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta &
calda.

« | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.
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* Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

* L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

* La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

« Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

» Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

* Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infiammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

* Non usare la funzione microonde per
preriscaldare I'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!
Vi € il rischio di danneggiare

I'apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

» Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

» Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

» Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Pud
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

» Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.
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« Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

« Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

« Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

« Se I'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si €
completamente raffreddata.




2.4 Pulizia e cura

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

» Controllare che l'apparecchiatura sia
fredda. Vi € il rischio che i pannelli in vetro
si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

* Prestare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchio. La porta &€ pesante!

» Assicurarsi che la cavita e la porta siano
asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell'apparecchiatura crea una condensa
sulle pareti della cavita e potrebbe
causarne la corrosione.

» Pulire regolarmente l'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

* | residui di grasso e di alimenti all'interno
dell’elettrodomestico possono causare
incendi e archi elettrici quando & attivata la
funzione microonde.

» Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

» Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza
I'attenzione adeguata potrebbe causare
rotture, crepe, scheggiamento o importanti
graffi:

» Non versare acqua fredda o altri liquidi
sugli articoli in vetro, dato che un calo
improvviso di temperatura potrebbe
causare una rottura immediata del vetro. |
pezzi di vetro rotti potrebbero essere
estremamente appuntiti e difficili da
localizzare.

* Non mettere articoli in vetro su superfici
umide o bagnate, direttamente su un
piano di lavoro o una superficie metallica;
non maneggiare articoli in vetro caldi con
panni umidi.

* Non usare o riparare articoli in vetro
scheggiati, rotti o con importanti graffi.

* Non far cadere o colpire articoli in vetro
contro oggetti rigidi e non colpirli con
utensili.

* Non riscaldare articoli in vetro vuoti o
quasi vuoti in microonde, o surriscaldare
olio o burro in microonde (usare il tempo
minimo di cottura).

Consentire agli articoli in vetro caldi di

raffreddarsi sull'apposito rack di

raffreddamento, sul supporto pentole o con

un panno asciutto. Verificare che gli articoli in

vetro siano abbastanza freschi prima di

lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi
(compresi prodotti con superfici di
impugnatura in silicone) senza supporti per
pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad
esempio: far funzionare il forno senza carico
o con piccoli carichi).

2.6 llluminazione interna

/N AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

» Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .
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2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

» Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

IOy
N
om o

\f77§\J

m

3.2 Accessori

Ripiano a filo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

Lamiera dolci
Per torte e biscotti.
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Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.
Togliere il blocco porta per evitare che
bambini, o animali restino intrappolati
nell'apparecchiatura.

Pannello dei comandi
Display

Resistenza
Generatore microonde
Lampadina

Ventola

Supporto ripiano, rimovibile

Posizioni ripiano




Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per raccogliere il
grasso.

Piatto inferiore in vetro del microonde
Per preparare gli alimenti in modalita microonde.

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di
controllo

g—

ma B0 @

ON / OFF Tenere premuto per accendere e spegnere I'apparecchiatura.
Menu Elenca le funzioni dell'apparecchiatura.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

Display Mostra le impostazioni correnti dell'apparecchiatura.
Interruttore lampadina Per accendere e spegnere la lampadina.

ﬂ Riscaldamento rapido Per accendere e spegnere il forno: Riscaldamento rapido.

Avvio rapido del mi-
croonde

[~

Per accendere la funzione microonde (1000 W e 30 secondi).
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Premere Spostare Tenere premuto

Toccare la superficie con la punta Far scivolare la punta della dita sul-

del dito. la superficie. Toccare la superficie per 3 secondi.

4.2 Display

A Display con le funzioni chiave impostate.
| A. Imposta ora
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura / Timer microonde
E 1 SO © C D. Funzioni cottura
E. Timer
® 15min @ START
1. 1.
| | | |
E D C B
Spie display

Indicatori di base - per spostarsi sul display.

OK < 9 e

. : Per tornare indie- - . e
Per confermare la selezione / I'impo- . B Per annullare I'ulti-  Per attivare o disattivare le op-
’ tro di un livello nel ) o

stazione. menu ma azione. zioni.

Suono allarme indicatori funzione - al termine del tempo di cottura impostato, viene emesso un segnale acusti-
co.

a) B 2

La funzione ¢ attiva. La funzione & attiva. Il suono allarme ¢ disattivato.
La cottura si arresta automaticamente.

Spie timer
& Q
Per impostare la funzione: Partenza ritardata. Per annullare I'impostazione.

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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5.1 Pulizia iniziale

] e, =S
= <

Passagio 1 Passaggio 2 Passagio 3

Pulire I'apparecchiatura e gli acces-
sori solo con un panno in microfibra
imbevuto di acqua tiepida e deter-
gente delicato.

Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall’apparecchiatu-
ra.

Collocare gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili nell’apparecchiatu-
ra.

5.2 Prima connessione
Il display mostra un messaggio di benvenuto dopo la prima connessione.
E necessario impostare: Lingua, Luminosita, Volume toni, Volume acustico, Imposta ora.

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Come impostare: Funzioni cottura

Passaggio 1 Accendere il forno. Il display mostra la funzione cottura predefinita.

P io2

assagglo Premere il simbolo della funzione cottura . per accedere al sottomenu.
P ;

assaggio 3 Selezionare la funzione cottura e premere: OK. Il display mostra: temperatura.
Passaggio 4

Impostare: temperatura. Premere: OK.

Passaggio 5 Premere: START .

STOP - premere per spegnere la funzione cottura.

Passaggio 6 Spegnere il forno.

6.2 Come impostare:Funzioni microonde

Passaggio 1 Rimuovi tutti gli accessori e accendi I'apparecchiatura.
Inserire il piatto in vetro inferiore del microonde.

Passaggio 2 Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.

P ;
assaggio 3 Selezionare la funzione di cottura a microonde e premere: OK. Il display mostra: potenza mi-

croonde.
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Passaggio 4

Impostare: potenza microonde. Premere: OK.

Passaggio 5 Premere: START .

STOP - premere per disattivare la funzione.

Passaggio 6 Spegnere I'elettrodomestico.

Il tempo massimo delle funzioni microonde
dipende dalla potenza impostata del
microonde:

POTENZA MICROONDE

TEMPO MASSIMO

w min
100 - 600 59:55
> 600 7

®

Se si apre la porta, la funzione si
interrompe. Per riavviare, premere

START .

6.3 Istruzioni d’uso: Avvio rapido
del microonde

Tenere premuto: <D

Passaggio
1 Il microonde funziona per 30 secondi.

6.4 Come impostare: Cottura guidata

Passaggio Per allungare il tempo di cottura:
2

Premere sul valo- Premere +30 s.
re tempo in ese-

cuzione per acce-

dere alle imposta-

zioni sul tempo.

Impostare la du-

rata della cottura.

Il microonde puo essere acceso in qualsiasi momento
con: Avvio rapido del microonde.

Ogni pietanza di questo sottomenu prevede funzione e temperatura consigliate. E possibile

regolare il tempo e la temperatura.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usando:

* Peso automatico

Passaggio Accendere il forno.

Zassagglo Premere: —.

Passaggio
3

Ly
Premere: /\e Inserire: Cottura guidata.

Passaggio Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
4

:assagglo Premere: START .
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6.5 Funzioni cottura

STANDARD
Funzione cottura Applicazione
vev Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.
Grill

Per gratinare e dorare.

<44

Doppio grill ventilato

Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizione della griglia.

D

nale.

Cottura ventilata

Per cuocere su due posizioni della griglia contemporaneamente ed essiccare i cibi.
Impostare la temperatura del forno di 20 — 40°C in meno rispetto a Cottura convenzio-

|4

involtini primavera.

Cibi congelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine fritte, crocchette o

— Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione della griglia.

Cottura convenzionale

Per cuocere la pizza. Per una doratura intensa e una base croccante.

2

Funzione Pizza

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

Resistenza inferiore

FUNZIONI SPECIALI

Funzione cottura Applicazione

E Per conservare la verdura (ad esempio: cetrioli sottaceto).

Marmellate/Conserve

Per essiccare frutta a fettine, verdure e funghi.

$9

Essiccazione

Per preriscaldare i piatti da servire.
Nl
ru

Riscaldamento piatti
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Funzione cottura

Applicazione

i)

=

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione della pasta lievitata. Evita che la superficie
dellimpasto si secchi e la mantiene elastica.

§§4
g
Gratinato

Per pietanze come lasagne o patate gratinate. Per gratinare e dorare.

V°C

Cottura lenta

Per preparare arrosti teneri e succosi.

§

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si prega di notare che alcuni piatti possono continua-
re a cucinare e asciugarsi mentre vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti se necessa-

ro

&

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane e panini con risultati molto buoni simili
a quelli professionali in termini di croccantezza, colore e brillantezza della crosta.

MICROONDE

COMBINAZIONE CON MICROONDE

Funzione cottura

Applicazione

Funzione cottura

Applicazione

Riscaldamento, cottura,

T .
-_— gamma di potenza: 100 -
1000 W
Microonde
Scongelamento di carne,
pesce, torte, gamma di
(XY}

Scongelamento

potenza: 100 - 200 W

G

Cottura Ventilata + Mi-
croonde

Cottura su un unico livel-
lo. La funzione con poten-
ziamento MW, intervallo
di potenza: 100 - 600 W.

§§9
=

Riscaldare

Riscaldamento di pasti
pronti e alimenti delicati,
gamma di potenza: 300 -
700 W

Cottura convenzionale
+ Microonde

Cuocere e arrostire ali-
menti su un unico livello.
La funzione con potenzia-
mento MW, intervallo di
potenza: 100 - 600 W.

§§9
P

Liquido

Riscaldamento di bevan-
de e zuppe, gamma di po-
tenza: 800 - 1000 W

|=_I§,|

Grill + Microonde

Per cuocere gli alimenti in
un tempo breve e rosolar-
li. La funzione con poten-
ziamento MW, intervallo
di potenza: 100 - 600 W.
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Grill + Ventola + Mi-
croonde

Per arrostire grandi tagli
di carne su un solo livello.
Per gratinare e dorare. La
funzione con potenzia-
mento MW, intervallo di
potenza: 100 - 600 W.




7. FUNZIONI DEL TIMER

7.1 Descrizione funzioni orologio

Funzione Orologio Applicazione
Tempo di cottura Per impostare la durata della cottura. Il massimo € 23 ore 59 min.
Il massimo per le funzioni combinate (microonde + standard) & 23 h 59 min.
Operazione finale Per impostare cosa succede quando il timer interrompe il conteggio.
Partenza ritardata Per posticipare I'inizio e/o la fine della cottura.
Prolunga il tempo Per prolungare il tempo di cottura.
Promemoria Per I'impostazione di un conto alla rovescia. |l massimo & 23 h 59 min. Questa

funzione non ha nessun effetto sul funzionamento dell’apparecchiatura.

Timer Monitora da quanto tempo € attiva la funzione.Timer si pud attivarla e disattivarla.

Operazione finale ePartenza ritardata non
sono disponibili per le funzioni microonde.

7.2 Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare I'orologio

Passaggio Accendere il forno.
1

Passaggio Premere: Imposta ora.

?F:assaggm Impostare I'ora. Premere: OK.

Come impostare il tempo di cottura

Passaggio Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.
1

;’assagglo Premere: QD

P -
3assagglo Impostare I'ora. Premere: OK.

Come scegliere 'opzione di fine

Passaggio Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

;assagglo Premere: @

Passaggio Impostare la durata della cottura.
3
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Come scegliere I'opzione di fine

Passaggio
4

Premere: © © @

Passaggio
5

Premere: Operazione finale.

Passaggio
6

Scegliere il preferito: Operazione finale.

Passaggio
7

Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata principale.

Come ritardare ’avvio della cottura

Passaggio Impostare la funzione cottura e la temperatura.

Zassagglo Premere: @

Passaggio Impostare la durata della cottura.

3

Zassagglo Premere: © ® @

Passaggio Premere: Partenza ritardata.

5

Passaggio Scegliere il valore.

Passaggio . . ) - . . .

7 agl Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata principale.

Come aumentare il tempo di cottura

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e gli alimenti sembrano non essere cotti sara possibile aumentare il
tempo di cottura. Sara inoltre possibile modificare la funzione cottura.

Premere +1min per aumentare il tempo di cottura.

Come modificare le impostazioni timer

Passaggio
1

Premere: @

Passaggio
2

Impostare il valore del timer.

Passaggio
3

Premere: OK.

Sara possibile impostare il tempo modificato in fase di cottura, in qualsiasi momento.
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8. UTILIZZO DEGLI ACCESSORI

. “Consigli e Suggerimenti”, stoviglie e materiali
/\ AVVERTENZA! adatti per essere usati nel microonde.
Fare riferimento ai capitoli sulla Un piccolo rientro sulla parte superiore
sicureézza. aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono
. . . anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
8.1 Inserimento di accessori alto intorno al ripiano evita che pentole e
Usare unicamente pentole e padelle e padelle scivolino dal ripiano.

materiale adeguato. Si rimanda al capitolo

Ripiano a filo:
Spingere il ripiano fra le guide del supporto e veri-
ficare che i piedini siano rivolti verso il basso.

Lamiera dolci / Teglia profonda:
Spingere la lamiera tra le guide del supporto ripia-
no.

Piatto inferiore in vetro del microonde:
Utilizzare il piatto inferiore del microonde solo con
la funzione microonde. Non & adatto per la funzio-
ne combinata microonde (ad es. grill a microon-
de).

Appoggiare l'accessorio sul fondo della cavita.

Gli alimenti possono essere sistemati direttamente
sulla piastra in vetro inferiore del microonde.
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9. FUNZIONI AGGIUNTIVE

9.1 Come salvare: Preferiti

E possibile salvare le impostazioni preferite, come la funzione cottura, il tempo di cottura, la
temperatura, o la funzione di pulizia. E possibile salvare 3 impostazioni preferite.

Passaggio
1

Accendere I'apparecchiatura.

Passaggio

Selezionare 'impostazione preferita.

Passaggio

Premere: — . Selezionare: Preferiti.

Passaggio
4

Selezionare: Salva impostazioni correnti.

Passaggio
5

Premere + per aggiungere I'impostazione all’elenco di: Preferiti. Premere OK.

k) - premere per ripristinare 'impostazione.

- premere per annullare 'impostazione.

9.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione cottura.

Passaggio

Accendere I'apparecchiatura.

Passaggio
2

Imposta una funzione di cottura.

Passaggio
3

*, R - premere contemporaneamente per attivare la funzione.

Per disattivare la funzione, ripetere il passaggio 3.

9.3 Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, 'elettrodomestico si (°C) Q) (h)

spegne dopo un determinato periodo di
tempo se & attiva una funzione di
riscaldamento e non si modificano le

200 - 230 5.5

Lo spegnimento automatico non funziona con

impostazioni. le funzioni: Luce forno, Orario fine, Cottura
lenta.
(°C) O .
9.4 Ventola di raffreddamento
30-115 12.5 _ N _
Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
120 - 195 8.5 ventola di raffreddamento si attiva in modo

automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.
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10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

10.1 Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono dalle ricette, dalla

qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto all'apparecchiatura posseduta in
precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consigliate per temperatura, tempo di cottura e po-

sizione ripiano per tipi di alimenti specifici.

Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.
Per ulteriori informazioni sulla cottura rimandiamo alle tabelle di cottura sul nostro sito web. Per trovare i Suggeri-
menti di Cottura, controllare il numero PNC sulla targhetta dei dati sul telaio anteriore della cavita dell’apparec-

chiatura.

10.2 Consigli per l'uso del
microonde

@ Cuciniamo!

Mettere il cibo sul piatto in vetro del
microonde sulla parte inferiore della cavita.

Mettere il cibo su un piatto sulla parte
inferiore della cavita.

Mescolare il cibo a meta cottura o a meta
scongelamento/tempo di cottura.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.
Mescolare gli alimenti prima di servirli.
Coprire gli alimenti da cucinare e riscaldare.

Mettere il cucchiaio nella bottiglia o nel
bicchiere quando si riscaldano le bevande al
fine di garantire una migliore distribuzione del
calore.

Mettere gli alimenti nell'apparecchiatura
senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
possono essere messi nell’apparecchiatura
solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo (controllare le informazioni sulla
confezione).

& Cottura al microonde

Cucinare il cibo coperto. Cuocere senza
coperchio solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.

Non usare I'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni
minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde

Sistemare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto posto
sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

10.3 Pentole e materiali adatti per un uso in microonde
Per il microonde usare solo tegami e materiali adeguati. Usare la seguente tabella come

riferimento.
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Controllare le specifiche delle pentole/del materiale prima dell’'uso.

Pentole / Materiale

i

Vetro e porcellana termoresistente
(senza componenti metallici, ad es. ve-
tro a prova di calore)

v

L5 @
v

Vetro e porcellana non resistente al
fuoco senza applicazioni o decorazioni
in argento, oro, platino o metallo

Vetro e vetroceramica in materiale re-
sistente al fuoco / al gelo

Articoli in ceramica e terracotta, senza
componenti al quarzo o componenti
metalliche e smalti che contengono
metallo

<« <« <§I(:

Ceramica, porcellana e oggetti di terra- X X X
cotta con parte inferiore non in vetro o

con fori piccoli, ad esempio sulle mani-

glie

Plastica termoresistente fino a 200 °C \/ X
Cartoncino, carta \/ X X
Pellicola \/ X X
Pellicola trasparente da microonde \/ X
Piatti per arrosto in metallo, ad es. X X X
smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite in sili- X X X
cone

Lamiera dolci X X
Ripiano a filo X

Piatto inferiore in vetro del microonde \/ \/ X
Pentole che possono essere usate in X X

microonde, ad esempio piatto crisp

10.4 Impostazioni di potenza consigliate per diverse tipologie di cibo

| dati riportati nella tabella sono puramente indicativi.

700 - 1.000 W

§4§
~r

Rosolatura all’inizio del processo di cottura

59
(-

Riscaldamento di liquidi
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500 - 600 W

&

X

Yy}

9

@ A . & . Scongelamento e ri-
Cottura delle verdure Cottura di piati Sobbollimento stufato R'Scalda.mem? di piat- scaldamento di ali-
con uova ti unici X .
menti congelati
300 - 400 W
§§§

&

Sciogliere formaggio,
cioccolato, burro

e

S0,000,0P

Sobbollimento di ri-
so

g

Riscaldamento di ali-
menti per neonati

§9668%
=

Cottura /Riscaldamen- Cottura continua

to di alimenti delicati

100 - 200 W

2

Scongelamento di pane

o8

Scongelamento di frutta e
torte

Scongelamento di formag-
gio, panna, burro

Scongelamento di carne,
pesce

10.5 Tabelle di cottura per gli istituti
di test

Informazioni per gli istituti di test
Test in conformita alla norma IEC 60705.

Funzione microonde
Usare il ripiano a filo salvo diversa
indicazione.

¥ v ® K O @
N\ —
w kg min
Pan di Spagna 600 0.475 Parte inferio- 8-9 Ruotare il contenitore di
re (Bottom) 1/4 di giro, a meta del

tempo di cottura.

Polpettone 400 0.9 1 25-27 Ruotare il contenitore di
1/4 di giro, a meta del
tempo di cottura.

Crema pasticcera cotta 500 1 2 30-33 -

Scongelamento carne 100 0.5 1 15 A meta tempo di cottura,

girare la carne.

Funzione combi microonde
Usare un ripiano a filo.

ITALIANO 105



X B & EH O ®©

) g
w °C min
Torta, 0,7 kg Cottura con- 100 200 2 23-27 Ruotare il contenitore
venzionale + di 1/4 di giro, a meta
Microonde del tempo di cottura.
Patate grati- Cottura Venti- 300 180 2 38-42 Ruotare il contenitore
nate, 1,1 kg lata + Microon- di 1/4 di giro, a meta
de del tempo di cottura.
Pollo, 1,1 kg  Grill + Ventola 400 230 1 35-40 Mettere la carne in un
+ Microonde contenitore rotondo in
vetro e capovolgerla a
meta del tempo di cot-
tura.
/N\ AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
11.1 Note sulla pulizia
< Pulire la parte anteriore dell’apparecchiatura solo con un panno in microfibra imbevuto di ac-

qua tiepida e detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente delicato.
Agenti di pulizia

Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui potrebbe causare un
incendio.

Pulire attentamente la parte superiore dell’apparecchiatura rimuovendo i residui di cibo e
grasso.

i\

— Non lasciare le vivande nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti. Asciugare la cavita dopo
Uso quotidiano  ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.

Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un panno in
*s S ; o - . ; e
/ microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente delicato. Non pulire gli accessori in la
vastoviglie.

¥

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appuntiti.
Accessori

11.2 Come rimuovere: Supporti del
ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire il
forno.
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Passaggio Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.
1

Passaggio Estrarre il supporto ripiano, tirando
2 con delicatezza verso l'alto. \\

1
Passaggio Sfilare dapprima I'estremita anteriore 3 TEB
3 del supporto del ripiano dalla parete %2 I
laterale. D)

Passaggio Estrai i supporto per ripiano dal fermo D)
4 posteriore. \

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

11.3 Come sostituire: Lampadina Tenere sempre la lampadina alogena con
uno straccio, per evitare che dei residui di
/\ AVVERTENZA! grasso vi brucino sopra.

Pericolo di scosse elettriche.
La lampada potrebbe essere calda.

Prima di sostituire la lampadina:

Passagio 1 Passagio 2 Passagio 3
Spegnere il forno. Attendere che il Estrarre la spina dalla presa di cor-  Appoggiare un panno sul fondo del-
forno sia freddo. rente. la cavita.

Lampadina superiore

Passaggio Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.
1

Passaggio Pulire il coperchio in vetro.
2

Passaggio Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.
3

Passaggio Installare il coperchio in vetro.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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12.1 Cosa fare se...

.
E L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

@ Causa possibile

v

= Soluzione

L’elettrodomestico non € collegato a una fonte di ali-
mentazione elettrica o non & collegato correttamente.

Accertarsi che I'elettrodomestico sia collegato corretta-
mente all’alimentazione elettrica.

L'orologio non € impostato.

Impostare I'orologio, per i dettagli fare riferimento a
Funzioni Orologio capitolo, Come impostare: Funzioni
Orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

Chiudere completamente lo sportello.

E saltato il fusibile.

Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema.
Qualora il problema si ripresenti, contattare un elettrici-
sta qualificato.

L’apparecchiatura Sicurezza bambini & accesa.

Rimandiamo al capitolo “Menu”, Sottomenu per: Opzio-
ni.

Y
Componenti

@ Descrizione

v

= Soluzione

La lampadina & bruciata.

Sostituire la lampadina, per ulteriori dettagli imandiamo
al capitolo “Pulizia e cura”. Come effettuare la sostitu-
zione: Lampadina.

12.2 Come gestire: Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore.

In questa sezione verra presentato un elenco dei problemi che & possibile gestire

autonomamente.

@ Codice e descrizione

1'%

= Soluzione

F240, F439 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si puo colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

Quando uno di questi messaggi di errore continua a comparire sul display, significa che un
sotto-sistema guasto potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il
proprio rivenditore o un Centro Assistenza Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori,
il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in modo normale.

108 ITALIANO



@ Codice e descrizione

%

= Soluzione

F131 - la temperatura del sensore magnetron & troppo
alta.

Spegnere I'apparecchiatura e attendere che si raffreddi.
Accendere nuovamente |'apparecchiatura.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro

Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore della
cavita dell'apparecchiatura. Non rimuovere la

13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Risparmio energetico

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il
risparmio energetico (solo quando si utilizza
una funzione non microonde).

Ove possibile, non pre-riscaldare
I'apparecchiatura prima della cottura.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura & superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

targhetta dei dati dalla cavita
dell’'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.)

Codice prodotto (PNC)

Numero di serie (S.N.)

La ventola e la lampada continuano a
funzionare. Quando si spegne
I'apparecchiatura, il display visualizza il
calore residuo. Si pud usare quel calore per
mantenere le pietanze in caldo.

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell’apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri
piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere l'impostazione di temperatura piu
bassa per sfruttare il calore residuo e
mantenere calda la pietanza. La spia di
calore residuo o la temperatura compaiono
sul display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.
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14. STRUTTURA DEL MENU
14.1 Menu

Voce menu

Applicazione

Cottura guidata

Elenca i programmi automatici.

Preferiti

Elenca le impostazioni preferite.

Opzioni

Per impostare la configurazione dell'appa-
recchiatura.

Impostazioni

Configurazione Per impostare la configurazione dell'appa-
recchiatura.

Assistenza tecnica Mostra la versione del software e la configu-
razione.

14.2 Sottomenu per: Opzioni

Sottomenu

Applicazione

Luce forno

Accensione e spegnimento della lampada.

Sicurezza bambini

Previene l'attivazione accidentale dell'apparecchiatura. Quando I'opzione € attiva,
il testo Sicurezza bambini appare sul display all'accensione dell'apparecchiatura.
Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura, scegliere le lettere del codice in ordine al-
fabetico. L'accesso al timer, all'operazione da remoto e alla lampadina € disponi-
bile con I'opzione attiva.

Riscaldamento rapido

Riduce il tempo di riscaldamento. E disponibile solo per alcune delle funzioni del-
I'apparecchiatura.

Visualizza ora

Accende e spegne I'orologio.

Visualizzazione orario digita- Cambia il formato dell'indicazione oraria visualizzata.

le

14.3 Sottomenu per: Configurazione

Sottomenu Descrizione

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfioramento. Non & possibile disattivare i se-

gnali acustici per: @

Volume acustico

Imposta il volume delle tonalita e dei segnali dei tasti.

Imposta ora

Imposta I'ora e la data attuali.
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14.4 Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottomenu Descrizione
Modalita demo Codice di attivazione/disattivazione: 2468
Versione software Informazioni sulla versione software.

Ripristino impostazioni iniziali Ripristina le impostazioni di fabbrica.
di fabbrica

Ry

15. E SEMPLICE!

Prima di iniziare a usare il dispositivo sara necessario impostare:

Lingua Luminosita Volume toni Volume acustico Imposta ora

Acquisire familiarita con le icone di base sul pannello di controllo e sul display:

O = W O
ON/ OFF Menu Preferiti Timer START ; STOP

Iniziare a utilizzare I'apparecchiatura

Avvio rapido Accendere I'appa- Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3
recchiatura e avviare
la cottura con latem-  tgnere premuto: @ O ... -seleziona- Premere: START .
peratura predefinita re la funzione prefe-
e l'orario della fun- rita.

zione.

Spegnimento rapi- Spegnere I'apparec-

do chiatura, su qualsiasi
schermo o messag-
gio in qualsiasi mo-
mento.

CD - tenere premuto finché non si spegne l'apparecchiatura.

Avvio rapido MW Awviare il microonde . @
in qualsiasi momento Premere: :
con le impostazioni
predefinite: 30 sec /

1000 W.

Avviare la cottura

Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4 Passaggio 5

O) 0 °C oK START
- premere per accen- - premere per avvia-
dere I'apparecchiatu- re il processo di cot-
ra. tura.

- selezionare la fun- - impostare la tem- - premere per con-
zione cottura. peratura. fermare.

Scopri come cucinare in modo rapido

Utilizza i programmi automatici per preparare rapidamente una pietanza con le impostazioni predefinite:
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Scopri come cucinare in modo rapido

Cottura guidata Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4

j— Y
Premere: (D Premere: —. Premere: /f Cottu-
ra guidata.

Scegliere il piatto.

Usare le funzioni rapide per impostare il tempo di cottura necessario

Funzione Finish Assist 10% Per allungare il tempo di cottura, premere +1min.
Usare la Funzione Finish Assist 10% per aggiungere ul-

teriore tempo quando rimane il 10% del tempo di cottu-

ra.

16. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo ) Buttare | il simbolo & insieme ai normali rifiut
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

25

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne
wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

Wiecej przepisow, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzadzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac metalowych pojemnikéw na zywnosc lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowe;.

OSTRZEZENIE: Jesli nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynnos$ci serwisowe lub naprawcze zwigzane
z demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowe;.
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OSTRZEZENIE: Nie podgrzewaé cieczy ani zadnych
potraw w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchngg.
Nalezy stosowac¢ wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojoéw. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek,
wilgotnej szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

Jesli z urzgdzenia wydobywa sie dym, nalezy je wytgczy¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
Zawartos¢ butelek do karmienia i stoikdéw dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsngé, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem, aby unikng¢ poparzenia.
Jajka w skorupkach i cate jajka nie powinny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogag eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowej.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Urzadzenie nalezy regularnie czyscic i usuwac wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
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poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

* Nieutrzymywanie urzgdzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
negatywnie wptywac na zywotnos¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podiaczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$é¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetniac¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 440 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 882 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tytu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Whkrety mocujgce 3.5x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

444 (460) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysokos¢ przedniej czesci 455 mm

urzgdzenia

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.
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Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.
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Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznosc¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi

drzwiczkami urzadzenia.
Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie



wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore, i drzwi. Para powstata w wyniku
dziatania urzgdzenia skrapla sie na
Sciankach komory i moze powodowac
korozje.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Resztki ttuszczu i potraw w urzgdzeniu
moga by¢ przyczyng powstania pozaru lub
tuku elektrycznego podczas dziatania
funkcji kuchenki mikrofalowe;.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Naczynia szklane

Z naczyniami szklanymi nalezy obchodzi¢ sig
z zachowaniem odpowiedniej ostroznosci, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do ich

pekniecia, wyszczerbienia lub gtebokiego
zarysowania:

Unika¢ kontaktu naczyn szklanych z
zimng wodg lub innymi ptynami, poniewaz
nagte obnizenie temperatury moze
spowodowaé natychmiastowe pekniecie
szkia. Fragmenty rozbitego szkta moga
by¢ bardzo ostre i trudne do
zlokalizowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn szklanych
na mokrej lub chtodnej powierzchni,
bezposrednio na blacie lub na metalowe;j
powierzchni; nie chwyta¢ gorgcych naczyn
szklanych za pomoca mokrej sciereczki.
Nie uzywac ani nie naprawia¢ naczyn
szklanych, ktére sg wyszczerbione,
pekniete lub gteboko zarysowane.

Nie upuszczaé naczyn szklanych na
twarde przedmioty, nie rzucac nimi ani nie
uderza¢ w nie przyborami kuchennymi.
Nie nagrzewac pustych lub prawie pustych
naczyn szklanych w kuchence
mikrofalowej, nie przegrzewac oleju ani
masta w kuchence mikrofalowej
(ograniczy¢ czas gotowania do minimum).

Pozostawi¢ gorgce naczynia szklane do
ostygniecia na pofce, podstawce lub na
suchej $ciereczce. Upewni¢ sie, ze naczynie
szklane ostygto przed umyciem go albo
witozeniem do chfodziarki lub zamrazarki.

Unika¢ chwytania gorgcych naczyn szklanych
(takze naczyn z silikonowymi uchwytami) bez
uzycia suchych rekawic ochronnych.

Unika¢ niezalecanego uzycia w kuchence
mikrofalowej (np. uzycia piekarnika bez
potrawy lub z jej matg iloscig).

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
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przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowacé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

AL ex
AN
g
g
BE O

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
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Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewadd zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
Wymontowacé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania

Wyswietlacz
Grzatka

Generator mikrofal
Lampa

E Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw




Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalowej
Do przyrzadzania potraw w trybie kuchenki
mikrofalowe;.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

1
maa B0 @

Wigcz / Wytgcz Nacisnij i przytrzymaj , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.
Menu Zawiera liste funkcji urzgdzenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzadzenia.

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.

E Szybkie nagrzewanie Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.
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Szybkie uruchomienie

kuchenki mikrofalowej Wigczenie funkcji kuchenki mikrofalowej (1000 W, 30 sekund).

ALK «Q~ @3

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisnac¢ i przytrzymacé
. . ) . . . Dotkng¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkng¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura / Timer kuchenki mikrofalowej
o L )
|z| /IBO C D. Funkcje pieczenia
E. Timer
O] 15min © START
| | | |
E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

oK < 9 »

Potwierdzenie wyboru lub ustawie- Powr_ot do po-
nia. przedniego pozio-

mu menu.

Anulowanie ostat-

niej czynnosci. Wigczanie i wylgczanie opcji.

Alarm dzwigkowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie si¢ sygnat dzwieko-
wy.

Q & &
Funkcja jest wigczona. Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wytgczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S Q

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

N =<

= e, =<
Sot

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Aktualna godzina.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi si¢ domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacis$nij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 X — o . .. OK o .
Wybraé funkcje pieczenia i nacisng¢: . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK,
Krok 5 Nacisnaé: START .

STOP — nacisnag, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczyé piekarnik.

6.2 Jak ustawic¢: Funkcje kuchenki mikrofalowej

Krok 1 Wyjmij wszystkie akcesoria i wigcz urzgdzenie.
Witozy¢ dolng szklang ptyte kuchenki mikrofalowe;.

Krok 2 Nacisénij symbol funkgji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

POLSKI 123



Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia mikrofal i nacisngé: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie wskazanie mocy

mikrofal.
Krok 4 Ustawienie: moc mikrofal. Nacisna¢: OK.
Krok s Nacisnaé: START .

STOP - nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje.

Krok 6 Wytacz urzadzenie.

Maksymalny czas dziatania funkcji kuchenki
mikrofalowej zalezy od ustawienia mocy

mikrofal:

MOC MIKROFAL MAKSYMALNY CZAS
w min

100 - 600 59-55

> 600 7

@ Krok 2

Aby wydtuzy¢ czas gotowania:

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie

- g - Nacisnac $¢ Nacisnaé +30 s.
funkcji. Aby ponownie uruchomié acisnac wartosc . Nacisnac +30 s

odliczanego cza-

urzgdzenie, nalezy nacisngc¢ przycisk su, aby przejsé
START do ustawien cza-
. su. Ustawi¢ czas
. . pieczenia.
6.3 Obstuga urzadzenia: Szybkie
uruchomienie kuchenki Kuchenke mikrofalowa mozna witgczy¢ w dowolnej
ikrofal . chwili za pomoca: Szybkie uruchomienie kuchenki mi-

mikroralowej krofalowe;.

Krok 1

Nacisna¢ i przytrzymac: @
Kuchenka mikrofalowa uruchomi sie na
30 sekund.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez uzy¢ funkgiji:
* Automatyka wag.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 R

Nacisngé: m—.
Krok 3

LY
Nacisngg¢: /\9 . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
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Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisna¢: START .

6.5 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
%? przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na dwoch poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Termoobieg
v Do przyrzadzania produktow gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiart-
% kach, sajgonek itp., tak aby nadac¢ im chrupkosé.

Potrawy mrozone

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gornal/dolna grzatka

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym

(LY) spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$ci.

Grzatka dolna

SPECJALNE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

E Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

Pasteryzowanie

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

[ —
—
uru

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy przed podaniem potraw.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

§§4
g
Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapiekanek i

przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy pamigtac, ze niektore potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W razie potrzeby nalezy przykryé naczynia

Z

Chleb

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kajg chrupiacq skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

MIKROFALE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

FUNKCJE tACZONE Z

MIKROFALAMI

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

—_— Podgrzewanie, gotowa-
- nie, zakres mocy: 100-
1000 W
Mikrofale
Rozmrazanie miesa, ryb,
ciast, zakres mocy: 100—
X Y 200 W

Rozmrazanie

&

Termoobieg + mikrofale

Pieczenie na jednym po-

ziomie. Funkcja ze zwigk-
szong mocg mikrofal. za-
kres mocy: 100-600 W.

9]
A4

Odgrzewanie

Podgrzewanie dan goto-
wych i delikatnych, zakres
mocy: 300-700 W

Gérnaldolna grzatka +
mikrofale

Pieczenie i przypiekanie
potraw na jednym pozio-
mie. Funkcja ze zwiekszo-
ng moca mikrofal. zakres
mocy: 100-600 W.

§§9
(-

Produkty ptynne

Podgrzewanie napojow i
zup, zakres mocy: 800-
1000 W

‘-—._I%,|

Grill + mikrofale

Do szybkiego pieczenia i
przyrumieniania potraw.
Funkcja ze zwigkszong
moca mikrofal. zakres
mocy: 100-600 W.
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Grill + termoobieg + mi-
krofale

Do pieczenia wigkszych
kawatkéw miesa na jed-
nym poziomie. Do przy-
rzgdzania zapiekanek i
przyrumieniania. Funkcja
ze zwiekszong mocg mi-
krofal. zakres mocy: 100-
600 W.




7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Maksimum dla potaczonych funkcji (mikrofal i standardowej) wynosi: 23 godz. 59
min..

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wiaczy¢ lub wytaczy¢.

Opcje: Zakoncz dziatanie iUruchomienie z
opoznieniemsg niedostepne przy funkcjach
kuchenki mikrofalowej.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisng¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngg¢: OK.

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngg¢: LA

Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7
ro Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sig ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 o
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisnag¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ warto$¢.
Krok 7

Nacisna¢: OK | powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisng¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

. porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie do
/\ OSTRZEZENIE! kuchenki mikrofalowe;.
Patrz rozdziat dotyczacy Niewielki wystep na gérze ma na celu
bezpieczenstwa. zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
. . Wogtebienia zapobiegaja réwniez
8.1 Wktadanie akcesoriow przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu
Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.
materiatow. Patrz rozdziat ,\WWskazowki i
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw i upewnic sie, ze
nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalowej:
Uzywac dolnej szklanej ptyty kuchenki mikrofalo-
wej wytacznie podczas korzystania z funkcji mikro-
fal. Nie nadaje sie do potgczonych funkgji kuchen-
ki mikrofalowej (np. do grillowania w kuchence mi-
krofalowej).

Umiesci¢ dolng szklang ptyte na dnie komory.
Potrawe mozna umiesci¢ bezposrednio na szkla-
nej dolnej ptycie kuchenki mikrofalowe;.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wigcz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: = . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodaé ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ OK.
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k) — nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

— nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wigcz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

7!:(, H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy powtdrzyé krok 3.

9.3 Automatyczne wytagczanie Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
. , . z funkcjami: O$wietlenie piekarnika, Koniec,

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie Termoobieg (niska temp.)

wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli "

dziata funkcja pieczenia i nie zostang 9.4 Wentylator chtodzacy

zmienione zadne ustawienia.
Podczas pracy urzgdzenia wentylator

chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby

(°C) O (godz) utrzymaé niskg temperature powierzchni

30-115 125 urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé

120-195 8.5 do momentu ostygniecia urzagdzenia.

200 - 230 5.5

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sOw oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okre$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Zalecenia dotyczace Umiesci¢ potrawe na talerzu na dnie komory.

korzystania z mikrofal Obrécic¢ lub zamieszac potrawe po uptywie

@ . potowy czasu rozmrazania lub gotowania.
Czas na gotowanie!

Umiesci¢ potrawe na szklanej ptycie kuchenki

mikrofalowej na dnie komory.

Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu
zamieszac.

Zamiesza¢ potrawe przed podaniem.
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Przykry¢ potrawe na czas gotowania lub
odgrzewania.

Podczas podgrzewania napojow wiozyc¢ tyzke
do butelki lub szklanki, aby zapewni¢ lepsze
rozprowadzanie ciepta.

Witéz zywnos¢ do urzagdzenia bez
opakowania. Pakowane gotowe potrawy
mozna wktada¢ do piekarnika w opakowaniu,
tylko gdy jest ono przeznaczone do kuchenek
mikrofalowych (patrz informacje na
opakowaniu).

é Gotowanie za pomocg mikrofal

Gotowac pod przykryciem. Potrawy mozna
gotowac bez przykrycia, jesli ich wierzch ma
by¢ przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc
za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to
spowodowac wysuszenie, przypalenie lub
zapalenie sie potrawy.

Nie gotuj w piekarniku slimakéw w muszlach
ani jajek w skorupkach, poniewaz mogg

wybuchng¢. Przed odgrzewaniem sadzonych
jajek nalezy przektu¢ zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skorkg nalezy
je kilkakrotnie naktué.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej
wielkosci.

Po wytgczeniu urzgdzenia wyjmij potrawe
i odstaw na kilka minut w celu
rébwnomiernego rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal

Mrozone, pozbawione opakowania mieso
potozy¢ na odwréconym matym talerzu,
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na
ruszcie do rozmrazania badz plastikowym
sicie, aby umozliwi¢ sptywanie ptynu
powstajgcego podczas rozmrazania.

Wyjmowacé po kolei rozmrozone kawatki.

Aby ugotowac¢ warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢
wyzszej mocy mikrofal.

10.3 Odpowiednie naczynia i materialy do kuchenki mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej uzywac¢ tylko materiatow i naczyn do tego

przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ naczynie lub wtasciwosci materiatu, z ktérego wykonane jest

naczynie.

Naczynia/materiat

)

Szkto i porcelana odporne na wysoka \/
temperature, bez metalowych elemen-
téw, np. szkto zaroodporne

Szkto i porcelana nieodporne na wyso- \/
ka temperature bez srebrnych, ztotych,
platynowych lub innych metalowych

elementow

Szklo i szkto ceramiczne z materiatéw \/
odpornych na wysoka i niskg tempera-
ture

Zaroodporne materialy ceramiczne bez \/
kwarcowych i metalowych elementéw
oraz szkliwa z zawarto$cig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana i fa- X
jans z niepowlekanym dnem lub z ma-
tymi otworami np. w uchwytach
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Naczynia/materiat

i

B —E~=E=E
S8 &@0CE
X

v

Tworzywo sztuczne odporne wysokg

temperature do 200°C

Karton, papier X X
Folia X X
Folia spozywcza przystosowana do \/ X
uzycia w kuchence mikrofalowe;j

Naczynia do pieczenia z metalu, np. X X
emaliowane, zeliwne

Formy do pieczenia lakierowane na X X
czarno lub z powtoka silikonowg

Blacha do pieczenia ciasta X

Ruszt

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofa-
lowej

\/ X

xﬁxxxxggggzk

Naczynia przeznaczone do kuchenek
mikrofalowych, np. talerz Crisp

\/ X

10.4 Zalecane ustawienia mocy dla réznych rodzajéw potraw

Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie charakter orientacyjny.

700 - 1000 W
69 §§§
ooy CP
Smazenie na poczatku procesu gotowania Podgrzewanie ptynéw
500 — 600 W

< = §§5 U
S T = s

- Rozmrazanie i pod-
Podgrzewanie potraw . po
. grzewanie zamrozo-
na jednym talerzu

nych potraw

Gotowanie warzyw Gotowanie jajek Powolne gotowanie

300-400 W

= §§§
o & = 559
Roztapiani 000 Pod . Gotowanie/podgrze- —r
pianie sera, odgrzewanie po

czekolady, masta traw dla niemowlat wanie delikatnych po-  Dalsze gotowanie
' traw

Gotowanie ryzu
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100 - 200 W

2

Rozmrazanie chleba

o8

Rozmrazanie owocow i
ciast

Rozmrazanie sera, $mieta-

Rozmrazanie miesa, ryb
ny, masta gsa, Iy

10.5 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych
testy

Testy zgodne z normg IEC 60705.

Funkcja kuchenki mikrofalowej
Uzyc¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

7\
i Fowek E O &
N\ —/
w kg min

Biszkopt 600 0.475 Dno 8-9 Obréci¢ naczynie o 1/4
obrotu po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Klops 400 0.9 1 25-27 Obréci¢ naczynie o 1/4
obrotu po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Krem jajeczny 500 1 2 30-33 -

Rozmrazanie migsa 100 0.5 1 15 Obroci¢ migso w potowie

czasu pieczenia.

Funkcja kuchenki mikrofalowej w trybie
taczonym
Uzy¢ rusztu.

=m 7\

3¢ O ®
N\ —
w °C min

Ciasto, 0,7  Goérna/dolna 100 200 2 23-27 Obréci¢ naczynie o 1/4
kg grzatka + mi- obrotu po uptywie poto-

krofale Wy czasu pieczenia.
Zapiekanka Termoobieg + 300 180 2 38-42 Obréci¢ naczynie o 1/4
ziemniacza- mikrofale obrotu po uptywie poto-
na, 1,1 kg wy czasu pieczenia.
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¥ B C O @
° min

w
Kurczak, 1,1  Grill + termoo- 400 230 1 35-40 Wiozy¢ migso do ok-
kg bieg + mikrofa- ragtego szklanego na-
le czynia i obrocic je w
potowie czasu piecze-
nia.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

. - Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.
Ostroznie oczy$¢ gérng Scianke urzadzenia z zabrudzen i tluszczu.

[l

- i Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
Codzienne uzyt- najezy osuszy¢ komore tylko Sciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-

W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié
piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.
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Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gore i zdja¢ z przedniego za-

czepu.

Krok 3 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za-
czepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obraci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

POLSKI 135



12.1 Co zrobié, gdy...

B
E Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa si¢

Vv

L

@ Mozliwa przyczyna = Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtaczono Sprawdzi¢, czy urzgdzenie podigczono prawidtowo do
nieprawidtowo. zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu. Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé

w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete. Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia za$wieci sie. Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty
@ 7,

Opis = Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

12.2 Jak postepowac: Kody btedow
Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktoére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

Vv
@ Kod i opis 0 Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia- Wyczy$ci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
tajg prawidtowo. na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 — ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na- Wigcz i wytacz urzadzenie.
wigzac potgczenia z panelem sterowania.

Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal pojawia sie na wy$wietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastgpi¢ wytgczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedow, pozostate funkcje urzgdzenia bedg dziata¢ normalnie.
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@ Kod i opis

%

Srodek zaradczy

F131 - temperatura czujnika magnetronu jest zbyt wy-
soka.

Wytgcz urzgdzenie i odczekaj, az ostygnie. Ponownie
wigcz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Oszczedzanie energii

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie(tylko w razie uzycia
innych funkgji niz kuchenka mikrofalowa).

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli witaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.
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14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycz-

nych.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzgdzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramo-

wania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wigczo-
na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sig¢ na wys$wietlaczu po wigczeniu urza-
dzenia. Aby korzystac z urzgdzenia, nalezy wybra¢ litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy
jest z opcjg tg wtgczona.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektérych funkcji
urzadzenia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.

14.3 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow

Wiacza i wytacza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: (D

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.
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14.4 Podmenu: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wigczenia/wytaczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawie-

nia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnos¢ wyswietla-

cza

Dzwigki przyciskow

Gtosnos¢ sygnatu

Aktualna godzina

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

)

A

O

START ; STOP

Wigcz / Wytacz Menu Ulubione Timer
Rozpoczecie korzystania z urzadzenia
Szybkie urucho- Wiaczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- ——
czenia z domysinymi  Nacisnaciprzytrzy- =3 wybraé  Nacisna¢: START |
ustawieniami tempe- .. preferowang funkcje.

ratury i czasu dla da-
nej funkgji.

Szybkie wylaczenie

Wytaczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

@ - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Szybkie urucho- Uruchomienie w do- Nacisnaé: @
mienie MW wolnej chwili funkgji ' acISnac: .
kuchenki mikrofalo-
wej z domysinymi
ustawieniami: 30
sek / 1000 W.
Rozpoczecie pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o,
® a.. C oK START
- nacisng¢, aby wtg- - wybrac funkcje pie- - ustawi¢ temperatu- - nacisna¢, aby po- - nacisnag¢, aby roz-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzié. pocza¢ pieczenie.
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Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-
niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomagane

< e LN Wi & pot ]
Nacisngc: @ Nacisng¢: —. Nacisngc: /\0 Goto- ybrac potrawe
wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia

pozostato 10% ustawionego czasu.

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materialy oznaczone symbolem L/:') nalezy Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem E razem z odpadami domowymi.
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac punktu ponownego przetwarzania lub

o ponowne przetwarzanie odpaddw urzadzen | skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chronié¢ miejskimi.

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

Mbl 3a60TUMCS 06 OKpYXKatoLLEn Cpeae U CTPEMUMCS paLMoHarnbHO UCMosb3oBaTh

EE pecypcbl, MO3TOMY CHUXaeM 06beMbl ByMaXKHOW NPOAYKLUMU U MPefoCTaBNsem
NosiHble BEPCUN MHCTPYKLMIA OHNaH. [MonHasa Bepcust MHCTPYKLMW JOCTYMHa No
apgpecy electrolux.com/manuals

q PekomeHaaLuy No ncnonb3oBaHuio n3aenuii, 6poLutopbl, pykoBoACTBO MO

YCTPaHEHWIO HeUcnNpaBHOCTEN, MHPOPMALIMIO O TEXHUHECKOM 0BCNyXMBAHWUN 1
PEMOHTE Bbl MOXeETe HanTu Ha cTpaHuue electrolux.com/support
R gectronx Ckayvante npunoxenne My Electrolux Kitchen ¢ gononHutenbHbiMu pelentamu,
}( pekoMeHAaUMaMmn 1 nHcpopMaLmeri No MNOWCKY U yCTPaHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......cociiiiiie 141
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 145
3. OMNCAHNE MPUBOPA ... 149
4. NAHETBb YTIPABITEHUA. ... 150
5. MEPEQM MNMEPBbIM UCTONBb30OBAHUEM.........ccoiiiiiiii e 151
6. EXXEOHEBHOE NCTIOJIB3OBAHNIE.........c.ooiiii i 152
7. OYHKLIMUM HACOB. ... .o 156
8. VICMOITb30BAHUE OOMONMHUTENBHbLIX MPUHALEXHOCTEW....... 158
9. AJOMONHUTEJIBHBIE OYHKLNN........oiii 159
10. MOJIESHBIE COBETDL.......coiiiiiiiiiii e 160
11 YXOA N OUUCTKA ... 163
12. MTONCK N YCTPAHEHUE HENCIPABHOCTEMW..........ccoiiii 165
13. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD... ..o 167
14. CTPYKTYPA MEHHIO ..o 167
15. TIPOLLE MPOCTONO! ... 168
16. OXPAHA OKPYAKLLEN CPELDBL.......ovviveieieiieieieieieeeeeie e 170

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECH C HacTosALen MHCTpyKLMeN No aKkcnyaTaumu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nmbo

TpaBMbl N yLepo, BO3HUKLIME BCNeacTBUE HEMPaBUITbHOW

yCTaHOBKW UNn akcnnyaTtauun. Beceraa xpaHute aTy
NHCTpyKUMIO Noa pyKoi B HAAEXHOM MecTe Ans
nocneayroLero NCNonb30BaHUS.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMM

ITOT NpnbOpP MOXET UCNONBb30BaTLCH AETbMU CTapLue
BOCbMU NET U NUUaMun ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbBIMU U YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMU U C
HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM UMW 3HAHUAMW TOSbKO NpU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYIOLUNX MHCTPYKUUI, NO3BONSAIOLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTMpoBaTth U3genve 1 Sarowmx uv
npencrasneHne o6 onacHOCTHN, CBA3aHHOW C ero
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ apKo
BbIPaXX€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCa PSAom ¢ npudopom 6e3
NOCTOSAHHOIO NPUCMOTpA.

[eTn AomKHbI HaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepmanbl BHE JOCAraeMoCcTu
aeTen n yTunnsnpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbI CUITbHO
HarpeBalTCs BO Bpems aKkcnnyaTauuu. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYMUTD.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxmnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop npeaHasHavYeH UCKMUYNTENBHO ANS
NPUroTOBNEHNS MULLN.

[aHHbI npnbop npegHasHaveH Ans ObITOBOro NpUMEHEHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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[aHHbI npnbop MOXHO Mcnonb3oBaTb B oducax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FTOCTUHULAX TUNa «HOYNer 1
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX AOMaxX U APYrnX aHanornyHbIx
XWUNbIX NOMELLEHUSX, Fae Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIaeT (cpegHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOSb30BaHUS.
YcTaHoBka npmubopa n 3ameHa Kabens AoMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHunTe Kabenb.

He akcnnyatmnpyinte npubop Ao ero ycrtaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepaunmn No ob6CNyKMBaHUIO
OTKIIOUMUTE NPUOOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cnyyasi, 3ameHy
NOBPEXAEeHHOro Kabens NUTaHns SOMKEH BbIMOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneymanucT ¢ aHanornyHom Kksanudukaymen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NnpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoyKku, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUSIBHO
HarpesalTCsa BO BpeMsa akcnnyatayun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpesaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UMY MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3yinte KyXoHHble pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akCcecCcyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.
He BkntovanTe oyHKLUIO MUKPOBOSTHOBOW 06paboTku,
korga npubop nyct. MeTtannuyeckue 4acTn BHYTPU Kamepsbl
MOryT Bbl3BaTb UCKPEHUE.

3anpeLjaeTca Ucnonb3oBaTb MeTanIMYeckne KOHTenHepbl
ANS NPOOYKTOB U HAanuTKOB BO BPeMsi NPUroTOBIEHMS B
pexxume MUKpOBOSIHOBOW 0bpaboTkn. [laHHoe TpeboBaHue
He NPUMEHUMO K CryyasaMm, Korga npon3BoguTesnb YeTKO
yKasblBaeT pa3mepbl U opMy MeTanm4eckmnx
KOHTENHEPOB, NPUroAHbIX ANA UCMONb30BaHUSA B peXnme
MUKPOBOSIHOBOW 06paboTKM.
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BHUMAHWE! Ecnn geepua nnu ynnoTHeEHNA ABepLbl
noBpeXaeHbl, NoNb30BaTbCs NPUOOPOM MOXHO ByaeT
TONbKO NOCne NpoBeAEHNSs PEMOHTa KBannuumnpoBaHHbIM
cneumanncTom.

BHMUMAHWE! Bce onepaunn no o6Cny>xmMBaHMio U pEMOHTY,
B XO4€ KOTOpbIX TpebyeTcs CHATME KOXyXa, 3aLymLiatoLLero
OT BO34EeNCTBUS MUKPOBOMHOBOIO U3MyYeHNs, OOMKHbI
BbIMOSTHATLCS TONLKO KBanMuMpoBaHHbIM
cneynanmcTom.

BHUMAHWE! He HarpeBanTe XXUAKOCTU U apyrue npoayKTbl
B repMeTUYHbIX KOHTEeNnHepax. OHM MOryT B30pBaTbCS.
Mcnonb3yinTe TONbKO Ty Nocyay, kKoTopas nogxoauT Ans
MNCNOSIb30BaHNA B MUKPOBOMHOBOM Meyu.

[Mpn HarpeBe NPOAYKTOB B MMACTUKOBLIX NN BYMaXKHbIX
KOHTENHepax He ocTasnsnTe npnbop 6e3 npucmoTpa:
MOXET NPOU30NTU BO3ropaHue.

Mpnbop NpegHasHaveH Ans HarpeBaHus NPOLYKTOB U
HanuTkoB. CyLlKka NpOAYKTOB UNK OA4eXabl, a Takke
pasorpes rpenok, Tano4vek, rybok, BNaXXHOW TKaHW K
aHanorn4yHbIX NpeameToB HeceT B cebe puck Tpasm,
BO3ropaHunsa nnu noxapa.

[Mpy nosiBNeHuM abiMa BbIKIIOYMTE NPUOOP U N3BMNeknTe
BUSKY Kabens nutaHnsa n3 po3eTkn 1 He OTKpbiBanTe
ABepuy, YToBbl He ONYCTUTb NPUTOK BO34YyXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHusi.

PasorpeBaHne HanMTKoOB B peXnmMe MUKPOBOSHOBOW
06paboTkM MOXET NPUBECTU K 3aaepXxaHHOMY OypHOMY
BCknnaHuo. CnegyeT nposiBNsATb OCTOPOXHOCTb Mpu
N3BIEYEHUN KOHTENHEpPA.

Copepxumoe ByTbinoyek n 6aHoYeK ¢ AETCKUM NUTaHNEM
HeobxoaMmo nepemellaTtb Unm B3bonTtatb 1 NPOBEPUTL
Temnepartypy nepen ynotrpebneHmem, 4tobbl n3bexartb
OXXOrOB.

He cnenyet HarpeBatb B npubope kak aiila B ckopryne,
Tak u AnLa, cBapeHHble BKPYTYHO, TaK Kak OHW MOryT
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B30pBaTbCs AaXe nocre 3aBepLleHns Harpesa B pexunme
MUKPOBOJSIHOBOW 06paboTKu.

* YT106bl N3BNEYL HanpasnsLmMe NPOTMBHS, CHavyana
NOTSIHUTE NEePeaHIo YacTb HaNpaBnsLWen, a 3atem
3aHIO0 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

* [Mpnbop crneayeT perynapHo YNCTUTb, a Takke yaansaTb U3
Hero BCe OCTaTKu NPOLYKTOB.

* He ucnonb3ynte Ans o4McTkn npubopa napooymcTuTenb.

* He ncnonbsyinte ans O4YNCTKN CTEKNAHHOW ABEPLbl XXEeCTKNe
abpasuBHble YNCTALME CpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTtb
MOBEPXHOCTb CTEKNa, B pe3dynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.

» Ecnun He nopgaepxuBaTb NpUOOp B YACTOM COCTOSIHUN, 3TO
MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO €0 NMOBEPXHOCTU, YTO, B
CBOI 04Yepeab, MOXET COKpaTUTb CPOK CNyXbbl npubopa u
cTaTb NPUYNHON BO3HUKHOBEHMWSI OMACHOW CUTYyaUun.

2. YKA3BAHWA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa » Ob6ecneybTe HanM4e MUHUMATbHO
OOMNYyCTUMbIX 3230POB MEXY COCeaHUMU
/N BHUMAHME! npubopamu 1 npegmetamu mebenu.
» [lepen yctaHoBKoi npnbopa ybeamTecs,
YcTaHoBKa npubopa gormkHa 4To ABepLa Npubopa cBoBoAHO
OCYLLIECTBNSATLCS TONbKO OTKPbIBAETCA.
KBanMuLMpoBaHHbLIM CNeLuanncToMm. « TMpuBop OCHaLLEH 3NeKTPUYECKOi

cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
CETW 3NEKTPONUTaHUSA.

¢ TpeboBaHUA K yCTONYMBOCTN BCTPOEHHOIO
npubopa JomKHbI COOTBETCTBOBATL
ctaHgapty DIN 68930.

* YpanuTte BCIO YNaKOBKY.

* He ycraHaBnuBanTe v He Nnogknovante
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXAEHUS.

+ CnepayviTe MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOOSLLMM B KOMMNIEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemeLleHun npubopa, NOCKOSbKY OH
Tshkenbln. Becerga ncnonb3yinte sawuTHble

MuHMManbHasi BbicoTa 444 (460) mm
wkada (MUHUManbHas Bbl-
coTa wkacdpa nog cronew-

nepyaTku 1 3akpbiTyto 0byBb. HULei)
» [pu nepemeLleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pYuKy. LLinpnHa wkada 560 mm
Pa3wmecTtute npmubop B 6e3onacHom Fny6uHa wiada 550 (550) MM
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHnsMm
YCTaHOBKM. BbicoTa nepeaHeri ctopo- 455 mm
Hbl Nnpubopa
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BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 440 mm
npubopa

LLinprHa nepegHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLinprHa 3agHen CTOpoHbI 559 mm
npubopa

'ny6vHa npubopa 567 mm
'my6uHa BCcTpavBaHus npu- 546 mm
6opa

'ny6vHa ¢ oTKpbITON ABep- 882 mm
Len

MuHVMManbHBIN pa3mep oT- 560x20 mm

BEPCTUS AN BEHTUNALUN.
OTBepcTUNE C3aaM B HUX-
Heln vactn

[nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb Haxoautca
B NpaBoM yriy c3aaun

BuHTBI kKpennexus 3.5x25 mm

2.2 MopaxkntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK noxapa u nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckue NoakoyeHnst
[OOIDKHBI MPOU3BOAUTHCS
KBanMuLMPOBaHHbLIM 3M1EKTPUKOM.
Mpubop fomkeH ObITb 3a3eMIIEH.
Y6enntech, YTO NapameTpbl, ykadaHHble
Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU [aHHbIMK,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTrkam
3MEKTPOCETU.

BkrntoyaiiTe npnGop TOSbKO B NPaBUibHO

YCTaHOBMNEHHYIO 3MIEKTPUYECKYIO PO3ETKY C

KOHTaKTOM 3a3eMreHus.
He nonbe3yintecb TponHukamu n
YANUHUTENAMMW.

Cnepute 3a Tem, 4TO6bI HE NOBPEAUTL
BUIIKY CETEBOrO LUHypa 1 ceTeBou Kabenb.
B cnyyae Heo6X0AMMOCTM 3aMeHbI
CeTeBoro LwHypa obpaTnTech B HaLl
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

He ponyckanTe KOHTakTa ceTeBbIX
kabenewn nnun nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa nunu H1LWwe nog npnéopom,
0cobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
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* [etanu, 3sawyuiatoLme TokoseayLme nnm
M30NMpOBaHHbIE YacTu Npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YTobbl nX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbix
WNHCTPYMEHTOB.

* BcTaBnainTe BUnKy cetTeBoro kabens B
pPO3eTKy TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM
npubopa. Y6eautech, 4To nocne
yCTaHOBKM Nprbopa K BUIIKE CETEBOro
LHYpa ecTb CBOOOAHbIN JOCTYM.

* He nogkntovarite npubop K poseTke
3MEeKTPONUTaHWS, eCnv OHa Moxo
3aKpensieHa unu ecnu Burnka HenmnoTHO
BXOAMUT B PO3ETKY.

« [ns oTknioveHnst npubopa ot
3MEKTPOCETH He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputecs 3a
BWIKY CETEBOrO LUHYpa.

* CnepyeT ucnonb3oBaTb NogxoasLime
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
aBTOMAaTUYeCKUE BbIKNOYaTenu,
npegoxpaxHuTenu (pe3bboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblIKpyYmMBaTb
13 riesana), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* Tpunbop JomkeH ObITb MOOKMIOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPONCTBO ANst
130NALun, NO3BONSIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onauumn AomKHO obecneunsaTtb 3a30p
MeXIY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbI NpMbop NocTaBnsAeTcsa C CeTEBLIM
LLIHYPOM W BUIKOM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLyecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
MOPaXKeHNs 3NEKTPUYECKUM TOKOM UITn
B3pblBa.

* He BHOCUTE N3MEHeHUsI B KOHCTPYKLMIO
naHHoro npubopa.

*  Y6eautecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3a0NOKNPOBAHDI.

* He ocraensiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

* BebikntovanTe npnbop nocne Kaxaoro
MCMOMb30BaHWsI.

» Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWUM ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npounsonTu BbIOpOC
ropsiyero Bosgyxa.



* [lpwn ncnonb3oBaHum Nnpubopa He
KacanTecb ero MOKpblMu pykamu. He
kacanTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOJa.

* He HapgaBnuBaliTe Ha OTKPLITYO ABEPLLY.

* He ucnonb3yiite npnbop kak cTonewHuLy
WNK1 NOACTaBKY ANst KAaKUX-NMBo
npeamMeToB.

» OTkpbiBaiiTe ABepUy Npubopa, cobniogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnvpTocoAepXallux MHFPeaNeHTOB MOXET
NpUBECTM K 06Pa3oBaHMNIO CMIUPTOBbIX
napoB B BO3AyXe.

* He ponyckaiiTe KOHTaKTa UCKp Unm
OTKPbITOro NnameHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBAHWUW ABEpLIbI.

* He cTtaBbTe Ha NpuGop Unu psiAoM ¢ HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmnecs matepuansl
UM NponUTaHHbIE UMW NPeaMeTbl.

* He ncnonb3ynte pexmm MUKPOBOSTHOBOM
06paboTkM ANnst npeaBapuUTENbHOro
pa3sorpeBa npubopa.

Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebdensHomn
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKM unu nona. He
3aKpbiBanTe ABepLy mebenu Ao NOnHOro
OCTbIBaHWsi Npubopa nocne
NCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v YMcTKa

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK NONyYeHUsi TPaBMbI,
BO3ropaHus U1 noBpexaeHus npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

+ [Ins npegynpexaeHns noBpexaeHns u
N3MEHEHNs LiBeTa aManu.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antomMmnHueByto honbry.

— He 3anuBanite Boay
HenocpeACTBEHHO B ropsvmnin npmobop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHWs
NMPUrOTOBIEHUS.

— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTb MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.

* VameHeHue LuBeTa amanu unu
HepXaBeloLLe CTanun He BNNseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Nprubopa.

* [1ns NnpuroToBnEeHNs KOHAUTEPCKMX
N3AEenvin 1 BbINEeYKN, coaepxalLmx
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru, UCMosnb3ynTe
rnyGoKMIN SManNMPOBaHHbIV NPOTUBEHb.
®pyKTOBbBIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CAOXHO yaanuTb.

» Bcerga rotoBbTe npu 3aKkpbITol ABEpLE
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mMebenbHoM naHenbto (Hanpuvep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOeM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITOWN.

« [lepen BbINONHEHWEM OnepaLuuii No
YUCTKE W yXxo[y BbIKIOYMTE Nprbop n
N3BMEKNTE BUMKY CETEBOrO LUHYpa K3
po3eTKu.

* Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTMBHOM Crly4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHenm
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6GpaTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

« CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUN
aBepubl ¢ npubopa. [iBepua — Tshkenas!

* He 3abbiBaiiTe BbITUpaTb Nocre Kaxaoro
MNCMONb30BaHNS BHYTPEHHIOK Kamepy v
aBepuy. MNpounssoammblii B xoge paboThbl
npubopa nap KOHAEHCUPYETCA Ha CTeHKax
BHYTPEHHEN KaMepbl, YTO MOXET BbI3BaTb
KOppo3uio.

* PerynapHo BbINonHANTE 04MCTKY npubopa
BO n36exaHne NoBpeXaeHNs NOKPbITUS.

* XXup v ocTaTkn NPOAYKTOB B Npubope
MOTYT NMPUBECTU K BO3ropaHuio 1
VNCKPEHMIO NPU NCMOMb30BaHUN DYHKLMK
MUWKPOBOMHOBON 06paboTku.

¢ [poTpute Npnbop MArkow BRaxHown
TKaHbl0. Vicnonb3ayiTe TonbKo
HenTpanbHble MotLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPeacTBa,
abpasvBHble ry6KM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannmyeckue npeameThbl.

* B cnyyae ncnons3oBaHus cnpes ans
OYMCTKM CNefynTe UHCTPYKLUM MO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.
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2.5 Ucnonb3oBaHue CTeKNAHHOM
nocyabl

OTcyTCcTBME AOMKHOWM akKypaTHOCTU B
0o6pallleHnn CO CTEKINSAHHON NOCYA0M MOXET
NPUBECTY K NOSIBIIEHMIO CKOMOB, TPELLMH,
Cepbe3HbIX LapanuH; nocyaa Takke MoxeT
pa3buTbCes.

* He nponvBavite Ha CTEKNAHHYIO nocyay
XONOAHYI0 BOAY MUNW ApYrue XUAKOCTH,
MOCKONbKY pe3koe U3MeHeHve
TemnepaTypbl MOXET NPUBECTU K e€
paspylueHuto. butoe crekno TpyaHo
0BHapYXWTb; OHO TaKXe MOXET
OTNMYaTbCH UCKMIOYNTENBHOW OCTPOTOW.

* He cTaBbTe ropsiyyto CTEKIISIHHYO nocyay
Ha BMaxKHble U1 XonogHble NOBEPXHOCTH,
HenocpeaCcTBEHHO Ha CTOMELUHULY UK Ha
MeTannmM4yeckme NoBEPXHOCTN UM B
KYXOHHYIO pakoBUWHY; TaKxe He credyeT
OpaTbCs 3a ropsyyo CTEKISIHHYO nocyay
MOKPOW TPSMKOW.

* He ncnonb3ynTe 1 He NbITaNTECh CKNEUTb
CTEKINSHHYIO NOCYAY CO CKonamu,
TpeLmrHaMm Unm cepbesHbIMn
LapanuHamu.

* He ponyckarite nageHust n peskoro
OMyCKaHUS CTEKIISIHHOM nocyabl Ha
TBEepAble NpeaMeThbl, a TakKe He CTydnTe
MO HEN KYXOHHBIMU MPUHAANEXHOCTAMMN.

* He HarpeBaiiTe nycTyto UM NoYTH NyCTyHo
CTEKNSAHHYI0 MOCYAY B MUKPOBOSTHOBOM
neyr n He fonyckanTe neperpesa B
CTEKNSAHHON nocyae, UCMosfb3yeMoi B
MWKPOBOHOBOW MeYun, pacTUTENbHOro
UM CNMBOYHOrO Macna (BblbupanTe
MWHUMarnbLHO A0MYCTUMOE BpeMS
MPUroTOBIIEHNS).

Ecnu cteknsiHHas nocyaa ropsavas, gante en

OCTbITb Ha OXNaAUTENBHON peLLeTKe,

npuxeaTtke unu cyxomn Tpsnke. MNpexae yem

MbITb CTEKIISIHHYIO MOCYAY WK CNOMb30BaTb

ee Ans OXNaxaeH s Unm 3aMopaxuBaHus

npoayKkToB ybeanTech, YTO OHa 4OCTaTOYHO
ocTbina.

He Beputechk 3a ropsivyto CTEKNAHHYI0
nocyay (Bkntoyas nocyay ¢
CUIMUKOHN3NPOBaHHBLIMU NOBEPXHOCTAMM) 6e3
CYyXunX npuxsaTok.

He ponyckanTe HeHagnexatlero
MCMNONb30BaHUsi B MUKPOBOTHOBOW Neyun
(Hanpumep, He 3anyckanTe Nnpubop, ecnu
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nomelLLieHHOe BHYTPb COAePXUMOe
OTCYTCTBYET UMW CMIULLKOM Maro).

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHUue

/\ BHUMAHMUE!

CylllecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst

ANEKTPUYHECKMM TOKOM.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npofaBaemblX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHBIX
TeMNepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSX UM
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOSAHUN
npubopa. OHW He NpegHa3HaYeHbl Ans
1CMonb30BaHus B Apyrux npubopax v He
NOAXOAST ANs OCBELLEHUSI ObITOBbLIX
NOMELLEeHNIA.

* [aHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT UCTOUHUK
cBeTa knacca aHeproadgdektmsHoctn G.

¢ Mcnonb3ynte TONbLKO Nammnbl TOM Xe
cneundurkaumnmn.

2.7 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.

*  Mcnonbk3yinte TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble 4acTu.

2.8 YTunmusauusna

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT 0nacHOCTb NonyyYeHus
TPaBM UNu yayLubsi.

* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpaTuTech B MECTHblE MyHULMNAbHbIE
opraHbl BMacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTaHWS.

*  OOpexbTe Kabernb 3NeKTPoNUTaHns Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

* Ypanute 3allenky ABepLbl, YTOObI A4eTK
WY OMALLHUE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.




3. ONMMCAHWE MNMPUBOPA
3.1 O6wumn o630p

BB B

3.2 Akceccyapbl

PeweTka
[Ina ncnonb3oBanusa ¢ nocyaon, dhopmamu Ans

BbINE€YKK, a TakxKe Nnpu NpuroToBJIEHNN XXapKoro.

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBrEHNs KOHAMTEPCKUX U3LeNnuii n
neyveHbs.

Fny6okuin amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb AN
rpuns

[lns BbINekaHUs 1 NPUroTOBIIEHUS KapKoro, a
Takke B kayecTse nopfdoHa Ansi cbopa xumpa.

[MaHenb ynpaBneHus
Oucnnen
HarpeBaTtenbHbiii anemMmeHT
"eHepaTop MUKPOBOSH
Jlamna ocBelyeHus

BeHTunatop

~Jofof-Folol-

CbemHas ornopa npoTMBHS

[MonoxeHunsi NpoTUBHSA

¢

<
<=
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CTeKknsiHHOe OCHOBaHWEe MUKPOBOJIHOBOMN
neuu

MpuroToBneHne NpoayKToB B pexume
MWKPOBOJTHOBOWV 06paboTKu.

4. NMAHEJb YTNPABJIEHUA

4.1 O6wKnM BUA naHenun
ynpaBrneHus

1
HEA O ©

BKIT/ BbIKI1 HaxmuTe v yaepxvBariTe Ans BKNOYEHUS W BbIKIOYEHWs npubopa.

MeHto CopaepxuT cnmcok gyHKuuiA npubopa.

Jobumble nporpammbl  CnNCOK NOGUMBIX HACTPOEK.

Oucnneit OTobpaxeHne TeKyLMxX HacTpoek npuéopa.

Bbikntovatens namnbl BkntoyeHne v BbikNoYeHe namnbl ocBelleHus.

Qo0 ENE

BeicTpbIli nporpes BkntoyeHne v BbiknoyeHre pexnma: bbicTpblii nporpes.

BbIcTpbIit Nyck MUKpo-
BOJTHOBOW neyun

[~

BkntoyeHne pexvma MukposonHosow o6paboTtku (1000 BT Ha 30 cek).

K «@~ @3

HaxumanTe KHONKy Mepemectute HaxmuTte n ynepxuBaiTte

KocHuTecb NoBepXHOCTU KOHYMKOM MpoBeauTe KOHYMKOM Nanbuya no  KocHUTEeCh NOBEPXHOCTU U yAEPKU-
nanbua. NMOBEPXHOCTW. BaiiTe 3 cekyHabl.

150 PYCCKWUH



4.2 Oucnnen

A [wucnnei ¢ HA6OPOM KHOMOK.
| A. YcraHoBka Bpemenu CyTok
12:30 B. MYCK/CTOmN
C. Tewmnepatypa / Tarimep MUKPOBOSTHOBOW Neyn
E] 1 50 © C D. Pexvmbl HarpeBa
E. Taiimep
© min @ | | START
| | | |
E D Cc B

MHaukaTopbl, oTo6paxkaemble Ha aucnnee

OCHOBHbIe WHOUKaATOPbI — HaBUrauus no gucnneto.

OK < @) L

MoaTeepxaeHve Boibopa / napameT- BosepaT Ha oguH  OTmeHa nocnegHe-  BkniodeHue 1 BbIKMOYEHUE On-
pa HacCTpOMKM. YPOBEHb B MEHIO. ro AencTBms. L.

3ByKOBOI7I CUrHan. MHOUKaTopbl d)yHKuVIﬁ — MO NCTEYEeHNN BPEMEHU NPUTOTOBMNEHNSA BblAAeTCA CUrHar.

o & &

® DyHKUMS BKITOYEHA. 3ByKOBasi CUrHanNMU3aLus OTKIIHO-
YHKUMA BKITIO4EHa. MpuroToBneHe aBTOMaTUYECKM Npe- yeHa.
KpaLlaeTcs.
WHaukaTopbl TaimepoB
S Q
YcraHoBka dyHKUMn: OTNOXEHHbIV 3anyck. OTMeHa HacTpOViKK.

5. MEPEQ NEPBbLIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.

5.1 NMepBoOHa4YanbHas o4YucTKa

LWar 1 LWar 2 LWar 3
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Mcnonb3yiiTe TONbKO TkaHb U3 MU-
M3BnekunTe BCe NpUHaONEXHOCTU 1 Kpopnbpbl, CMOYEHHYIO B TEMIOW MomecTtuTe B npmbop Bce NpuHag-
CbeMHble HanpasnsawLwye Anst Npo-  BoAe € A06aBNeHWEM MSrKOro MOK-  JIEXKHOCTM U YCTAHOBUTE CbEMHbIE
TUBHeN 13 npubopa. LLlero cpeAcTBa, ANst OYUCTKU Mpu- HanpasnsoLwue Ana NpoTUBHEN.
60pa 1 NpUHaaNexHoCTeN.

5.2 NepBoe nogknoyeHue
Mocne nepBOro noAKnK4YeHna Ha gucnnee 0T06pa>KaeTcs| npmBeTCTBEHHOE COOGLLleHVIe.

Heobxoaumo HacTpouTk: BblbpaTb A3bik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpoMKocTb
curHana, YcraHoska BpemeHn CyTok.

6. EXXEONHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

6.1 Cnoco6 ycTtaHOBKU: Pexumbl HarpeBa

LWar 1 Bkniounte ayxosoit wkad. Ha gucnnee otobpasntcs pexum Harpesa no yMonyaHuio.

LWar 2
[ins Bxofa B NOAMEHIO HAXXMUTE CUMBON pexnma Harpesa L),

LWar 3

ar Bbibepute pexum Harpesa u HaxmuTe: OK. Ha aucnnee otobpaxaeTcst Temneparypa.
LWar 4

ar YcTaHoB: Temnepatypa. Haxmute OK.
War 5 Haxmure: START |

[N BbIKMIOYEHUS pexnma HarpeBa HaxmuTe STOP .

Lar 6 Bbikntounte ayxoBoi Lwkad.

6.2 Cnoco6 yctaHOBKMU: Pexnmbl MUKPOBONTHOBOW 06paboTKM

LWar 1 V3Bnekute BCe NPUHAANEKHOCTU U BKIOUUTE NPUGOP.
BcTaBbTe CTeknsiHHoe OCHOBaHME MMKPOBOMHOBOM Neyu.

LWar 2 [ins Bxoda B NOAMEHIO HAXMUTE CUMBON pexuma Harpesa .

LWar 3 .
Bbibepute pexum Harpesa Ans MUKPOBONHOBOW 06paboTKM U HaXMUTE: OK. Ha aucnnee oTo6-

paxaeTcsi MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

LWar 4 .
HacTtpoiika: MOLHOCTb MUKPOBONH. Haxmute OK.

War 5 Haxmure: START |

STOP - naxmute aAns BbIKMOUEHNS YHKLNM.

LWar 6 Bebikniounte npuoop.
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MakcumanbHasi IPOAOIKUTENIbHOCTb
YHKLMIA MUKPOBOSTHOBOWM 06paboTkm
3aBMCUT OT MOLLHOCTW MUKPOBOJTH.

MOLWHOCTb MUKPOBOIJIH MAKCUMAJIbHOE BPEMA
BT MMH

100 - 600 59:55

> 600 7

®

OTkpbIBaHWe ABepLbl NPUBOAUT K
ocTaHoBke paboTbl PyHKLMKN. YTOObI

HayaTb, HaxmuTe kHorky START . MEHM HaxmuTe

Lar 2 YBenuyeHne BpeMeHN NpUroToBeHus.

[na nepexogaB  Haxmute +30 s.
HacTpoVikv Bpe-

Tekyllee 3Have-

o HUE BPEMEHN.
6.3 NMpumeHeHune: BbICTPLIN NyCcK 3apaiiTe Bpema
MMKPOBOJIHOBOW Nne4u APUrOTOBNEHNSI.

no3BonsieT B M0G0 MOMEHT BKMIOYNTL pexum Mmu-

LWar 1

KPOBOJTHOBOW 06paboTku: BbICTPbIN Nyck MUKPOBON-
HaxmuTe n yaepxusanTe: <D HOBOW neyu.

MukpoBonHoBas obpaboTka 6yaeT npo-
pomxkatbest 30 cekyHA.

6.4 Cnoco6 HacTpoiku: NMomowb B NMpurotoBneHnu

[Ons kaxgoro 6noga B JaHHOM NOAMEHIO NPeAyCMOTpeHa pekoMeHA0BaHHas (OYHKUNA 1
TemnepaTypa. OTv Bpemsi 1 TemnepaTypy MOXXHO U3MEHUTb.

[na pana 6niog Takke MOXHO BbIOpaTb METOA NPUrOTOBIEHUS:

* [lo Becy
LWar 1 Bkniounte gyxoson Lwikad.
War 2 Haxmnte —.
Y
War3 HaxwmunTe /\e . Beegure: MNomolub B MNMpurotoBneHnun.
Lar 4 Bbibepute TMN Gntoaa unu npoaykTa.
LWar 5

Haxmure: START |
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6.5 Pexxumbl HarpeBa

CTAHOAPTHbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

Ao ad

Fpunb

npl/erTOBJ'IeHMe Ha rpune TOHKMX NPpoOAYKTOB U TOCTOB.

vowv

¥

Typ6o-rpunb

)KapKa KPYMHbIX KyCKOB MACa U1 NTUlbl C KOCTAMU Ha O4HOM YpPOBHE. anIFOTOBJ'Ie-
HWe rpateHoB 1 oﬁ)KapmsaHme.

)

Fopsiuni Bo3ayx

OpHOBpEMeHHOe BbiNeKaHne U cyLlka NpoAyKTOB MakCUMyM Ha ABYX YPOBHsX. YcTa-
HoBUTe TemnepaTypy Ha 20-40 °C Huxe, YeM Ans pexuma TpaanunoHHOe NpUroTo-
BREHME.

*
3amopoXeHHble npo-
AYKTbI

MpuroToBneHve nonydgabprkaTos, Hanpumep kapTodens dpu, kKapTodens no-gepe-
BEHCKM (NMOMTUKM) WU CIPUHT-POIIOB, C 06pa3oBaHeM XpyCTALLE KOPOUKY.

TpaFWILIVIOHHOe npuro-
TOoBJeHue

[Insa BbINeKaHWsA 1 Xapku NpoayKTOB Ha OAHOM YPOBHE.

2

Muuua

Bbineyka nuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSHUBAHME U XPYCTSLLAS HUXKHSIS KOPOUKa.

HwxHui HarpeB

BbinekaHvie NMpPoOroB ¢ XpyCTALLEN HUKHEN KOPOYKON 1 KOHCEPBUPOBAHUE NPOAYKTOB.

OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

E|

KoHcepBupoBaHue

KoHcepBrpoBaHue oBoLLei (Hanpumep, MapyHOBaHHbIX OrypLOB).

3§9

BbicywmBaHue

CyLuKa Hape3aHHbIX JIOMTUKamu PPyKTOB, OBOLLEN U FPUGOB.

—
—
uuru

MoporpeB Tapenok

MpenBapuTenbHbIi NOAOTPEB Tapesiok Nepea nogayeii Ha cron.
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

i)

=

MoproToBka Tecta

YcKopeHve NogHATUS APOXKEBOro TecTa. He JonyckaeT BbICbIXxaHUs TECTa 1 coxpa-

HAET ero anacTtu4yHoOCTb.

§§4
e g
FpaTeH

[ns Takux 6ntof, kak nasaHba MW kapTodernbHas 3anekaHka. MNpurotosrnexHue 3ane-

KaHOK n oG)KapleaHme.

°C
HuskoTtemnepatypHoe
npuroToBrneHue

MpUroTOBNEHNE HEXHOTO U COYHOTO XXapKoro.

§

MNMoapepxaHue Tenna

Mopaepsxanve 6niog B Tennom coctosiHin. O6patute BHUMaHUe, YTO Npy NoaAepxKa-
HUW HEKOTOPbIX G0 B TEMIOM COCTOSIHUM NPOLIECC UX NPUTrOTOBNEHWSI MPOAOIKAET-
Csl U NPOAYKTbI TepstoT Brary. MNpu HeobxoanmocTy 6040 MOXHO 3aKpbiThb

%

Xne6

Vicnonbaynte AaHHylo yHKUMIO ANa NpuroToBneHus xneba n 6ynoyek, kak y o4eHb
XOpOLLIMX NPOdEeCCHOHANO0B, C 6riecTsLLei U PyMSHON XPYCTSLLEN KOPOYKOW.

MwKpOBOSHbI

MMKPOBOIJTHbI + XXAP

Pexum HarpeBa

MpumeHeHue

Pexum HarpeBa

MpumeHeHue

— Moporpes, npuroToBsne-
= HWe, AnanasoH MOLLHO-
ctun: 100-1000 Bt
MukpoBOnHbI
Pa3svopaxwuBaHue msca,
pbI6bl, TOPTOB, ANaNa3oH
XX mowyHocTu: 100-200 Br.
PasmopaxuBaHue

&

Fopsiunin Bo3ayx + mu-
KPOBOJHbI

BbinekaHve Ha ogHOM
ypOBHe yxoBoro. Pexum
C MOBbILUEHNEM MOLLHO-
CTV MMKPOBOIHOBOW 06-
paboTku (MW Boost),
AnanasoH MOLYHOCTW:
100-600 Br.

9]
A—24

PasorpeB

Moporpes rotoBbIX 6nt0g,
1 AenuKaTHBIX NPOAYKTOB,
[OManasoH MOLLHOCTU:
300-700 BT

§§9
(-

XupkocTb

Moporpes HaNUTKOB U Cy-
noB, AManasoH MOLLHO-
ctu: 800-1000 Bt

Tpanwuwouuoe npuro-

TOBIeHue + MUKpPOBOII-
Hbl

BbinekaHue v xapka npo-
[OYKTOB Ha OHOM YpPOBHE.
Pexum ¢ nosbiweHnem
MOLLHOCTN MUKPOBOJTHO-
BOW o6paboTkn (MW
Boost), avanasoH moLyHo-
ctu: 100-600 BT.

‘-—._I%,|

Fpunb + MUKPOBOSHBI

[nsa 6bicTpoOro npuroTo-
BNEHWS NPOAYKTOB U OA-
HOBPEMEHHOro Ux noapy-
MsiHUBaHWSI. Pexum ¢ no-
BbILLEHNEM MOLLHOCTU
MWKPOBOJIHOBOW 06paboT-
kv (MW Boost), gnanasoH
motyHocTur: 100-600 BrT.

PYCCKUA 155



Pexum HarpeBa MpumeHeHne

== [1ns >apku KpynHbIX Kyc-

| ¥ I KOB Msica Ha OJHOM YpOB-
He. [insi npurotoBneHus

Typ6orpunk + MUKpO-  sanekaHok 1 3anekaHus

BOIHbI [0 o6pasoBaHUsi pyMSIHOM
KOPOYKM. PeUM C noBbI-
LLIEHNEM MOLLHOCTU MU~
KPOBOJSTHOBOW 06paboTkn
(MW Boost), ananasoH
mouyHocTu: 100-600 Br.

7. DYHKLUMN YACOB

7.1 OnucaHue pyHKLUUIM YacoB

Yacbl MpumeHeHue

Bpemsi npurotoBneHus YcTaHoBKa NPOAOMKUTENBHOCTM NPUroToBneHns. Makcumym 23 4 59 MuH.
MakcumanbHoe 3HaveHne Anst KOMOMHUPOBAHHBIX (OYHKLMIA (MUKPOBOSHOBast 06-
paboTka + cTaHAapTHbIV pexuM paboTbl) cocTaBnseT:23 4 59 MuH.

3aBepLumnTb AENCTBU Bbi6op AeiicTBKA NO OKOHYaHUM paboTbl Tanmepa.

OTRoXeHHBbIV 3anyck [Ins OTCPOYKM BPpEMEHN Havana u/vnv OKOHYaHUsi NPUroTOBIIEHUS.
Koppekuus BpemeHn YBenuyeHne 3ajaHHOro BPEMeHN NpUroToBNeHUs.

HanomwuHaHne YcraHoBka obpaTHoro otcyeTa. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHas dyHKUus He

BnusieT Ha paboTy npubopa.

Tanmep npsimoro otcyeTa KoHTponb BpemeHn paboTbl dyHKLMU. MOXHO BKIIOUYATL W BbIKINIOYNTE Taimep
npsiMoro oTcyeTa.

Mpwu BbIGOPE pexrMma MUKPOBOSTHOBOW cneayowme yHKuun: 3aBeplunTb AEUCTBY 1
06paboTKn HEBO3MOXHO UCMONMb30BaThb OTROXeEHHbIV 3anyck.

7.2 Cnoco6 ycTtaHOBKM: PYHKLUM YacoB

HacTtpoiika yacoB

LWar 1 BkntounTte gyxoBoWi Likad.
LWar 2 HaxwmuTe: YcraHoBka Bpemenu CyTok.
LWar 3

YcraHoBuTe Bpemsi. Haxmute OK.

YcrtaHoBKa BpeMeHU NpUroToBrieHnsA

LWar 1 Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiite Temnepartypy.

LWar 2
ar HaxwmuTe @
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YcTaHoBKa BpeMeHU NpuroToBrieHnsA

LWar 3

YcTaHoBuTe Bpemsi. HaxmuTe OK.

BbIGOp onuMu OKOH4YaHUsA NPUroToBIIEHUA

LWar 1 BbiGepuTte pexum Harpesa u 3ajanTte Temneparypy.
LWar 2
HaxwmuTe @
LWar 3 3apaiiTe Bpems NpUroToBneHus.
LWar 4
Haxmute © @ @
LWar 5 HaxwmuTe: 3aBepLunTb AelCTBU.
Lar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HaveHusi napameTpa: 3aBepLUnTb AEACTBU.
War 7

Haxwmute: OK. MoBTOpsliTE AaHHOE AelicTBME, MOKa Ha Aucnnee He oTobpasuTcs rmaBHbI 9KpaH.

YcTaHOBKa OTNIOXXEHHOro 3anyckKa npurotToBrieHus

LWar 1 Bbi6epute pexxum Harpesa v 3agaiite TemnepaTtypy.
LWar 2

a HaxmuTe @
LWar 3 3apaiite Bpems NpUroToBneHus.
LWar 4

Haxmute © @ @

LWar 5 HaxmuTe: OTNOXEHHbIN 3anyck.
LLar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HayeHme.
War 7

Haxwmute: OK. [MoBTOpSATE 4AaHHOE AeiCTBME, MOKa Ha AMCnnee He 0TobpasnTcs rmaBHbI 9KpaH.

YBenuyeHue 3afaHHOro BPpeMeHU NpUroToBneHus

Ecnu po okoH4YaHusi BpemeHu npurotoeneHns octaetcs 10 %, a 6nioao He BbIrMSiANUT roTOBbIM, MOXHO yBenu-
YNTb BPEMS NPUTOTOBNEHMSA. Takke MOXHO M3MEHUTb PEXUM HarpeBsa.

,Elﬂﬂ yBenu4eHus BpemeHu NpuroToBrieHNs HaXXKMUTe 3Ha4oK +1min.

W3MeHeHue HacTpoek Tanmepa

LWar 1

Haxwmure @
LWar 2 3apaiiTe 3HaveHue Tanmepa.
LWar 3

HaxwmuTe OK.

3a,uaHHoe BpemMsa MOXHO U3MEHUTb BO BpeMSA NPUroToBJiEHUA B nto6oN MOMEHT.
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8. CIMOJ1Ib3OBAHWE OOMOJTHUTESTbHbLIX

NMPUHAONEXHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnasebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

8.1 YcTtaHOBKa NpuHaanexHocTen

Mcnonb3yiTe ToNbKo NOAXOAsLLY0 nocyay U
maTepuansl. Cm. rnaey «[nonesHsle

coBeTbl», pasgen «MNoaxoasawas ans
MWKPOBOHOBOM 06paboTku KyxoHHasi mocyaa
1 MaTepuanbiy.

HebonbLuol BbICTYN HaBepXy NoBbILLIAET
6e3onacHoCTb. BeicTynbl Takke cnyxar
3aLUTON OT ONPOKMAbIBaHNSA. Bbicokuin
06040K N0 NepuMeTpy peLleTKn CRyXuT Ans
npefoTBpaLleHns CocKanb3blBaHUS MOCYAbl C
peLleTKku.

PeweTka:
BcraBbTe pelueTky mexay Hanpasnsowmmy yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHL / MpoTuBeHb Ans
KapKu:

BcTaBbTe NpoTvBEHb MeXay Hanpaensowymm
nnaHkaMmu yxoBoro Lwkada.

CTeknsiHHoe OCHOBaHMe MUKPOBOJTHOBOW Me-
um:

Mcnonb3yiiTe CTEKNAHHOE OCHOBAHWE A5 MUKPO-
BONHOBOW 06paboTKN TONBKO B PeXUMe MUKPO-
BONHOBOW 06paboTku. OHa He NoAXoAWT ANs KOM-
BUHNPOBAHHOTO peXnMa MUKPOBOSTHOBOW obpa-
60TKM (Hanpumep, Ans rPUNs C NOMOLLbIO MUKPO-
BOJH).

YnoxuTe faHHbIN akceccyap Ha AHO BHYTPEHHew
Kamepbl.

MpoaykTbl NP1 MUKPOBOMHOBOM 06paboTke MOXHO
CTaBUTb HEMOCPEACTBEHHO HA CTEKISIHHOE OCHO-
BaHve.
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9. NOMNOJTHUTEJIbHbLIE ®YHKLINN

9.1 CoxpaHeHue: JIlobumble nporpamMmmbl

B namsiT1 npnGopa MoXXHO COXpaHWUTb M3bpaHHble HACTPOMKN, HaNPUMEP: PEXUM HarpeBsa,
BPEMSs MPUrOTOBMEHNS!, TEMMNEPAaTypy U YHKUMIO o4ncTkU. B namsaTv npuGopa MoxHO
COXpaHuTb Tpy 36paHHbIe HAaCTPOIKU.

LWar 1 BkntounTe npubop.

LWar 2 Bbi6epute Heob6xoanMMyto HacTpOiKy.

War 3 Haxmute —— . Bbibepute: JTtob1Mble Nporpammsi.
LWar 4 Bbi6epute: CoxpaHuTb TeKyLLe HACTPOMKU.

War 5

HaxmuTe +, 4Tobbl 4O6aBUTL NapaMeTp B CNUCOK JTlobumblie nporpammbl. Haxvute OK

k) — HaxmuTe ansa cbpoca HaCTPOKU.

0 — HaXXmuTte ans oTMeHbl Bbl60pa HaCTPOWKM.

9.2 bnoknpoBKa KHOMOK

OTa oyHKUMS NpeaoTBpaLlaeT cryyainHoe U3MeHeHVe pexvma Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
LWar 2 HacTtpoiika pexxuma Harpesa.
LWar 3

*, H — HaXMUTE OAHOBPEMEHHO, YTODbI BKMIOUYUTL Ty PYHKUMIO.

UTtoObl BbIKNIOYMTL DYHKLMIO, MOBTOpUTE LWar 3.

9.3 ABTOMaTU4YeCcKoe BbIKNYeHne

B uensx 6esonacHocTy npubop (°C) @ (4)
BbIKITlOYAETCs Yepes onpeaerieHHoe Bpemsi B
cnyyae, ecnv Kakow-nmbo pexum Harpesa
NPOAOIKAET BbIMOMHATLCS, @ U3MEHEHUS
Kakmx-nnbo HacTpoek nonb3oBaTenem He

200 - 230 55

ABTOMaTUYECKOE BbIKIOYEHNE HEe paGoTaeT
co crnegylLwmmm dyHkumsimm: OcBelLLeHwe,

MpON3BOANTCS. OkoH4aHve, HuskoTemnepartypHoe
NpUroToBMeHMe.
(C) O @
9.4 BeHTUNATOP OoXJlaXgeHusi
30-115 12.5
Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
120 - 195 8.5

aBTOMAaTUYECKU BKMOYAETCS, YTOObI
oxnaxgaTb NOBEpXHOCTU npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUGOpa BEHTUNATOP
npopomkaet paboTaTtb O TeX Nop, noka
npubop He OCTbIHET.
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10. NMOJIE3HbIE COBETHI

10.1 PekomeHAauum rno NpuUroToBreHUO

®

MpuBeaeHHble B Tabnuvuax 3HaveHust TemnepaTypbl U BDEMEHU NPUTOTOBMNEHUS ABMSIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU.
OHW 3aBUCAT OT peLienTa, a Takke OT Ka4yecTsBa 1 KoNMYecTBa UCMOSb3YeMbIX UHIPEANEHTOB.

Balu npnuGop MOXET OTNMYATLCS XapakTePOM NPUrOTOBMEHNS BbINEYKM U XKapKoro OT nNpeaplayLiero. B pekomeH-
Jauusix HKe NPYBOASITCS PEKOMEHAYEMbIEe HAaCTPOIKM TEMNepPaTypbl, BDEMEHU NPUTOTOBMEHMUS U MONOXEHUS

NPOTUBHEN ANS onpeaeneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW A1t KOHKPETHOTO peLenTa He YAAETCs, MOULLMUTE MOXOXUIA peLenT.
Bonee nogpo6Hble pekoMeHAaLmmn No NpUroToBMEHUIO Bbl HaiaeTe B Tabnmuyax NpUroToBNEHWs MULLM Ha HaLLemM
BeGcaiite. [ins BbIGOpa KHUMM peLienToB NOCMOTPUTE KOA U3AENUs Ha Tabrinyke C TEXHUHECKUMN AaHHBIMU Ha

nepefHen pamke BHyTPEHHel kamepbl npubopa.

10.2 PekomeHgauum no
MUCMNOJIb30BaHUIO MUKPOBOJTH

@ HaBaiite rotoBUTH!

BbInoxuTe npoaykTbl Ha CTEKMsIHHOE
OCHOBaHWe Ans MUKPOBOSHOBOW 06paboTky,
YCTaHOBMEHHOE Ha HE BHYTPEHHE KaMepbl.

BbInoxute npoaykTbl HA CTEKNAHHOE
OCHOBaHWe Ans MUKPOBOSHOBOW 06paboTky,
YCTaAHOBMEHHOE Ha HE BHYTPEHHEW KaMepbl.

[MepeBopaunBanTe unu nepemeLLnBanTe
NpOAyKTbl MO NCTEYEHMUM MNONOBUHbBI BPEMEHM
NPUrOTOBIEHUS UM PA3MOPaXKMBAHUS.

Bpewms oT BpemMeHn nomelumBanTe xuakme
6nioaa.

MepemelunBarite nuLLy nepea nogayen K
cTony.

Bo Bpemsi NpUroToBneHNs 1 pa3orpesa
HaKpblBaiiTe NuLLy.

Mpu Harpeee HaNUTKOB AN yy4LleHus
pacnpegeneHus Tenna nonoxure B GyTbinky
WNW CTakaH NoaxoasLLyo Ans
MWKPOBOJTHOBOW MEeYm NOXKKY.

[MomecTtute npoaykThl B Npubop 6e3
ynakoBku. F0ToBble 6Mt0aa MOXHO noMeLlaTtb
B Npubop B yNakoBKe TONbKO €CN yNakoBka
npurogHa Ansi UCNonb3oBaHUs B npubope
(cMm. cBeaeHus Ha ynakoBke).

S npurotosnenue B MukposonHoBsom
neuu
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HakpbiBaniTe npodykThl B Xo4e
npurotosnenus. Ecnu TpebyeTcs cosgatb
KOPOUKY, FOTOBbTE, HE HaKpbIBasi.

He neperpeaiTte 6nioga, yctaHaBnuBas
CMULLKOM BbICOKYO MOLLHOCTb U BPEMSI.
MpoaykTbl MOryT NOTEPSTh BRary, cropeTb
Unn cTaTb NPUYMHON Noxapa.

He ncnonb3ynte npnbop anst NpuroToBneHus
AL, B CKOPIyne 1 MOMIOCKOB/YNIUTOK, TaK Kak
OHM MOryT B3pbiBaTbCs. [epen pasorpesom
NPOTbIKANTE XXENTKN B SUYHNULE.

[Nepen npurotoBneHnem caenamnte B Koxuue
NN KOXype NPOAYKTOB HECKOSIbKO
OTBEPCTUNA.

Hapesalite oBoLYM Ha KyCOYKM CXOOHOro
pa3mepa.

[Nocne BbIKNOYEHMS anl6opa BbIHbTE
npoAyKTbl N OCTaBbTe Ha HECKOJIbKO MUHYT
Ona paBHOMEPHOro pacnpeeneHua tenna.

Pa3MOpa)KVIBaHVIe B MMKpOBOﬂHOBOVI
ne4yun

[Monoxute 3amMOpOXXEHHbIV HEpa3BEPHYThIN
NpoAyKT B HEOONbLUONM NepeBepHyTOM
Tapernke B KOHTeWHep, Ha NogHOC ANs
pa3mMopaxkvBaHWUsi UM B NacTUKOBOE CUTO,
4YTOGbLI OOpasyoLasca Npy pasmopaxusaHnm
XKMOKOCTb Morna cBoboaHO cTekaTb.

M3Bnekante u3 npubopa pasmoposnsLINECS
npoayKTbl.

[ns npyrotoBneHus osoLlen n gpykrtos 6e3
npegBapuUTENbHOro pasmopaxuBaHUs MOXHO



3agaTtb 6onee BbICOKYH MOLLHOCTb
MUWKPOBOIHOBOV 00paboTKu.

10.3 KyxoHHas nocyaa u matepuvanbl, nogxogsiiue Ans UCMNOJb30BaHUsA B
MWKPOBOJTHOBOM Neyun

[na npyroToBNeHns C MMKPOBOSTHAMM UCMOSb3YHATE TOMbKO NOAXOASLLYIO NOCYayY U
MaTepuansl. Bocnonb3yitech 4ns cnpaBku Tabnuuen Huxe.

[Mepen ncnonb3oBaHNEM KyxXOHHOM NocyAbl/MaTepuanoB CBEPANTECH C UX crieundukalnen.

(1)

Mocyna/matepuan M = S” 199 = DEK':,‘ %,

mn ~~> P

@

OrHeynopHoe cTekno u dpapdop 6e3 \/ \/ \/
MeTannMyeckmx npuMmecei, Hanpumep,
XapoCTOWMKOe CTEKIO.

HexapocTolikoe CTekno n n3genvs u3 \/ X X
hapcopa 6e3 fAekopaTUBHOIrO MOKPbI-

™A 13 cepebpa, 30510Ta, NNaTUHLI UMK

ApyrMx MeTansos

CTeKno 1 BUTpoKepammka 13 orHe- \/
CTONKOro/MOPO30CTOMKOro Matepuana

<
<

YKapocrToiikasi kepamuka u asiHc 6e3 \/ \/ \/
3remMeHTOB U3 KBapLia unu MeTanna, a

Takke 6e3 meTannocogepxallen rna-

3ypu

M3penus ns kepamuku, hapcopa u X X X
hasiHca ¢ HernasypoBaHHbIM AHOM

1Ny ManeHbLKUMU OTBEPCTUAMMU, Ha-

npumep, Ha py4kax

YKapocToiikuii nnacTuk, BblaepXxuBato-
Wwuii Temnepatypy go 200 °C

KapToH, 6ymara

Muiesas nnexka

MneHka 4Ns MMKPOBOMHOBOW Neyn

IR RS ENERS
x
b

I'Iocy,qa ANA XXapku n3 metanna, Ha-
npumep, amanmpoBaHHas, YyryHHas

PopMbl 4Ns1 BbINEYKU, YEPHbIE NaKMpo- X X X
BaHHbIE MUIIN C CUMUKOHOBBIM MOKPbI-

™MeM

OManupoBaHHbIi NPOTUBEHb X X X
PeweTtka

CTeknsHHOe 0CHOBaHMe MUKPOBOJTHO- \/ \/ X
BOV neuun

Mocyaa Ansa ncnonb3oBaHWsA B MUKPO- X \/ X

BOMHOBOW Neyn, Hanpumep,
ckoBopoabl Crisp pan
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10.4 PekomeHOOBaHHbI€ YPOBHM MOLLHOCTU ANSA pa3finyHbIX BUOOB

npoAaykKroB

[aHHble, npuBeaeHHbIe B Ta6nmue, npeaHasHa4YeHbl UCKMHOYNTENBHO A4 O3HAKOMITEHUA.

700-1000 Bt

§4§

g
O6xapuBaHue B Ha4arne npouecca NpuroToBneHust

§§9
(-

MoporpeB xuakocTten

500-600 BT
Q) < o g bet
MMpurotoBneHune oBo-  [lMpurotoBnexHne [MpurotoBneHune Ha [Moporpes NopLUmoH- Pp?;g?g::“g;;'ggi_”
wen any, MeAJIEHHOM OrHe HbIx 6104 KeHHbIX 61107
300-400 Bt
§§§
N < & L i
PacTannusanue cbl- MpuroToenexue / Pa-
Moporpes getckoro HenpepbiBHOE NMpun-
pa, Wwokonaaa, cnu- Bapka puca oAk 30rpeB AeNnMKaTHbIX rOTOBNEHNE
BOYHOro mMacna npoayKToB
100-200 BT

2

Pa3smopaxuBaHue xneba

o8

PasmopaxunBaHue gpyk-
TOB U MUPOXKHbIX

PasmopakusaHue cbipa,
CIIMBOK, CIIMBOYHOMO Ma-
cna

PasmopaxusaHue Msca,
nTULbI

10.5 Ta6nuubl NPUroToBNeHUA AnAa
TeCTUPYIOLINX OpraHM3auun.

VHdopmauus anst ucnbitatenbHbIX
opraHusauumn

Mcnbitanua cornacHo IEC 60705.

DYHKLUA MUKPOBOJTHOBOW Neyun
Vcnonb3yiTe pelueTky, ecnm He yKka3aHo
WHOE.

¥ E O @
N\ —/
Bt Kr MUH
BurckBUTHBIN Nupor 600 0.475 HvxH. 8-9 Mo npoluecTsnn nonosu-

Hbl BpEMEHW NPUroTO-
BMEHWS NOBEPHUTE EM-
KOCTb Ha 1/4.
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%

©

O

®

MWH

MscHon pynet 400 0.9 1 25-27 Mo npoluecTsnn nonosu-
Hbl BDEMEHW NPUroTO-
BMNEHNS NOBEPHUTE EM-
KOCTb Ha 1/4.

BenkoBbIli kpem 500 1 2 30-33 -

PasmopaxuBaHue msi- 100 0.5 1 15 Mo ncTeyeHnn NonoBuHbI

ca BPEMEHW NPUrOTOBNEHNS
nepeBepHUTE MSICO.

KomMOGuHMpOBaHHbIN pexum c

MUKPOBOJTHaAMMN

Bocnonbayitech peLeTkon.

=m 7\
3¢ O @
\ —
BTt °C MUH
Mwpor, 0,7 TpapuymonHoe 100 200 2 23-27 Mo npoLwecTsum nono-
Kr NpUroToBneHne BVHbI BPEMEHM MPUro-
+ MMKPOBOJTHbI TOBMEHUS NOBEPHUTE
emKoCTb Ha 1/4.

Kaptodenb- [opsiumii Bo3- 300 180 2 38-42 Mo npoluectsum nono-

Hasi 3ane- OyXx + MUKpO- BVHbI BPEMEHMW NpUro-

KaHka, 1,1 Kr  BOHbI TOBMNEHUSI NOBEPHUTE

eMKoCTb Ha 1/4.
LUbinneHok,  TypGorpunb + 400 230 1 35-40 MomecTtute msco B
1,1 kr MuKpPOBOMHBbI KPYrnyto CTEKNAHHYO

€MKOCTb U NepeBepHH-
Te Mo UCTEYEHUM NOomno-
BUHbI BPEMEHW MPUro-
TOBMEHMS.

11. YXOO 1 O4YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxatuve CeeneHns no

TexXHVKe 6e3onacHoCTH.
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11.1 NpumeyaHune no ouncTke

<

Yucrawme cpea-
cTBa

JueByto NoBepxHOCTb NpUGopa CreayeT NPoOTUPaTh TOMBKO TKaHbIO U3 MUKPOUBPLI, CMO-
YeHHOVi B TEMNMOW BOAE C MOIOLLMM CPEACTBOM.

[INa YnNCTKM MeTannNnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTALLEe CPeaCcTBO.

OHMMaﬁTe NATHa MArKUM MOKOLWKMM CpeaCTBOM.

A\

[

ExegHeBHOe ucC-
nonb3oBaHue

BHYTPEHHIO Kamepy HeOBX0AMMO MbITb MOCHE KaXO40ro UCronb3oBaHus. Hakonnexve xu-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUA MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.
TwarensbHo ouuLariTe NOTONOK NpuBopa OT OCTATKOB MWLM U XK1pa.

He gepxute npoaykTbl B Npnbope posbLue 20 MUHYT. Mocne Kaxaoro Ucnornb30BaHus kame-
py cnegyeTt Hacyxo NpoTUpaTh TOMBbKO TKaHbIO N3 MUKPOMUOPSI.

i

Axkceccyapbl

OuncTute BCce akceccyapbl MOCe Kax/aoro NCrnonb3oBaHusa 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiTe TONbKO TKaHb M3 MUKPOUOPEI, CMOYEHHYIO B TEMNON BOAE C MArKUM MOKLLIMM Cpef-
CcTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B NOCY0OMOEYHONM MalluHe.

He MCHOﬂb3yVITe ANA MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM aﬁpa(iVIBHble 4n-
CTdlune cpeactea nnu npegmeTbl C OCTPbIMU Kpadamun.

11.2 CHaTtue: HanpaBnswwue ana

NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkadga n3Bnekute
HanpaBnstLLMe AN NPOTUBHEN.

LWar 1 Bbikntounte fyxoBoi wkad n gavte emy ocTbiTb.
LWar 2 OCTOpPOXHO NPUMNOAHUMUTE Hanpas-
nawLwmMe AnNg NpOTUBHE BBEPX 1 \\
CHUMUTE VX C NepefHero aepxartensi. 1 S
3
War 3 MoTAHUTe NepeaHIolo YacTb Hanpas- %2 ]
NSAOLWEN ANA NPOTUBHSA B CTOPOHY OT D
BOKOBOW CTEHKU.
D)
LWar 4 MoTsHWUTE Hanpaensowwme Ha ceds n |
U3BNEKUTE U3 3aHEro AepxaTens.
YcTaHoBKa HanpassoLLUX BbINOHAETCS B 06paTHOM Nopsiake.
11.3 3ameHa namnbl ocBelyeHUs Bceraga aepuTe raroreHoByto namry B

nep4yartkax unn TkaHbho, 4TOObI HE OCTaBUTb

& BHVUMAHMUE! Ha namMne Xuposble criefbl, KOTOPble MOryT

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUs!
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

BbIrOpPEeTb N OCTaBUTb NATHA.
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Mepea 3ameHoOM Nnamnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte ayxoBoi wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaHWSA AyX0BOro Lkada.

OTkntounTe AyXOBOM LWKad OT ceTn
3MeKTPONUTaHus.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Heli kamepbl.

BepxHas namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OuncTuTe CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoruyHyo ¢ xapoctorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKIMSAHHYIO KPbILLKY.

12. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTy.

12.1 Yto menatb, ecnu...

.
i MpuGop He BKNOYaAETCs UM He HarpeBaeTcs

@ Bo3moxHas npuynHa

v

Cnocob ycTpaHeHus

anGOp He NOAKIKYEH K 3N1IeKTponmuTaHuto, nnu nog-
KnoyeHue npon3seneHo HeBepHo.

I'Ipoaepre NnpaBUIIbHOCTb NOAKNKYEeHUA an60pa n
Hanu4yune HanpsxeHue B CeTU.

He ycTaHoBneHo Bpemsi.

YcTaHoBuTE Yachl, I'IO,CI,pOﬁHOCTVI CM. B @yHKLl'VIVI Yacos
rnaee «Kak HaCcTpOUTb!: d)yHKLLI/IM Yacos.

[iBepua He 3aKpbiTa kak crepyer.

[MonHocCTbIO 3aKkporiTe ABepLy.

CpaboTan npefoxpaHuTensb.

MpoBepbTe, He SABNSETCS NN NPefOXpaHNTeNb NPUYK-
HOW HencnpaBHOCTU. B crnyyae NOBTOPHOro BO3HWUKHO-
BEHVSA HEVNCMPABHOCTM 06paTUTECh K KBanuduumpo-
BaHHOMY 31IEKTPUKY.

Mpnbop 3awwmTa AeTei BKIOYEH.

Cwm. rnaBy «MeHto», nogmeHio: Onuum.

PYCCKUM 165



Y
KoMmnoHeHTbI

@ OnucaHue

v

= Cnocob6 ycTpaHeHusi

Jlamna neperopena.

3amenunTte namny. Mogpo6Hee cM. rnasy «Yxoa 1
oumncTKay, pasaen «3ameHa namnbi».

12.2 YnpaBneHue: Kogbl olumb6ok

B cny4yae ownbkm nporpammHoro obecneveHnst Ha gucnnee otobpaxaeTtcsi cooblieHne 06

oLnbke.

B naHHom pasaene Bbl HangeTe CnmMcok HeMCHpaBHOCTeVI, C KOTOPbIMU Bbl CMOXeTe

CnpaBUTbCA CaMOCTOATENbHO.

@ Koa n onucaHune

-V

- Cnoco6 ycTpaHeHusi

F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He pyHKLMOHMPYIOT
Hagnexalmm obpasom.

OuuncTnTe NOBEPXHOCTb Aucnnes. Ybeautech, 4To Ha
CeHcopax He 0CTanoch rpsau.

F908 - He yaaeTcsa ycTaHOBUTb COEAUHEHNE MEXAY
naHesblo ynpasneHus u npubopom.

BkntounTe 1 BbikntounTe npubop.

Ecnv ogHO 13 3TUX COOBLLEHMI NPOAOIHKAET NOABNATLCS HA ANUCTee, 9TO 03HAYAET, YTO
HevcnpaBHasi NoACKUCTeMa, BO3MOXKHO, Obina oTknodeHa. B Takom crnyyae obpaTtuTech B
MarasviH, B KOTOPOM 6bin KynrieH npubop, Unv B aBTOPU3OBaHHbBINA CEPBUCHBIN LIEHTP. B
cry4yae BO3HUKHOBEHWSI OAHOW M3 3TUX HEUCNPABHOCTEl ocTaslbHble yHKUMK Nprubopa

npoaomKarT paGOTaTb Kak 0ObIYHO.

@ Koa u onucaHune

vV

= Cnoco6 ycTpaHeHusi

F131 - npeBbllLeHne TemnepaTypbl AaT4mka MarHeTpo-
Ha.

BbikntounTe npubop 1 nogoxanTe, noka oH He OCTbIHET.
CHoBa BkntounTe npubop.

12.3 [1aHHbIe O TEXHUYECKOM
obcnyxuBaHum

Ecnun camocTtosTenbHO cnpaBuTbCs ©
npobnemovi He ygaetcsl, obpaTtuTech B
MarasuH, B KOTOpOM Gbln NpuoGpeTeH
npubop, Nnn B aBTOPU30BAHHLIA CEPBUCHbIN
LEeHTp.

ﬂ,aHHbIe OnA CepPBUCHbIX LEHTPOB HaxogATCA
Ha Tabnuyke ¢ TeXHNYECKUMMU AdaHHbIMW.

Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU
HaxoamMTCcs Ha nepeaHel pamke kamepsbl
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npubopa. He yoanante tabnmyky ¢
TEXHUYECKNMUN AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

PeKOMeHAyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HassaHune moaenu
(MOD.)

[MpoaykToBbIN HOMEP
(PNC)

CepwuiiHbii Homep (S.N.)




13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

13.1 IKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

Mo3aboTtbTeck 0 ToM, YTOOLI ABEPLA BO
BpeMs paboTbl Nnpubopa Obina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHusi He
OTKpbIBaNTe ABepLy Npubopa CrunLKom
yacto. CrneauTe 3a YACTOTOM YNINOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH Obin kak crnegyeT
3aKpenreH Ha CBOEM MeCTe.

[nsa noBbIweHNs aHeprocobepexeHnst
ncnonb3yiTe MeTannMyeckyto nocyay
(NPYMEHMMO TOSbKO K MCMOMb30BaHMIO HE B
pexumve CBY).

Mpun BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIi pasorpes npubopa nepes
NPUroTOBIEHMEM.

Bo Bpemsi npuroToBrieHns Heckonbkmx 64
3a pa3 CBOAMTE NMepepbiBbl MEXAY BbINEeYKoW/
XKapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNofib3oBaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe yHKLum
NPUroTOBIIEHNS], B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst
BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3MEKTPO3HEPTUIO.

OcTtaTo4Hoe Tensno

Ecnu nporpamma c Npogosnk. aktuBmpoBaHa,
a BpeMs npurotoenenus npesbiwaet 30
MUWHYT, HarpeBaTerbHble 3N1EMEHThI

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYAOTCS paHbLUe B
HeKOTOpbIX (PyHKUMAX Npubopa.

BeHTunatop n namna ocselyeHns
npoformkatoT paboTaTh. [locne BbIKMIOYEHNSA
npubopa Ha ancnnee otobpaxaeTcs
ocTaTovHoe Tenno. ATO TEMNMO MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs nogaepxaxHus 6niog B
TENOM COCTOSIHUM.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroToBNEHUs!
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
Temnepatypy npubopa 40 MUHUMAanbHOW 3a
3-10 MUHYT 1O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMNEHMS.
MpooomknTCca NPUroToBNEHNE OCTATOYHOIO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vicnonb3yriTe octaTovHoe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6nog.

CoxpaHeHue NULLKM B TENJIOM COCTOSIHUMN
[ns ucnonb3oBaHMsa 0cTaTOYHOro Tenna ans
COXpaHeHMUs1 MULLM B TEMNSIOM COCTOSIHUM
BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOe 3HaYeHue
TemnepaTyphbl 1 COXpaHsinTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMS 0CTaTOMHOro Tenna unm Tekylias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKMHOYEHHOW NTaMnon
Bbikntounte namny Ha Bpems
npuroToBneHus.. Bkntoyaiite ee Tonbko npu
HeobxooMMOCTW.

AneMeHT MeHI

MpumeHeHne

MomoLub B MpurotoBneHun

Cnuncok aBTOMaTUYEeCKMX NPOorpamm.

Jiobumble nporpammbl

Cnuncok niobumbIX HAaCTPOEK.

Onuwun Wcnonb3yeTtcsa ansa 3agaHvs KoHdurypaumm
npubopa.
Hactporikn Hactpoiika Wcnonb3yeTtcsa ansa 3agaHvsa koHgurypaumm
npubopa.
Cepsuc OT06paxxeHne Ha avcnnee Bepcumn 1 KOH-

urypauum nporpaMmMHoro oGecneyeHus.
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14.2 NMopgmeHo ana: Onuuu

MogmeHo

MpumeHeHue

OcselleHune

BxkntoyeHue v BbIKNtoYeHWe namnbl ocBelleHuns.

3awmTta geten

MpepnoTBpallaeT cnyyaiHoe BkIoYeHve npudopa. Ecnv gaHHas onuus BoiGpaHa,
npu BKMOYeHUK npmbopa Ha avcnnee nosiBnseTcs cooblieHne 3awuTa aeTen.
YTobbl BOCNONb3oBaTLCS Nprbopom, BBeANUTe GykBbI KOfa B andaBMTHOM nopsia-
Kke. [locTyn Kk TaikimMepy, pexvumy yaaneHHoro ynpasneHusi U namne ocBeLleHuns
BO3MOXEH B TOM YMCHE MPU BKIMOYEHHOW oMLK,

BbiCcTpbIi Nnporpes

YMeHbLIaeT Bpems pasorpesa. [JaHHas dyHKLMS JOCTYMNHA TOMLKO B pPsae pexu-
MOB npubopa.

NHavkaums BpeMmeHm

BkntoyeHne 1 BbIKNOYEHWE YacoB.

Bupa anekTpoHHbIX YacoB

M3ameHeHne chopmaTta MHAMKaLMN BPEMEHW.

14.3 NMogmeHro ans: HacTpowka

MogmeHo

OnucaHue

BbibpaThb A3blk

3apaet A3blk npubopa.

ApkocTb aucnnesn

Bbi6op sipkocTn aucnres.

ToHbl KHonok

BkntoyeHue v BblknioyYeHe 3BYKOBOIro CONpoBOXAEHUA NPU HaXXaTUN CEHCOPHbIX

KHOMOK. HEBO3MOXHO OTKIMIOUYNTL 3BYKOBO€E COMpPOBOXAEHMNE ONA: ®

pomkocTb curHana

Bbi6op rpoMKOCTH TOHa KHOMOK U 3BYKOBbIX CUTHarnoB.

YcTtaHoBka Bpemenu CyTok

YcTaHoBKa TekylLeii AaThbl U BPEMEHH.

14.4 NMogmeHro ans: CepBuc

MoameHo

OnucaHue

[emopexum

Kopa BknoyeHust / oTknoYeHus: 2468

Bepcwus MO (nporpammHoro
obecneyeHust)

CBefieHuns 0 BepCcuy NporpaMMHOro oGecneyeHus.

3aBoackue YCTaHoBKMU

BoccraHoBneHune 3aBoackux YCTaHOBOK

15. MPOLLUE MPOCTOIO!

I'Iepe.q nepBbIM UCMNOJIb3OBaHNEM Heo6xoAaMMoO HacTpouUThb:

BbiGpaTb A3blk

ApkocTb ancnnes

YcTtaHoBka Bpemerun

ToHbl KHonok
Cytok

[pomkocTb curHana
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O3HaKOMbTeCb C OCHOBHbLIMU 3Ha4YKamMu Ha nNaHenu ynpaBneHusi U Ha gucnree:

® = w ©
BKI / BbIKI MeHio MioBumbie npo- Taimep START ; STOP
rpamMmmbl

HauyHuTe nonb3oBaTbcAa npubopom

BbicTpbIi Nyck Bxkntounte npubop n  Lar 1 LWar 2 LWar 3
Ha4yHWTE FOTOBUT,
ucrionbays sHadenms Haxwmute nynepxn- [ suiGepute  Haxmure: START
TemMnepatypbl M BPe-  gajire: . Tpebyemyto byHK-
MEHW, 3afjaHHbIE B uuio.

AaHHOM peXxume no
ymMon4yaHuto.

BbicTpoe Bbiknto-  BbikntoyeHne npunbo-

YyeHue pa B noboe Bpems
He3aBMCUMO OT CO-
[ePXMMOro aKpaHa.

@ — HaXxmMuTe ¥ yaepxueante , noka npuGop He BbIKMIOYNTCS.

BbicTpbIi cTapT HayHute mukposon- <D
- HaxwmunTe .

MWUKPOBOJTHOBOMN HoBYI 06paboTky B

o6paboTku noboe Bpems C Ha-

cTpoiikamm no ymorn-
YaHwuto: 30 cek /
1000 Br.

HauyHuTe npurotoBneHue

LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
(D 0 °C oK START
- HaXxmuTe, 4ToBbI
- HAXMUTE , YTOBbI - BbIBEPUTE PEXMM  — YCTAHOBMUTE TEM- - HaXMUTE ANs Nof-
HauaTb NPUroToBne-
BKMIOYNTL NprBOp. Harpesa. neparypy . TBEPXKAEHNA.

Hue.

BLICTPO OCBOMITE NPUrOTOBIIEHME

Ons 6b|c‘rporo npuroToBneHus o6nop c HachOﬁKaMM no ymon4yaHuro BocnonbsyﬁTer aBTOMaTU4eCKuU-
MU nporpaMmMmamu:

Momouwb B Mpu-  LWar 1 LWar 2 LWar 3 War 4
roToBneHnu — — -
Haanre O. HaxmuTe: . Haxnre: ¥& Mo- bibepuTe 6r1iof0.
motb B MpuroTo-
BIEHUN.

Mpu nomowm hyHKLUMI BLICTPOro BbINOMHEHUA 3a4aiiTe BpeMs MPUrOTOBIEHUS.

NocnepgHun wrpux 10% [ins yBennyeHnst BpeMeHU NPUroTOBMEHNS HAXMUTE
Mcnone3yiite dyHkumio «MocneaHui witpux 10%» ans 3Ha4voK +1MuUH.

nobaBneHns BpeMeHu, Koraa [0 OKOHYaHUS NpuroTo-

BneHus octaetcs 10% BpemeHu.
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16. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepuansl ¢ CMMBOOM l‘f:) cnepyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPSI
Ans c6opa BTOPUYHOrO chipbs. MpuHumMas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
3neKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3aLiMTUTb OKPYXatoLLyto cpeay U
300poBbe Yenoseka. He BoiGpackiBaiiTe
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BMeCTe C ObITOBLIMU OTXO4aMK ObITOBYHO

TEeXHWKY, NOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ):S
Mpubop cnepyeT [OCTaBUTL B MECTO
pas3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxo4oB
notpebneHns nnu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM OIS
nocneaytoLen yTunusaummn.



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro

aparato.
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En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los
manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario completo
en electrolux.com/manuals

Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion en electrolux.com/support

Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.
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1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.
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Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

No active la funcion de microondas cuando el aparato esté
vacio. Las piezas metalicas en el interior de la cavidad
pueden generar arco eléctrico.

No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la coccién con microondas. Este
requisito no se aplica si el fabricante especifica el tamafno y
la forma de los contenedores metalicos apropiados para
coccioén con microondas.

ADVERTENCIA: Si la puerta o los cierres de la puerta
sufren danos, no debe operar el aparato hasta que una
persona cualificada lo haya reparado.

ADVERTENCIA: Solo una persona cualificada puede
realizar tareas de reparacion o mantenimiento que
impliquen la extraccién de una tapa que protege contra la
exposicidon a la energia del microondas.

ADVERTENCIA: No caliente liquidos ni otros alimentos en
recipientes herméticos. Podrian explotar.

Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.
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» El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

» Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje
la puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.

» El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucion
cuando manipule los recipientes.

» Se agitara o removera el contenido de los biberones y de
los tarros de comida para bebés y se controlara la
temperatura antes de consumirlos para evitar quemaduras.

* Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento
en el microondas.

 Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

» Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de
comida.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

» No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

» Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Fondo con la puerta abierta 882 mm

* Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccioén y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si

la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema

de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse

con la fuente de alimentacién eléctrica.

La unidad empotrada debe cumplir los

requisitos de estabilidad de la norma DIN

68930.

Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en
la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 3.5x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

444 (460) mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 455 mm
aparato

Altura de la parte trasera 440 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm

rato

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafnos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
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enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

» Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

* No utilice la funcion de microondas para
precalentar el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.
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Riesgo de darios en el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.



» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!l

» Asegurese de que el interior y la puerta se
secan después de cada uso. El vapor
producido durante el funcionamiento del
aparato se condensa en las paredes de la
cavidad y puede provocar corrosion.

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio
y arcos eléctricos cuando se utiliza la
funciéon de microondas.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Uso de la cristaleria

Si no manipula la cristaleria con el cuidado
necesario, puede romperse, desportillarse,
agrietarse o rayarse:

* No vierta agua ni otros liquidos frios sobre
la cristaleria, porque la caida repentina de
temperatura puede provocar la rotura
instantéanea del cristal. Los trozos de
cristal pueden estar muy afilados y son
dificiles de ver.

» No coloque cristaleria caliente sobre una
superficie himeda o fria, ni directamente
sobre una encimera o una superficie de
metal, ni tampoco en el fregadero.
Tampoco debe manipular la cristaleria
caliente con un pafio hiumedo.

» No utilice ni repare ningun objeto de
cristaleria desportillado, agrietado o con
rayas importantes.

* No deje caer ni golpee la cristaleria con
objetos duros ni la someta a impactos con
utensilios.

* No caliente recipientes de cristal vacios o
casi vacios en el microondas, ni
sobrecaliente el aceite o la mantequilla en
el microondas (utilice el tiempo de coccién
minimo).

Deje que la cristaleria se enfrie sobre una

rejilla, un agarrador o un pafo seco.

Asegurese de que la cristaleria se haya
enfriado lo suficiente antes de lavarla,
refrigerarla o congelarla.

Evite sujetar articulos de cristal caliente
(incluidos los que tienen superficies de
sujecion de silicona) sin un agarrador seco.

Evite el uso incorrecto del microondas (por
ejemplo sin nada en el interior o con muy
poco alimento).

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

« Para reparar el aparato, péongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.
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» Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

O
./ \@

E—[@

e

G —————
k/

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar

Para hornear y asar o como bandeja para grasa.
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Panel de control

Pantalla

Resistencia

Generador de microondas
Bombilla

Ventilador

~Jofol-Fofol -

Soporte de parrilla extraible

Posiciones de las parrillas

\




Plato inferior de cristal para microondas
Para preparar alimentos en modo microondas.

4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de
control

HEA O ©

Eon/c(;epgidOION / Apaga- Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

Inicio rapido del mi-
croondas

[~

Para activar la funcién de microondas (1000 W y 30 segundos).

S «)~ @ s3s

Pulse el boton Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.
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4.2 Pantalla

A Pantalla con conjunto de funciones clave.
| A. Hora
12:30 B. INICIO/PARAR
C. Temperatura / Temporizador de microondas
o ) M
E] 150 C D. Funciones de coccién
E. Temporizador
© 15min © START
1. 1.
| | | |
E D Cc B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK P <t d k) x
) ” . ara retroceder . .
Para confirmar la seleccion o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e . .
te. na ultima accion. ciones.

Sonar la alarma indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado, suena una sefial
acustica.

Q > a

La funcitn oets activad La funcion esta activada. El sonido de la alarma est4 apa-
auncion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador

S Q

Para ajustar la funcién: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

Paso 1 Paso 2 Paso 3
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Limpie Unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi-  Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexion
La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar: Funciones de coccién

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccion por defecto.

Paso 2 . . " .
Pulse el simbolo de la funcién de coccién para entrar en el submenu.

Paso3 Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.
Paso 3 Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

6.2 Cémo ajustar: Funciones del microondas

Paso 1 Retire todos los accesorios y encienda el aparato.
Introduzca el plato inferior de cristal del microondas.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcién de coccién para entrar en el submenu.

Paso 3 . . " . OK .
Seleccione la funcién de coccién del microondas y pulse: . La pantalla muestra: potencia del
microondas.

Paso 4 ) . .

Ajuste: potencia del microondas. Pulse: OK.

Paso Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcién.

Paso 6 Apague el aparato.
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El tiempo maximo de las funciones del
microondas dependera de la potencia del
microondas fijada:

POTENCIA DEL MICROONDAS TIEMPO MAXIMO
w min

100 - 600 59:55

> 600 7

®

Si abre la puerta, se detiene la funcion.
Para volver a iniciarlo, pulse START del tiempo de

Paso 2 Para prolongar el tiempo de coccion:

Pulse en el valor  Pulse +30 s.

6.3 Instrucciones de uso: Inicio

funcionamiento
para ir al control
de tiempo. Ajuste

rapido del microondas ol tiempo de coc-
cion.
Paso 1 i ® El microondas se puede encender en cualquier mo-
Mantenga pulsado: \/. mento con: Inicio rapido del microondas.
El microondas funcionara durante 30
segundos.

6.4 Como configurar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
+ Peso automatico

Paso 1 Encienda el horno.
P. 2 j—
aso Pulse: —.
[N
Paso 3 Pulse: /\9 . Introduzca: Coccién asistida.
Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.
Paso 5

Pulse: START .

6.5 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcién de coccion Aplicacion
vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
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Funcion de coccion

Aplicacion

v

¥

Grill turbo

Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
vel de parrilla. Para gratinar y dorar.

)

Aire caliente

Para hornear en hasta dos posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccion convencional.

v

*

Congelados

Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

)

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=l

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

54§

e g
Gratinar

Para platos como lasafas o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.
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Funcion de coccion

Aplicacion

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos. Tenga en cuenta que algunos platos pueden
seguir cocinandose y secarse si se mantienen calientes. Cubra los platos si es nece-

sario

%

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

MICROONDAS

COMBINACION MICROONDAS

Funcion de coccion

Aplicacion

Funcion de coccion

Aplicacion

—
—
—

Microondas

Calentamiento, coccion,
potencia: 100 - 1000 W

Xy

Descongelar

Descongelar carne, pes-
cado, pasteles, potencia:
100 - 200 W

&

Aire caliente + mi-
croondas

Horneado en una posicion
de parrilla. Funcién Boost
MW, rango de potencia:
100 - 600 W.

§§$
=

Recalentar

Calentar comidas prepa-
radas y delicadas, rango
de potencia: 300 - 700 W

Coccion convencional
+ micro

Horneado y asado en una
posicion de parrilla. Fun-
cién Boost MW, rango de
potencia: 100 - 600 W.

§§9
(-

Liquido

Calentar bebidas y sopas,
rango de potencia: 800 -
1000 W

EI%II

Grill + microondas

Para cocinar la comida en
poco tiempo y dorarla.

Funcién Boost MW, rango
de potencia: 100 - 600 W.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de

reloj

==
¥

Grill turbo + microon-
das

Para asar grandes porcio-
nes de carne en un nivel.
Para hacer gratinados y
dorar. Funcion Boost MW,
rango de potencia: 100 -
600 W.

Funcion de reloj

Aplicacién

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.
El maximo para funciones combinadas (microondas + estandar) es: 23 h 59 min.

Finalizar accién

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.
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Funcion de reloj Aplicacion

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
Anadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccién.
Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye

en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funcionamiento Indica el tiempo que esta en marcha la funciéon.Tiempo de funcionamiento: puede

encenderlo y apagarlo.

Finalizar accion e Inicio retardado no estan
disponibles para las funciones de
microondas.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: Hora.
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Coémo programar el tiempo de coccion

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7

Pulse: OK. Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccién

Paso 1

Ajuste la funcion de cocciodn y la temperatura.

Paso 2

Pulse: @
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Como retrasar el inicio de la cocciéon

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P 4

aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: QD

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. USO DE LOS ACCESORIOS

materiales adecuados para microondas en el

/\ ADVERTENCIA! capitulo “Consejos”.

Consulte los capitulos sobre seguridad.

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

8.1 Insercion de accesorios también son dispositivos antivuelco. El borde
Utilice iinicamente utensilios y materiales elevado que rodea la bandeja evita que los
adecuados. Consulte los recipientes y utensilios de cocina resbalen de la parrilla.
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

Plato inferior de cristal para microondas:
Utilice el plato inferior de cristal para microondas
exclusivamente con la funciéon de microondas. No
es adecuada para la funcion combinada de mi-
croondas (p. €j., grill microondas).

Coloque el accesorio en el fondo de la cavidad.
Puede colocar los alimentos directamente en el
plato inferior de cristal para microondas.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
P. j— . .
aso3 Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.
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k) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién
Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

7!:(, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexién automatica La funcion de desconexién automatica no
p " d idad. el " funciona con las siguientes funciones: Luz,
or motivos de seguridad, el aparato se Hora de fin, Coccién lenta.

desactiva transcurrido un tiempo si una

funcion de coccién esta en funcionamiento y 9.4 Ventilador de refrigeracion

no se modifica ningun ajuste.
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el

. Q) ventilador de enfriamiento se enciende
(°C) (h) automaticamente para mantener frias sus
30-115 12.5 superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
120 - 195 8.5 hasta que se enfrie.
200 - 230 5.5

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el numero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-

to.

10.2 Recomendaciones para Coloque la comida en un plato en la base de
microondas la cavidad.
® :A cocinar! Rgmueva o de la vuelta a’la comida a la
| : mitad del tiempo de coccion o
Coloque la comida en el plato de cristal del descongelacion.
microondas, en la base de la cavidad.
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Remueva de vez en cuando los platos
liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.
Tape la comida para cocinar y recalentar.

Coloque la cuchara en la botella o el vaso al
calentar bebidas para asegurar una mejor
distribucion del calor.

Coloque los alimentos en el aparato sin
ningun envoltorio. Las comidas envasadas
solo pueden introducirse en el aparato si su
embalaje es apto para microondas (consulte
la informacion en el embalaje).

& coccién por microondas

Cocine la comida tapada. Cocine alimentos
sin tapar solamente si desea un resultado
crujiente.

No recocine los platos ajustando una
potencia y un tiempo demasiado elevados.
La comida puede secarse, quemarse o
provocar fuego.

No utilice el aparato para cocinar huevos o
caracoles con la cascara porque pueden

estallar. Perfore la yema de los huevos fritos
antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces
con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual
tamafio.

Después de apagar el aparato, saque los
alimentos y déjelo reposar unos minutos para
que el calor se distribuya uniformemente.

Descongelacion en el microondas

Coloque el alimento congelado sin
desenvolver en un plato pequeno vuelto del
revés con un contenedor debajo o en una
bandeja de descongelacion o tamiz de
plastico para que el liquido de
descongelacion pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin
descongelarlas primero puede utilizar una
potencia superior del microondas.

10.3 Recipientes y materiales adecuados para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y materiales adecuados. Consulte la tabla siguiente

como referencia.

Compruebe los utensilios de cocina / especificacién de materiales antes de utilizarlo.

Material del utensilio de cocina

Cristal y porcelana para horno sin
componentes de metal, p. €j., vidrio
térmico

— 155 B =E~=E=B
s 88 GO0
v

v

Vidrio y porcelana no aptos para horno
sin plata, oro, platino ni decoraciones
de metal

Cristal y vitroceramica de material apto
para horno y congelacion

Ceramica y barro aptos para horno sin
cuarzo ni componentes metalicos, o vi-
driado que contenga metales

><<<<<EI(:

Ceramica, porcelana o barro cocido
con fondo sin vidriar o con pequefios
orificios, p. €j., en las asas
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Material del utensilio de cocina

i

Plastico resistente al calor hasta 200
°C

B —E~=E=E
S8 &@0CE
X

v

Cartén, papel X X
Pelicula de coccion X X
Pelicula para microondas \/ X
Fuentes de metal, como esmalte o hie- X X
rro fundido

Moldes, barniz negro o revestimiento X X
de silicona

Bandeja X
Parrilla

Plato inferior de cristal para microon-
das

Utensilios para microondas, p.ej.,
Crostino

x(xxxxggggzk

10.4 Ajustes de potencia recomendados para distintos tipos de alimentos
Los datos de la tabla son valores orientativos.

700 - 1.000 W
(5 §§9
g EP
Sofreir al inicio del proceso de coccion calentar liquidos
500 - 600 W

qgi?) &

Cocinar verduras
huevos

Cocinar platos de

X
§1§ Ty
=y Descongelar y ca-

Calentar platos Unicos lentar platos conge-
lados

Estofados a fuego
lento

300 - 400 W

& T
=100 00,0

Fundir queso, choco-

; Cocer arroz
late, mantequilla

& <> §9664%

Calentar alimentos ~ Cocinar / calentar ali-  Continuar cocinan-
infantiles mentos delicados do
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100 - 200 W

= o)

Descongelar fruta y paste-

Descongelar pan
9 P les

Descongelar queso, nata, Descongelar carne, pes-
mantequilla cado

10.5 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC
60705.

Funcién microondas
Use la parrilla salvo que se indique lo
contrario.

7\
‘/ POWER < @ @
N\ — ]-—
w min

Bizcocho 600 0.475 Inferior 8-9 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a media
coccion.

Pastel de carne 400 0.9 1 25-27 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a media
coccion.

Pudding de huevo 500 1 2 30-33 -

Descongelar carne 100 0.5 1 15 Dé la vuelta a la carne a

media coccién.

Funciéon de combi microondas
Use la parrilla.

L) <
B e @
N\ —
w °C min
Pastel, 0,7 Coccion con- 100 200 2 23-27 Gire el recipiente un
kg vencional + cuarto de vuelta a me-
micro dia coccion.
Patatas gra- Aire caliente + 300 180 2 38 -42 Gire el recipiente un
tinadas, 1,1  microondas cuarto de vuelta a me-
kg dia coccion.
Pollo, 1,1 kg  Girill turbo + mi- 400 230 1 35-40 Coloque la carne en un
croondas recipiente de cristal re-

dondo y dele la vuelta
a media coccion.
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede

— provocar un incendio.
'ﬁ' Retire los residuos de alimentos y la grasa de la béveda del aparato.
No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
Uso diario de microfibra después de cada uso.
oy Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
*, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los soportes ha-
cia arriba y hacia afuera del tope de- \\
1

lantero. S
Paso 3 Tira del extremo delantero del carril 3%2 I
de apoyo para separarlo de la pared D
lateral.
D)
Paso 4 Extrae los carriles de la sujecién pos- \ |

terior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.
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11.3 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
i El aparato no se enciende o no se calienta

@ v
Posible causa = Solucion

El aparato no esta conectado a ninguin suministro eléc- Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-

trico o esta mal conectado. mente a la red eléctrica.

El reloj no estéa ajustado. Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada. Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible. Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el

problema persiste, pdngase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido. Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.
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Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucién

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Como cambiar:
Bombilla.

12.2 Como administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccion, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

-V

= Solucién

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péngase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del aparato continuaran funcionando como de costumbre.

@ Codigo y descripcion

-V

= Solucion

F131 - la temperatura del sensor del magnetron es de-
masiado alta.

Apague el aparato y espere hasta que se enfrie. En-
cienda el aparato.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.
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13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Ahorro energético

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético, ()solo cuando
utilice una funcién de horno no microondas).

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura méas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

Elemento del menu

Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Opciones Para ajustar la configuracién del aparato.
Ajustes Configuracion Para ajustar la configuracion del aparato.

Asistencia

Muestra la configuracién y la version del
software.
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14.2 Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacion
Luz Enciende y apaga la luz.
Bloqueo de seguridad Evita la activacion accidental del aparato. Cuando la opcion esta activada, el tex-

to Bloqueo de seguridad aparece en la pantalla al encender el aparato. Para acti-
var el uso del aparato, seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Acce-
da al temporizador, el funcionamiento remoto y la ldmpara esta disponible con la
opcion activada.

Calentamiento rapido Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algunas de las fun-
ciones del aparato.

Indicacion tiempo Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.3 Submenu de: Configuracién

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silenciar el tono
de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.4 Submenu de: Asistencia

Submenu Descripcion
Modo demostracién Codigo de activacion/desactivacion: 2468
Versioén del software Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

15. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pantalla Tono de teclas Volumen del timbre Hora

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O = * O
Encendido/ON / Apa- Menu Favoritos Temporizador START / STOP
gado/OFF
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Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar -
con a temperatura y Mantenga pulsado: @ ... -seleccione Pulse: START .
el tiempo por defecto CD la funcién preferida.
de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
o0 mensaje en cual-
quier momento.

CD: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Inicio rapido del Inicie el microondas . <D
microondas en cualquier momen- Pulse: :
to con los ajustes
predeterminados: 30
seg /1000 W.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® 0.. C OK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste la tempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cién de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccion asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
— [y ) i ]
puise: D). Pulse: —. putse: Y€ Coccion  Flia el plato

asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afiadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . ’ A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw

npunaag.
Mwu nparHemo 36epexeHHst AOBKINs, CKOPOUy4n Naneposi AOKYMEHTH Ta
EE 3abe3neuvytoun JOCTYN A0 NOBHUX IHCTPYKLiW 3 ekcnnyaTauii oHnanH. OTpumarite
[OCTyn 40 NOBHOI Bepcii iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii Ha electrolux.com/manuals
G OTpumyiiTe Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpOLLYpK, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI
@ HecnpasHOCTeM, iHopMalLlito LWoAo cepsicy Ta peMOHTY Ha electrolux.com/support
R gectrox LLlo6 oTpumaTy we Binblue peuenTis, NiAKka3ok, iHHPOPMALito LLOAO YCYHEHHS
}( HecnpaBHOCTEN, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiii e 198
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 202
3. OTMNC BUIPOBY ... e e 205
4. NAHETIb KEPYBAHHA. ... 206
5. MEPE[M NMEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ... 207
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 208
7. OYHKLIT FOOUHHUKA. ..o e 212
8. BUKOPUCTAHHA MPUTNALLA. ... 213
9. NOOATKOBI @YHKLUT.....coviieiieitciei e 214
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT......cooviviiiiiiiiieccccceeeee e 215
11. QOTTTAO TAUNCTKA ... 219
12. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 220
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiiiiieiese e 222
14. CTPYKTYPA MEHHIO ... 223
15. LUE JIETKO ... 224
16. OXOPOHA OOBKHUITA. ..o 225

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKO Ta ekcnnyarauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
Bi4NOBIAaNbHOCTI 3a TpaBsMu abo 36UTKM Yepes HenpaBuibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTaHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HomMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.
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1.1 Be3neka agiten i BpasnMBux ocid

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobu 3 obmexeHMN Pi3nYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXITMBOCTSAMU YK
HeZoCTaTHIM A4OCBIAOM i 3HAHHSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCA
LM Npunagom nuvule nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPMMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHSA NpUniagomMm Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokie Ta 0cobun 3 BaxKOko Ta
KOMMMEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nun3y npunagy nviie 3a yMmoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSAM.

CnigkynTte 3a TUM, abu aitm He GaBunucsa 3 npunagom .
TprymanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLLHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOMKEHHS.

Akwo npunag ocHauleHo 3acobamu 3axXmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

UnweHHa abo obcnyroByBaHHS npunagy 4gitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nig Harnsagom.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B OQpiCax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns dhepmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTU Len npunag i 3amiHioBaTtn kabernb noBUHEH
nuwe kBanigikoBaHnn goaxiseLb.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLitO.
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[MepL, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NoWKOoAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobun 3aana
YHUKHEHHS YPa)KEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: LWL 06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHaunTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABIIAETE aKkcecyapy Y nocyn.

He BMUKalTe (pyHKL|IO MIKPOXBMIBOBOI Nedi, konu npunag,
NopoXxHin. MeTanesi AeTani BcepeauHi Kamepun MOXYTb
CNPUYMHUTU YTBOPEHHS €NEKTPUYHOI OYI.

MeTaneBi KOHTENHEPK NS X Ta HanoiB 3a6OpPOHEHO
BUKOPUCTOBYBATU Nif, Yac rotyBaHHA B MIKPOXBUIbLOBIN
nedvi. Liss BuMmora He fgie B TOMy pasi, KLU0 BUPOBHUK
3a3HauyuMB Po3Mip | POpMYy MeTaneBuUx KOHTENHEPIB, SKi
MOXHa BUKOPUCTOBYBATM Mif, Yac roTyBaHHS B
MIKPOXBWUIbOBIN Meui.

MOMNEPEOXXEHHA! Y pasi nowkompkeHHs asepudat abo
yLinbHIOBa4a ABepuaT npunagom He MoXHa
KOPUCTYBaTUCSA, OKN MOro He nonaroanTb KBanidikoBaHWi
cneuianicr.

MOMNEPEOXEHHA! INMuwe kBanicikoBaHui cneuianicTt
MOXe BUKOHYBaTh Byab-sike 06cnyroByBaHHS ab0 PEMOHTHI
onepadii, Wo nepenbdavaloTb 3HATTA KPULLKK, SiKa 3axXuULLAE
Bi, BMNBY MIiKPOXBWUITbOBOI EHEPTIl.

MOMNEPEOXXEHHA! He HarpiBaliTe pignHn Ta iHLUi
NPOaYKTU Y FepMETUYHNX KOHTENHepax. BoHN MOXYTb
BUOYXHYTH.
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Kopuctyurtecs nuwe Tmm Nocyaom, KM nigxoanTb ONns
MIKPOXBUIbOBUX NEYeEMn.

[ig yac HarpiBaHHA NPOAYKTIB y NIIACTUKOBOMY YU
nanepoBOMYy KOHTEWHEpPI HarnaganTe 3a npunagaom y
3B’513KY 3 MOXITMBICTIO 3aropsiHHS.

Mpunag, anlsHaquvu?l AN HarpiBaHHS XXi Ta HaNoiB.
CyLUIHHFl I'IpO/J,yKTIB 4YM O4Ary, a TaKOX HarpiBaHHS rpinok,
Kanuis, CMOHXIB, BONOrmMx rqulpOK TOLLIO MOXe NpU3BeCTH
00 TpaBM, 3aropaHHsa abo NoXexi.

Y pasi BUABMEHHA UMY BUMKHITb Npunag i BATArHITb BUITKY
3 pO3€eTKu, Wob noracuT NONyMm’'s.

HarpisaHHs1 HAnoIB Yy MIKPOXBWUITbOBIM NeYi MOXe NPUBECTU
A0 BMOYXOBOIro 3akunaHHs i3 3anisHeHHAM. byabTte
obepexHi nig Yac NOBOAKEHHS 3 KOHTEMHEPOM.

YMiCT nnsweyok Ta 6aHOYOK i3 ANTAYUM XapyyBaHHAM
HeoOXxigHo 36oBTaTy abo nepemiliaTi, a TakoX NepesipuTn
Noro Temneparypy, nepLu Hixk gaBatv AUTUHI, abn YHUKHYTK
OniKiB.

Anya y wkapanyni Ta yini KpyTo 3BapeHi amua He MOXHa
HarpiBaTu y npunagi, OCKifibk BOHU MOXYTb BUBYXHYTHU
HaBITb NiCMg 3aBepLUEHHA MIKPOXBUNbOBOrO HarpiBaHHA.
LLlo6un 3HATM onopu NOANYOK, CNOYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSIMYKK, @ NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCcTaHOBUTK onopu
NMONMYOK, BUKOHAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCMILOBHOCTI.

Mpunag cnig perynapHo ouyunwyBaT Ta BUAANUTY 3arnLLKn
K.

He BMKOpMUCTOBYNTE NapooynLLyBay ans OYULLEHHS
npunaay.

He BUKOpUCTOBYIMTE ONSA OYMLLEHHS CKMAHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y meTanesi WKpeodkuy,
OCKIJTbKW Lie MOXe NpU3BECTM 0 MOSIBM TPILMH Ha CKIi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBaHHSA CKIa.

HepoTpumaHHsS YucToTu npunagy Moxe npusBecTu 4o
NOripLWeHHSA BNacTUBOCTEN NOBEPXHI, WO HEraTUBHO
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NO3HAYNTLCSA Ha TEPMIHI Cryx6mn npunagy Ta Moxe
CApUYMHUTM Hebe3neyHi cuTyaluil.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBRNEeHHSA

/\ MONEPEMXEHHA!

BcraHoBnoBaTtu uer npunag noBuHeH
nvwe kBanigikoBaHui axiseup.

[MoBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLKOPKEHWUI NpuUnag.

[oTpumyiTecs iHCTPYKUii 3i
BCTAHOBIEHHS, LL|O MOCTa4aloTbCs PasoM
i3 npunagom.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHs
npvnagy, OCKINbK/ BiH BaXKWI.
BukopucToBynTe 3axX1CHi pykaBuYkM Ta
B3YTTS, LLO NOCTAYaETLCSA B KOMIMIIEKTI.
He TarHiTe Nnpynag 3a pyuky.
BcranosntonTe npunag y 6esnedyHomy
nigxogsAwWwomy micui, Wo Bignosigae
BMMOram 3i BCTaHOBMEHHS.
[oTpumyinTecs BUMOr LWOAO MiHIManbHOI
BiACTaHi 0 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTiB.

lMepen BCcTaHOBRNEHHAM Npunagy
nepekoHanTecs, Lo 1oro asepusarta
BiOKpMBalOTLCS 6€3 NepeLLKo.

[Mpunag ocHalleHo enekTpUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuHEH
npawtoBaTy Bi [Kepena X1BMEHHS.
B6ynoBaHui npunag noBUHeEH
BigNoBigaT BUMOram LWoAo cTabinbHoCTi
DIN 68930.

MiHimanbHa BucoTa wadm
(MinimanbHa BucoTa wadwm
nig poboyoto NnoBepxHeto)

444 (460) M

LLinpmHa 3agHbOT YacTUHM 559 Mm

npunagy

nubuna npunagy 567 Mm

B6ynosaHa rmmbuHa npu- 546 Mm

nagy

mmbunHa 3 BigkpuTUMK 882 mm

ABepusaTamm

MiHiManbHWin po3mip BeH- 560x20 Mmm
TunsAyinHoro oteopy. OTBIp
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-

[HbOI CTOPOHU

[oxunHa kabento X1BneH- 1500 Mm
Hs1. Kabenb po3millyeTbest
B NPaBoOMY KyTi 3aAHbOT

CTOPOHN

KpinunbHi reuHTH 3.5x25 mm

2.2 Mip’epHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ MONEPEMIKEHHA!

ICHye pu3nK 3aMMaHHA Ta ypaKeHHs
eneKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci pobotu 3 nig’egHaHHA o
enekTpomMepexi MatoTb BUKOHYBaTUCA
KBaniikoBaHUM €NeKTPUKOM.

* [lpunag noBmHeH ByTn 3a3eMeHNM.

» [lepekoHariTecsi B TOMY, LLIO NapameTpu

Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMiCHI

3 eNeKkTpPUYHNMK NapaMmeTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

LvpuHa wadm 560 Mm

nnbuHa wadm 550 (550) MM

BucoTa nepegHboi YacTuHn 455 mm
npunagy
BucoTa 3agHbOoi YacTUHN 440 mm
npunagy
LLinprHa nepeaHbOI YacTu- 595 mm

HU Npunagy
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3aBXau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTa@HOBMEHY NPOTUYAapHY PO3ETKY.

He BuKkopucTOBYNTE po3ranyxxyBaui,
nepexigaHvkn 1 NoAoBXyBaui.

BynbTe obepesxHi, abu He nowkoanuTH
LTencesnbHy BUNKYy Ta kabenb. AKLo
Kabenb XMBMEHHs NoTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCHA A0 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.
MunbHylTe, Wo6 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HaATO HAGNMXKEHNI
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig



npunagom, ocobnmeo KoM BiH NpaLoe
abo gBepusaTa rapsyi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif ypaXKeHHs
eneKkTPUYHUM CTPYMOM Ta i30MsLis MatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXHa
Oyno 3HsTK 6e3 cnewjianbHOro
IHCTpyMeHTa.

* BcraBnsiite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHA NULLE NICNs 3aKiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKU € BiNbHWIA JOCTYN A0 PO3ETKM
€NeKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsante BUIKY B PO3eTKY, sika
HeHagilHo 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, Lo06
BiOKMOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTEncensHy
BUIIKY.

* BukopucTtoByiiTe nuwie HanexHi i3ontotovi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eqHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae byTu
OCHaLLIEHVM i30M11004Y1M NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, €eNeKkTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NPUCTPOI0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

* Llen npunag ocHalLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOH.

2.3 KopucTtyBaHHA

* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHi ABepuATa.

* He BMKOpWCTOBYINTE Npunag sk poboyy
noBepxHto abo SK NOBEPXHIO ANd
36epiraHHs pevei.

*  Ob6epexHo BigumMHANTE aBepuaTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpedieHTis 3i
CMUPTOM MOXe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi CNMPTY 1 NOBITPS.

*  BigumHsitoun aBepudaTa, NunbHynTe, Wobun
nopsA i3 NpucTpoem He Byno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOrO BOTHIO.

* He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro Nerko3amMmucTi
PEYOBUMHUN YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
1erko3ariMmncTX peyoBrHaXx.

e He BukopucToByinTe OyHKLi10
MiKPOXBWIbOBOI Neyi Ans nonepegHboro
nporpiBaHHs npunagy.

/\ NOMEPEMKEHHS!

|CHy€ PU3UK NOLUKOKEHHA npunany.

/N\ NMONEPEOXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONikiB,
YPaKEHHS eNEeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumwukarite npunag nicns KOXHoro
BUKOPUCTaHHS.

+ ByabTe 0bepexHi, BiguMHsII0uM ABepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BVMBINbHEHHS raps4oro noBiTps.

* He npautonte 3 npunagom, sKLLO BaLli
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOJOH.

¢ o6 3anobirt1 NoLKoAXeHH abo
3HebapBneHHo emani, 4OTPUMYHTECH
Takux pekomeHaaLin:

— He knagiTb antoMiHieBy donbry
6e3nocepeaiHbO Ha AHO KamMepw
npunagy;

— He cTaBTe nocys i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTuin npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi cTpasu i
NPOAyKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepexHi, Buiimatoum abo
BCTaHOBIIOKYM aKkcecyapu.

* 3HebapeneHHst emani abo HepxaBito4oi
cTani He BNnvBae Ha e(PekTUBHICTb
po6oTun npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ans
BUMiKAHHSA TOPTIB i3 BENMKUM BMiCTOM
Bonoru. Cik, WO BUAINSETLCS i3 DPYKTIB,
MOXe 3anuaTti CTiviki nnamMu.

« 3aBxgu rotynTe i3 3a4MHEHUMU
ABepusaTamu npunagy.

e AKwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi naHeni (Hanpvknag, ABEpUsT),
nepekoHawnTecs, Lo ABepusTa BigKpUTo
nig yac poboTtu npunagy. XXap i Bonora
MOXYTb YTBOPHOBATUCA N03aay 3aKpuUTol
MebneBoi NaHeni, CNPUYMHAKYN
noganbLue NOLWKOAXKEHHS npunagy,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusante
MebneBy naHenb, OKW Npuniag NoBHICTO
He OXOMOHe MiCMst BUKOPUCTaHHS.
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2.4 Oornag i YMLeHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHY€e pU3unK TpaBMyBaHHs, NMoXexi abo
NOLLKOXKEHHS npunagy.

+ [epL HiXX BUKOHYBATN TEXHIYHE
06CcnyroByBaHHs, BAMKHITL npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIIKY 3 PO3ETKM.

» [lariTe npunagy oxXonoHyTu. IcHye puank
TOro, WO CKNSHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOWKOMKEHHS CKIAHUX NaHenen
OBEpUAT crnig ofapa3sy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU3OBAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3Himaroun asepusTa 3
npunagy. Osepudara Baxki!

» O00B’A3KOBO BMTPITb KaMepy i ABepuaTa
HacyXxo Micns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS.
Mapa, yTBOptOBaHa nig 4Yac pobotun
npunaay, KOHAEHCYETbCS Ha CTiHKax
Kamepw, Lo MOXe Npu3BeCcTn 40 KOPO3ii.

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wobwm
3ano6irTv NOLUKOKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

*  3anuLku iXi Ta Xup, WO MICTATbCH B
npunagi, MoXxyTb NPU3BECTU A0
BMHUKHEHHS NOXEXi N eNeKTPUYHOI ayrm
nig yac poboTn yHKLii MiKPOXBUIBOBOI
neui.

* BuTpiTb npunaa m'akoto BONOrowo
raHuipkoto. 3acTocoByWTe nuiie
HeWTpanbHi MutoYi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi 3acobu,
XOPCTKi CEpBETKN ANS OYMLLIEHHS,
PO34YMHHUKM abo MeTaneBi NpeameTun.

*  FAKWOo BM KOPUCTYETECH aepo30oNsaMmn Ans
YULLEHHS OyXOBMX Wady, 060B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLIN i3 B6e3neku,
HaBe[eHMX Ha ynakoBL.

2.5 BukopucTaHHs CKNAAHOro
nocyny

HeobepexxHe NOBOMKEHHS 3i CKNAHUM
NoCyZIOM MOXe NPU3BECTM [0 Noro
MOLLUKOPKEHHS, MOsIBM BiAKONIB, TPiWwmH abo
rMMBOKNX NOAPSAMMUH.

* He ponyckarite NponnBaHHA X0NoAHOT
BOAM YV iHLLOI PiAVHM Ha CKNAHWIA nocya,
OCKIiNbK1 panToBui Nnepenag TemnepaTtyp
MOXe NPU3BeCTU A0 MUTTEBOIO
pYViHYBaHHSA ckna. Ynamku ckna MoxyTb
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OyTn Hag3BMYaMHO FOCTPUMMU, KPiM TOTO iX
BaXKO 3HaNTMW.

¢ He poamilynTe CKNAHMI NOCYA Ha MOKPIN
abo NpoxonoAHii NnoBepxHi,
6e3nocepeaHbo Ha CTINbHUL Yn
MeTaneBil noBepxHi abo B pakoBuHi. He
nepemilyrite rapsadmii CKNsSHUn nocya,
TPUMaOUM KOro MOKPOIO FraH4ipKoto.

* He BMKOpUCTOBYITE | HE HamaramTecs
BiAPEMOHTYBaTU CKISHUI NOCcyA, Lo Mae
BiAKONW, TPILLMHN ab0 CUNbHI NOAPANUHN.

* He knpante cknsHUn nocyn i He bulite
noro o6 TBepai npegmeTn. He buinte 1ioro
CTONOBVM NpUNagasm.

* He HarpiBaliTe NOpoXxHii abo maixe
MOPOXHIN CKNAHUIA NocyA Y
MiKPOXBUWIbOBIN NeYi Ta He neperpisanTe
onito abo Macno B MiKpOXBUIbOBIN Nevi
(HamarawTecs npurotyBaT ixXy B
MaKkCcMManbHO KOPOTKUI Yac).

[ante rapsa4omy CKnsitHoMy nocyay

OXONOHYTM Ha CTiNLi ANsi OXONOMAXEHHS,

KYXOHHIiVi pykaBmn4Lji abo Ha cyxili raH4ipui.

Mepen MuTTAM, OXONoaxeHHsM abo

3aMOPOXYBaHHAM Mocyay NepekoHanTecs B

TOMY, LLO BiH OCTaTHbO OXOSOHYB.

Mepen NnepeMilleHHsIM rapsivoro CKnsiHoOro
nocyay (BkntoYarum nocys i3 CUNikoOHOBMMMU
BCTaBKaMu) ogsranvTe CyXi KyXOHHI
PYKaBUYKN.

He gonyckarite HenpaBunbHOro
BMKOPUCTaHHA MiKpOXBUNbOBOI nevi (Tobto
3anyck nevi 6e3 HaBaHTaxxeHHs abo 3
HEBENMUKUM HaBaHTaXXEHHSAM).

2.6 BHyTpilWHA nigcBiTKa

/\ MONEPEMKEHHSA!

Hebe3neka BpaxxeHHs eNeKTpUudHNM
CTPYMOM.

* CTOCOBHO Namn BcepeavHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHvX namn, Wwo npoAakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMansHUMKU i3NYHUMKU yMOBaMu,
TakMmu Sk Temneparypa, Bibpadis,
BOMOriCTb, ab0 NpuU3HaYeHi Ans HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BOHW He npu3HayveHi ANs BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOI MEeTO Ta He npuaaTtHi ans
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.



* Y ubomy BMpobi € Jpkepeno ceiTna knacy
eHeproedekTmBHoCTI G.

* BuKOpUCTOBYITE NKLLE NAMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapaKkTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [nsi peMOHTY Npunagy 3BepTanTecs a0
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* BuKopucToBylTE NuLle OpUriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebes3neka TpaBmyBaHHS abo
3aAyLUEHHS.

3. ONnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

—H
—————11n
3
=

3.2 Akcecyapm

KombGiHoBaHa peLiTka
[nsa nocyny, dopM AN BUMIYKN, CMaXKEHHS.

* o iHcpopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npvnagy 3BepHiTbCs OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

* Big’egHaniTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
6nm3bKo 4O Npunagy Ta yTunisyiTe 1oro.

* [pubepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SIKLLO OiTH,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHY OMUHATLCS
BCepeauvHi npunagy.

Llei npoaykT no BMiCcTy Hebe3neyHmx
peYvoBMH Bignosigae Bumoram TexHIYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

[MaHenb kepyBaHHSA
Oucnnen

HarpiBanbHuii enemeHT
MikpoxB1nNbOBWIA reHepaTop
Namna

BeHtunsitop

~Jofof-Fofol -

OnopHa peiika, 3HiMHa

PiBHi monvub
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Oeko Ans BUNIYKK

[nsi BUNiKaHHsi TOPTiB | BICKBITIB.

Oeko ansa rpunsi/cMaxeHHsA

[lns BUNikaHHA Ta cMaXKeHHsi abo SK AeKo Ans

30MpaHHs Xupy.

CknsiHa Tapinka-gHuLle MiKpOXBUIILOBOI neui
[Ina npuroTyBaHHSA CTpaB y pexuMi MIKPOXBUTb.

4. NMAHEJTb KEPYBAHHA

4.1 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

HE ©

YBiMK. / BuMK.

HaTucHiTb | yTpumyiiTe, W06 yBIMKHYTU Ta BUMKHYTU Npunag,.

MeHio Mepenik dpyHKLin Nnpunagy.
YniobneHe Mepenik ynobneHnx HanalwTyBaHb.
Oucnnein Mokasye NOTOYHI HanaLITyBaHHA Npunagy.

Mepemukay namnu

YBIMKHEHHS | BUMKHEHHSA namnu.

QOO ENE

LLiBnAakmi Harpis

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS DyHKUIT: LUBMAKWIA Harpis.
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LLiBnakni cTapT Mikpo-

XBANLOBOI Nevi YBiMKHEHHS yHKLiT MikpoxBunboBoi nedyi (1000 BT i 30 cekyHA).

ALK «Q~ @3

HatucHitb MepemicTiTh HaTucHiTb i yTpumyinTte
. . R TOPKHITbCS NOBEPXHi NpoTArom 3
TOpKHITbCA NOBEPXHI NanbLem. MepewmilyiiTe naneLpb NoBepxHeto. cexyHn
4.2 Oucnnen
A [vcnnei i3 BCTaHOBNEHMMW OCHOBHUMM (DYHKLISIMM.
| A. Yac nobu
12:30 B. TMOYATOK/3YNMUHKA
C. Tewmnepatypa / Tarimep dyHKUii MiKpOXBUIb
o .
Izl /IBO C D. ®yHkuii HarpiBy
E. Taiimep
O] 15min © START
| | | |
E D C B

IHankaTopu ancnnes

Ba3sosi iHaukaTopu — Ans Haeirauii Ha gucnnei.

oK < 9 »
MigTBEpAXEHHS BUGOPY/HanawTy- SPEXIA Ha onuH CkacyBaHHS ocTa-  BMMKHEHHS Ta BBIMKHEHHSI On-

piBeHb Hasag y et o
BaHHS. HHbOI Aji. LinA.
MEHIO0.

3ByKoBUIA curHan (iHaukaTopu dyHKLUT) — nicnsi 3aKiHYeHHs1 BCTAHOBMNEHOrO Yacy roTyBaHHs JlyHae curHan.

D STOP a
. . DYHKLO BBIMKHEHO. .
DYHKLjt0 BBIMKHEHO. [OTyBaHHS MPUMMHAETHCS aBTOMATHY- 3BYKOBUIA CUrHamM BUMKHEHO.
HO.

IHaMKaTopu Tanmepa

S Q

LLlo6 yctaHoBUTK dyHKUit0: BigknageHuii 3anyck. CkacyBaHHs HanaluTyBaHHS.

5. NMEPEQO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[OwuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.
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5.1 NepBUHHE OYULLEHHA

= e, =

S =/

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

OuuwanTte Npunag Ta akcecyapm
nuLie 3a JONOMOrolo CepBeTKM 3 Mi-
Kpoghibpu, 3MoueHOT B Tennii Bofi 3

[oAaBaHHAM M'siKoro 3acoby ans

YULLLEHHS.

BuimiTe i3 npunaay BCi akcecyapm i
3HIMHI ONOpKW NONUYOK.

BcraBTe akcecyapw 11 3HiMHI onopu
MOSIMYOK y npunag.

5.2 MNepLue nigknoYeHHA
[Micnsa neplioro nigknioyYeHHs Ha gucnnei BigobpaxkaeTbCs NOBIGOMIEHHS 3 NPUBITAHHAM.

MoTpibHo BCcTaHOBMTU: MoBa, AckpasicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb
ryyHocTi, Yac nobu.

6. LWOAEHHE BUKOPNCTAHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady. Ha aucnnei BigobpaxaeTbes YHKLis HarpiBy 3a NPOMOBYAHHSAIM.

K 2
poK HaTucHiTb cumBon dyHKLii HarpiBy Ansa Bxoay B NiAMEHHO.

Kpok 3 BubepiTb yHKLjit0 HarpiBy  HAaTUCHITb: OK. Ha aucnnei 6yae Bino6paxeHo TemnepaTypy.
Kpok 4 3apavite Temnepatypy. HaTucHiTb: OK.
Kpok 5 Hatuchite: START |

STOP — watucHits, 1406 BUMKHYTU CPYHKLiIO HarpiBy.

Kpok 6 BuMkHITL AyxoBy wady.

6.2 HanawTtyBaHHA:MikpoxBunboBi dyHKUiT

Kpok 1 BuiimiTb yci akcecyapu Ta yBiMKHITb npunag.
YCTaHOBITb TapinKy-AHULLE MIKDOXBUILOBOI Nevi.

Kpok 2 HaTucHiTb cumBOon dyHKLiT HarpiBy Ans BXoAy B NiAMEHIO.
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Kpok 3

TYyXHicTb HBY-xBunb.

Bu6epiTb dyHKLjto HarpiBaHHa HBY-XBUNsSiMM Ta HATUCHITb: OK. Ha avcnnei BuBoauTbCA: No-

Kpok 4

BcTaHoBiTh: noTyxHicTe HBY-xBUNb. HaTUCHITB: OK.

Kpok 5 Hatuchite: START |

STOP - HatucHiTh Anst BAMKHEHHS yHKLUT.

Kpok 6 BuMKHITL npunag.

MakcmmanbHuin Yac poboTH MIKPOXBUITBOBUX

OYHKLi 3aneXuTb Bif YCTAaHOBMNEHO!
NOTYXXHOCTi MiKPOXBUIb:

NOTYXHICTb MIKPOXBWUJ1b

MAKCUMAIbHUA YAC

Bt XB

100 - 600 59:55

> 600 7

@ Kpok 2 LLlo6 npoaoBXWTH Yac roTyBaHHS:

Ao BigYMHMTY ABepuaTa, npoueaypa
3ynuHuTbes. LWo6 3anyctutu ii 3HoBY,

HaTucHiTe START |

6.3 Cnocib BUKOPUCTaHHSA:
LLBnokun ctapT MiKpOXBUITbOBOI
nedi

Kpox1 HaTucHiTb | yTpumyinTe: <D

PyHKLiA Mikpoxsunb npauoe 30 ce-
KyHA.

HaTucHiTb Ha HaTtucHiTs +30 s.
3HaYeHHs vacy

po6oTu, wob ne-

peinTn o Hana-

LITYBaHb Yacy.

BcraHoBiTb Yac

NpUroTyBaHHS.

®yHKLjt0 MIKPOXBUIb MOXHA YBIMKHYTU Y Byab-akui
Yac 3: LLiBnaknin ctapT MiKpOXBMILOBOI Nevi.

6.4 HanawTyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[ns KoXXHOT CTpaBu B LibOMY MigMEHIO 3arnponoHOBAHO (OYHKLil0 Ta TemnepaTtypy. Yac i

TemMnepaTypy MoXHa perynoBaTtu.

Ons peskux CTpaB TaKOX MOXHa rotysaTtu 3:

. 3Ba)KyBaTVI aBToMaTU4HO

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBY Lady.
Kpok 2 HaTucHite: —.
Kpok 3

L. . .
HaTucHiTb: /\@ . BBegitb: [lonomora npuv rotyBaHHi.
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Kpok 4 Bunbepitb cTpaBy 4n TMN NpPOayKTY.

Kpok S Haruchite: START .

6.5 ®yHKLUii HarpiBaHHA

DyHKLIiA HarpiBy Hopatok
v [Insi roTyBaHHsi Ha rpuii TOHKMX CMY>KOK NPOAYKTIB, @ TaKoX AN CMaXeHHs xniba.
Mpunb
vvv [Ns cMaXKeHHA BENUKUX LUMaTKiB M’Aica 41 AOMALLUHBOI NTUL 3 KiCTKaMu Ha OAHOMY
%? piBHi nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'sHIOBaHHS.
Typ6o-rpunb
[ins ogHoYacHOro BUNikaHHS Ha ABOX PIBHSAX NONWLb i NiacywyBaHHA cTpasu. BeTta-
@ HOBITb Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwx4e, Hix Ana TpaguuiiHe rotyBaHHs.
BeHTunaTtop
vvv [ins HapaHHs xpycTkocTi HaniBdabpukaTam, Hanpuknaa, kaptonni ¢pi, kapTonni no-
% censHcbkn abo pynetam 3 HaUMHKOH.

3amopoxeHi NpoayKTn

— BunikaHHA Ta CMaXXeHHs Ha O4HOMY PiBHI NONWL.

TpapuuinHe rotyBaHHsA

[ns BunikaHHaA niun. Ana oTpumanHs 6inbLu pym’sitHOI CKOPUHKW Ta XPYCTKOT OCHOBM.

)

®yHkuina «Miua»

BunikaHHA TOPTIB i3 XpYCTKOK OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBAHHA NPOAYKTIB.

HwxHin HarpiB

CMNEUIAINBHI CTPABU

DyHKLiA HarpiBy Hopatok
E [Ins KOHCEepBYBaHHS OBOYIB (HaNpuknag, oripkis).
KoHcepByBaHHsA
S S S [ns cywiHHA Hapi3aHUx ckuboykamu pykTiB, OBOYIB i rpuGiB.

CyuwiHHa
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

[ —
—
uru

MipirpiBaHHsa Tapinok

[ns HarpiBaHHA Tapinok nepes nogaBaHHSAM CTpas.

i)

=

BucTtoroBaHHA TicTa

[nsi npUCKOpPEHHS NigHIMaHHs ApikakoBoro TicTa. 3anobirae BUCUXaHHIO NOBEPXHI Ti-
cTa Ta 36epirae TiCTO enacTu4YHUM.

§§4
e g
CTtpaBu y naHipoBUi

[lns NnpuroTyBaHHsS Taknx cTpa., sik nasaHbst abo kapTonnsHa 3anikaHka. [Ans npuro-
TyBaHHS 3anikaHok i NigpyM’ sHIOBaHHS.

V°C

MoBinbHe rotyBaHHA

[ns NpUroTyBaHHA HXKHUX | COKOBUTUX CMaXXEHUX CTPaB.

§

MiaTpuMaHHA Tennum

[ns nigTpyMaHHsA cTpaBm Tennot. 3BepHiTb yBary, Lo AesiKi CTPaBU MOXYTb NPOAOB-
XKyBaTW roTyBaTUCS Ta BUCYLLYBATUCS, MOKW BOHW 3anuLLaloTbCs Tennumu. 3a notpe-

61 HakpwiTe nocyn

&

BunikaHHs xnidy

BuikopucTtoByiiTe Lo dyHKLUito AN NpUroTyBaHHs xni6a Ta 6ynovok Ans oTpuMaHHs
nyxe gobporo npodeciiHoro pesynbTaty 3 Nornsgy XpycTKoCTi, Konbopy Ta 6nucky-

YOI CKOPUHKM.

MIKPOXBWII

MIKPOXBWII + HATPIB

DyHKLiA HarpiBy

Hopartok

®DyHKLifA HarpiBy

HopaTtok

PosirpiBa}HHﬂ, npuroTy-
= BaHHs, AianasoH noTyx-

HocTi: 100-1000 BT.

MikpoxBuni

Po3mopoxyBaHHA M'sica,

pubu, TopTiB, AianasoH
(XX notyxHocti: 100-200 BT.

Po3mopoxyBaHHs

G

BeHTunsaTtop + MX

BwunikaHHA Ha ogHOMY piB-
Hi nonuui. ®yHkuis 3 MW
boost, giana3oH noTyxHo-
cti: 100-600 BT.

§§9
A4

Pogirpitn

PoasirpiBaHHst nonepeaHbL0
NPUroTOBMEHNX CTPaB i
nerkux cTpas, AianasoH
notyxHocTi: 300-700 BT.

TpapuuiiHe rotyBaHHA
+ MX

BunikaHHs Ta cMaXkeHHs!
Ha OAHOMY PiBHi MOMNYKN.
PyHkuis 3 MW boost, gia-
nasoH noTyxHocTi: 100—
600 BT.

§§9
(-

PosirpiBaHHsa pianH

PosirpiBaHHsa HanoiB i cy-
nis, AianasoH NOTYXXHOCTi:
800-1000 Br.

W@

Mpunb + MX

MpuroTyBaHHs ixi 3a Ko-
POTLUMIA MPOMIXKOK Yacy Ta
OTPUMAHHS PyM'SHOI CKO-
puHKKM. PyHkuis 3 MW
boost, giana3oH noTyxxHo-
cti: 100-600 BT.

K4
Ipunb + BeHTunaTop +
MX

[Ins cmMaxeHHs BenuKnx
LumMaTKiB M’sica Ha ogHOMY
piBHi. [InA npuroTyBaHHs
3anikaHok i NigpyMm’sHio-
BaHHA. PyHKUia 3 MW
boost, giana3oH noTyxHo-
cTi: 100-600 BT.

YKPAIHCbKA 211



7. ®YHKUIT FOOMHHNKA

7.1 Onuc doyHKUiN roguHHMKa

DyHKLiSA rOAUMHHUKA OopaTtok

TpuBanicTb NPUroTyBaHHS YcTaHOBNeHHs TpuBanocTi rotyBaHHsA. Makcumym 23 rog 59 xs.
Makcumym ans komGiHoBaHUX PyHKLA (MIKPOXBUI. + CTaHAAPT.) CTAHOBUTL23

roa 59 xB.
3akiH4eHHs aii BuraHayeHHs dili nicna 3aBepLUeHHS Bigniky Yacy TaimepoM.
BigknageHwun 3anyck BioknagaHHs noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS.
[HopaTtkosuii vac MonoBXeHHs Yacy roTyBaHHS.
HaragysaHHs HanawTyBaHHsi 4acy 3BOpOTHOro Bianiky. Makcumym ctaHoButb 23 roa 59 xs. Lia

yHKUiS He BNnuBae Ha poboTy npunagy.

Tarimep nNpsIMOro BiAniky KoHTpontoe TpuBanicte poboTun cyHkLii. Taiimep NpsiMoro Bianiky — /Aoro MoxHa
BMUKaTK Ta BUMMKATU.

3akiHyeHHs il TaBigknageHuni 3anyck
HeOOCTYMHI ANA MIKPOXBUMbOBUX (PYHKLLIN.

7.2 HanawTyBaHHA: PyHKUiI rogMHHUKA

HaﬂaU.ITyBaHHﬂ roAUMHHUKa

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy wwady.
Kpok 2 HaTtucHiTb: Yac pobw.
Kpok 3

BcTaHoBiTb Yac. HaTucHiTh: OK.

BcraHoBneHHsA Yacy rotyBaHHs

Kpok 1 O6epiTb yHKLjt0 HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNepaTypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: (\D
Kpok 3

BcTaHoBiTb Yac. HatucHiTe: OK.

Ak o6paTm onuito 3aKiH4eHHSA

Kpok 1 O6epiTb hyHKLito HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNEPATYPY.
Kpok 2 HaTucHiTb: QD

Kpok 3 BcTaHoBITb Yac NnpuroTyBaHHs.

Kpok 4 HaTucHite: © @ @

Kpok 5 HaTucHiTb: 3akiHyeHHs aji.
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Sk o6bpaTu onuito 3aKiH4YeHHs

Kpok 6 BuGepiTb GaxaHuii BapiaHT: 3akiH4eHHs aii.

Kpok 7 . .OK . ’ . .
HaTucHiTb: . MoBTOPITH L0 Ajto, AOKM Ha Aucnnei He Biaobpa3nTbCs rofioBHE MEHHO0.

BcTaHoBneHHs BigknageHoro 3anyckKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBiTh dyHKLito HarpiBy Ta TemnepaTypy.
Kpok 2 HatucHiTb: QD

Kpok 3 BcTaHoBITb Yac NnpuroTyBaHHs.

Kpok 4 HatucHite: © © @

Kpok 5 HaTucHiTb: BigknageHwii 3anyck.

Kpok 6 O06epiTb 3HaYEHHS.

Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOpITH Lo Aito, AOKM Ha Aaucnnei He BinobpasnTbCs ronoBHE MEHHO.

Sk noQoBXUTK Yac roTyBaHHs

Konwu 3anuwaetbea 10 % yacy rotyBaHHsi, a cTpaBa 34a€TbCs He OCTAaTHLO rOTOBO, MOXHA NOAOBXUTY Yac
roTyBaHHA. TakoX MOXHa 3MIHUTN (DYHKLIIO Harpisy.

LLlo6» nogoBXuTK Yac roTyBaHHs, HAaTUCHITL +1 XB.

3MmiHa HanawTyBaHb Tanmepa

Kpox 1 HaTucHiTb: @
Kpok 2 BcTaHOoBITE 3Ha4YeHHs Tarimepa.
Kpok 3 HaTucHiTb: OK.

BcTaHoBneHuii Yac MoXHa 3MiHUTU B OyAb-5iKMIA MOMEHT NPOLIECY rOTyBaHHS.

8. BUKOPUCTAHHA NPUINALAA

O NiaxoaaTb ANst MIKPOXBUITbY FNaBun
/\ NONEPEMKEHHSA! Ii-tl'lop'alfll,lzwlnTa péC:(omeH,c?au,i'l'». ”
[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao

. Hesenwka 3arnubuHa Bropi nokpatyye
TexHikn 6e3neku.

©e3neky. Kpim Toro, 3arnmbunu 3anobiratoTb

. nepekugaHHio. Bucokuii 06igok HaBkpyru
8.1 BcTaHOBREHHs akcecyapiB MOMNNYKN He Aae NocyAy 3iCKOB3HYTU 3

BUKOPUCTOBYIMTE NULLIE BIANOBIAHWIA NOCYA i NOMNYKN.
matepianu. [iue. po3gin «llocya i matepianu,
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Kom6iHoBaHa pewuiTka:
[MpocyHbTE peLiTky Mk HanPAMHUMU NiaHkaMn ‘\NX
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, WO i HXKA D

CrnpsAMoOBaHO 4OHUZY.

Oeko ans Buniyuku / FMn6oke aeko:
MpocyHbTe AeKo MiXX HaNPSAMHUMW NaHKaMm ono- =
PHUX PENoK.

CknsHa Tapinka-gHuue MiKkpoxBUNbLOBOI Neyi:

BurikopucToByiTe CKNSAHY Tapinky-AHMLLE MiKpO- \
XBUMbOBOI Mevi NuLe nig vac yBiMKHEHOT pyHKLT

MiKpoxBuUnb. He nigxoanTe Ans kKOMGiHOBaHOI
DYHKLIi MiKpOXBUNBOBOI NeYi (Hanpvknag, BUKOpU-
CTaHHS PYHKLi rpuIto B MIKPOXBUIBOBI Neui).
MoknagiTb akcecyapu Ha OHO kamepu.

CTpaBy MOxHa cTaBuTK 6e3nocepeHbO Ha CKMsi-
HY Tapinky-AHULLEe MiKpOXBUIbOBOI Mevi.

9. NJOOATKOBI ®YHKLII

9.1 Ak 36eperTu: YnobneHe

Bu moxeTe 36epirati cBoi ynobneHi HanawTyBaHHS, SK-0T YHKLiS HarpiBy, yac
NpUroTyBaHHs, Temnepatypa abo yHKList oumLieHHs. MoxHa 36epertu Tpu ynooneHi
HanawTyBaHHS.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.
Kpok 2 O06epiTb HaxaHe HanawTyBaHHS.
Kpok 3 j—

HatucHite: == . Bubepitb: YniobneHe.

Kpok 4 Bu6epitb: 36epertv NOTOYHI HanalTyBaHHS.
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Kpok 5 . f
P HaTtucHitb +, W06 AoaaTv HanalwTyBaHHs 40 cnucky: YnobneHe. HatUCHiTL OK.

k) — HaTUCHITb, LLOGW CKUHYTU HanaLTyBaHHS.

0 — HaTUCHITb, LLLOGM CKacyBaTu HanawTyBaHHA.

9.2 BnokyBaHHs yHKLiT

List doyHkuis 3anobirae BUNaakoBili 3miHi chyHKLii Harpisy.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag,.
Kpok 2 YcTaHoBITb (yHKUiO Migirpisy.
Kpok 3 72( H — HaTWCHITb 0AHOYACHO, LLO6 YBIMKHYTU (YHKLIitO.

LLlo6» BUMKHYTM (pyHKLIitO, NTOBTOPHO BUKOHAWTE KPOK 3.

9.3 ABTOMaTU4YHEe BUMMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepegbadeHo, LWo (°C) @ (ron)
AyxoBa Wada BUMMKaETLCA Yepes Aeskui
Yyac y pasi, AKLWO YHKLiS Harpisy
aKTMBOBaHa, arne HanawTyBaHHS He

200 - 230 55

ABTOMaTUYHE BUMUKAHHS HE CNpaLbOBYE 3

SMIHIOIOTBCH. Taknumu yHkuismu: Miaceitka, Tarimep
3aKiH4eHHs, [NoBinbHe roTyBaHHS.
C) D (ron)
9.4 BeHTUNATOP OXONOLKEHHA
30-115 12.5

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP

120 - 195 8.5 OXONOMKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCS A5
NiATPUMKM NMOBEPXOHb MPOXONOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTU Npunag, BEHTUNATOP
NPOLOBXyBaTUMe MpawoBaTh, AOKV Npunag
He OXOroHe.

10. MOPALW | PEKOMEHOALIT

10.1 PekomeHAaauii WoAo NPUroTyBaHHs

®

Y Tabnuusx ykasaHo OpPIEHTOBHI 3HAa4YEHHS TemnepaTypu Ta Yacy NpurotyBaHHs. BoHu 3anexarts Bif peuenTy, a
TaKOX AKOCTI Ta KifIbKOCTi iHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTi BUNiKaHHS Ta CMaXXeHHsI CTpaB 3a LOMOMOTOH LibOro npunagy HEMOXITMBO MOPIBHSATM 3 TUMMU, sIKi BU
OTpUMyBanu 3a AONOMOrO0 iHLWKX Npunagis. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEHA0BaHI HanawTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy rotyBaHHsl Ta NONOXEHHS NONULi ANs NEBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLLO BM HE MOXeTe 3HalTV HanaLwTyBaHHS ANs NEBHOrO PeLENTy, CKOPUCTANTECH HAaNaLUTYBaHHAMM [Ansi aHa-
NOriYHOro peLenTy.

[opaTtkoBi pekoMeHAaLli LWOAO NPUroTyBaHHS ki HaBeAeHi B Tabnmusax roTyBaHHs Ha Halomy Be6-caiTi. LLo6

3HaNTW Nopaaw LWoAo roTyBaHHs, 3BipTecsi 3 HoMepoM PNC Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW aHUMKW, PO3MILLEHIN Ha
nepegHivi pami kKamepu npunagy.
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10.2 PekomeHAaauii WoAo pexumy
MiKpOXBUIb

@ MaBanTe rotyBatu!

MoknagiTe XXy Ha CKNsHY Tapinky Ans
MiKPOXBUNBOBOI NeyYi Ha AHi kKamepu.

MoknagiTe XXy Ha Tapinky Ha AHi kamepu.

MepeBepHiTL ab0 Nepemiwarite cTpaBy nicns
3aBepLUEHHS MOSIOBMHU Yacy
PO3MOPOXKYBaHHS 1 rOTYBaHHS.

MomilyinTe piavHKM Yac Bif Yacy.
Momiwarite cTpaBy nepen nogaveto.

HakpuBarite cTpaBy nig Yyac NpuUroTyBaHHs 1
po3irpiBaHHs.

MocTaBTe NOoXKy y NAsiLKy abo CKNAHKY nNpu
nigirpiBaHHi HanoiB Ans 3a6e3neyveHHs
KpaLloro posnoginy Tenna.

MoknagiTb NpoayKkTK B npunag 6e3 ynakoBKu.
®dacoBaHi roToBi CTpaBu MOXHa CTaBUTU B
npunag, nuie SKWo iXHA ynakoska
nigxoavTb ANsi BUKOPUCTaHHS Y
MiKPOXBUINbOBIN Nedi (nepesipTe iHdopMaLito
Ha ynakoBL).

g FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
MiKpOXBUIb

[oTyliTe cTpaBu nig KpULLIKO. AKLLO BU
XxoyeTe 30eperTu CKOPUHKY, roTynTe cTpaBy
6e3 KpULLIKK.

He neperpisaiTte cTpasu, BCTaHOBMBLUM
3aHaATO BMCOKY MOTYXHICTb i Yac. bka moxe

MiCUsIMW NepecoxHyTH, nigropitn abo
3aropiTucs.

He BukopucToByiiTe npunag ans
NPUroTyBaHHA sielpb Y WKapanyni abo
paBnUKIiB Y MyLUNSIX, OCKINbKK iCHyE 3arpo3a
X po3puBaHHS. NPOKONITb XXOBTOK SEYHI
nepeg, ii nigirpiBaHHSM.

[MepLu HiX roTyBaT NPOAYKTU 3i LLKIPKOO,
cnig Kinbka pasiB NpoKonoTH ix.

OBoui cnig HapisaT Ha oHaKoBI 3a
PO3MipOM LLUMATKW.

[icna BUMKHEHHS npunagy BUWMITb CTpaBy
Ta pganTe 1M NOCTOATU AeKinbka XBUMWH, W06
TENno po3noAinunocs piBHOMIPHO.

Po3MopoxyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
MiKpOXBUNb

MoknagiTe 3amMopoXeHy cTpaBy 6e3 ynakoBku
Ha ManeHbKy NnepeBepHyTY Tapinky,
pO3MilLieHy Haf KOHTerHepoM, abo Ha
nigcTaBKy Ans pO3MOPOXEHHS Y/ NacTukoBe
CUTO, W06 pianHa, WO YyTBOPOETLCS NpU
PO3MOPOXKYBaHHi, MOrna cTikaTu.

[MoTiM BUAMITE PO3MOPOXKEHI LUMATOYKU.

[na npuroTyBaHHsi oBOYIB | PpyKTiB 6e3
nonepeaHLOro PO3MOpPOXKyBaHHSA MOXHa
BMKOPMCTOBYBATU BiNbLL BUCOKY MOTYXXHICTb
MiKPOXBUIb.

10.3 Nocyp i maTepiany, Wo nNigxoaaTb ANA BUKOPUCTaAHHSA B

MiKpOXBVIﬂ bOBUX ne4vyax

Y MIKpOXBUMbOBUX MeYax BUKOPUCTOBYMTE NuLLie BIAMOBIAHWI nocyn i maTtepianu. [Ins [oBigkn

OnB. Tabnuuo HKYe.

Mepen BUKOPUCTAHHAM O3HAMOMTeCs 3 XxapakTepucTikamu nocyay / matepiany.

Mocypn / maTtepian

T — had v
§i§ §5§ S =

e =P @I L’ ¥

YKapocrilike ckno Ta dapcop 6e3 me-

TaneBuX efieMeHTIB, SK-OT BOTHETPUB- \/ \/ \/

Ke CKIo

3BuyaliHe ckno i nopuensiHa 6e3 BMi- \/ X X

cTy cpibna, 3onoTa, NNaTMHN YK iHWNX
mMeTanesux 030o6neHb
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Mocyn / maTtepian

i

§§§ 1§
TP

Ckno Ta cknokepamika 3 xapo- abo mo-
PO30CTiNKNX MaTepianis

v

[ i
v

YKapocTiiikmin kepamivHuin Ta dhasiHco-
BWI nocyz 6e3 BMICTy KBapLOBUX Y
MeTaneBux eneMeHTiB, 6e3 meTaneso-
ro rnasypyBaHHs

v

v

Kepamika, nopuensiHa Ta casiHc i3 He- X X X
rnasypoBaHUM HOM YY1 ManeHbKUMM

0oTBOpaMU, SIK-OT Ha pyykax

>KapocTilikuii nnacTuk, Lo BUTpUMye \/ \/ X
Temnepatypy go 200 °C

KapToH, nanip \/ X X
XapuoBa nniBka \/ X X
XapuyoBa nniBka Ans BUKOPUCTaHHSA B \/ \/ X
MiKPOXBUMBbOBUX Nevax

>KaposHi 3 meTany, sk-0T emarnb, 4a- X X X
BYH

dopmn AN BUMNIKaHHS, NOKPUTI Yop- X X X
HVMM nakom abo CUMNIKOHOBUM MOKPUT-

M

[eko anst Buniykn X X
KombiHoBaHa peluiTka X

CknsiHa Tapinka-gHuLLe MiKpOXBUITbLO- \/ \/ X
BOI neui

Mocyn Ansa BUKOPUCTaHHS B MiKpPO- X \/ X

XBUIbOBIV Neui, Ak-0T AeKo Ans 3ani-
KaHHS1 3 XpYCTKOK CKOPUHKOIO

10.4 PekomMeHOoBaHi HanawTyBaHHSA NOTYXHOCTI Ans pi3HUX BUAIB cTpaBs

[aHi B Tabnuui € opieHTOBHUMN.

700-1000 Bt

§4§

~r

OBcmarkyBaHHsA Ha noyaTky npoLecy rotyBaHHs

§§9
(-

Migirpie pignH

YKPAIHCbKA

217



500-600 Bt

) Po3moposyBaHHs!
HarpiBaHHs cTpaBm LS
ol Ta nigirpis 3amMmopo-
ANst ofHiel Tapinku
KEHUX CTpaB

&

MpuroTyBaHHs
selb

D

. MoBinbHe npuroTy-
[oTyBaHHA 0BOYIB

BaHHS NeyeHi

300-400 BT
V5 ¥, = o
20 & S —r
MnasneHHs cupy, MoBinbHe rotysaH- Migirpis gutayoro [oTyBaHHs / nigirpis [poaoBXeHHS roTy-
Lokonagy, macna HS pucy XapyyBaHHs HiXKHMX CTpaB BaHHsA
100-200 Bt

L 7/

Po3mopoxyBaHHs xniba

Po3mopoxyBaHH:A pyKTiB

oY

i TOpTIB

PoamoposxyBaHHsi cupy,

BEpLLKiB, Macna

PoamopoxyBaHHs M'sica,
pnbmn

10.5 Tabnuui npurotyBaHHs iXi ans
AOoCNiAHULbKMX YCTaHOB

MikpoxBunboBa (pyHKLifA
BuikopurcToByiiTe KOMBIHOBaHY PeLUiTKy, SKLLO
He 3a3HayeHo iHLe.

IHpopmaLia ana 4ocnigHULBKNX

yCTaHOB
TecTyBaHHSA BignosigHo Ao ctaHgapTy IEC
60705.
\/ POWER < @ @
N\ \ % :I——
BTt Kr XB
BicksiT 600 0.475 [Ho 8-9 [oBepHiTb KOHTENHEpP Ha
1/4 o6epTy nicns 3asep-
LLEHHS! MONOBUHU Yacy
NpUroTyBaHHs.
M'sacHui xnibeup 400 0.9 1 25-27 [MoBepHiTb KOHTENHEP Ha
1/4 obepTy nicns 3aBep-
LLEHHS NMONOBUHK Yacy
NpUroTyBaHHsI.
3aBapHuii Kpem 500 1 2 30-33 -
Po3mopoxyBaHHs 100 0.5 1 15 [MepeBepHiTe M'sico nicns
m’sica 3aBepLUEHHS MOMOBUHN

vacy npuroTyBaHHA.

KombGiHoBaHa MikpoxBunbLoBa cyHKLis
BukopucToByiTe KOMOIHOBaHY peLuiTKy.
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¥ B O ®
POWER
AN L) —
BTt XB
TopT, 0,7 kr  TpaguuiiHe ro- 100 200 2 23-27 [MoBepHiTb KOHTENHEP
TyBaHHA + MX Ha 1/4 06epTy nicns
3aBEpLUEHHS MOMOBUHU
Yacy npuroTyBaHHsl.
KapTtonnaxa BenTtunsatop+ 300 180 2 38 -42 [MoBepHiTb KOHTENHEP
3arnikaHka MX Ha 1/4 obepTy nicnsa
(rpateH), 1,1 3aBepLUEHHS NONOBUHU
Kr Yyacy NpUroTyBaHHs.
Kypka, 1,1 kr [punb + BeH- 400 230 1 35-40 Moknagite M’'sAco B
TunsaTop + MX KPYFNWA CKNSAHWUIA KOH-

TelHep i NepeBepHiTh
1ioro nicns 3aBepLueH-
H$1 MOMOBMHM Yacy npu-
roTyBaHHS1.

11. AornAan TA YACTKA

/\ NMOMNEPEQXEHHSA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6eaneku.

11.1 MpUMITKM WOJ0 YULLEHHA

<

3acobu ans uu-
LWEeHHSA

OuuwanTte nepeaHo NOBEPXHIO Npunaay nuiie 3a AONOMOrol cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-
YeHoi B Tennivi BOAi 3 4OAABaHHAM M'IKOro 3aco0y Ans YWLLEHHS.

MeTanesi I'IOBerHi cni,q YUCTUTK 32 A4OMNOMOroK PO3YNHY ANA YNLLEHHS.

BurikopucTOBYIiTE HearpecuBHUI 3acib ANs YULLLEHHS NAM.

i\

LlloaeHHe Kopu-
CTyBaHHS

OuuyiiTe kamepy AyX0BOi AU NicNs KOXHOTO BUKOPUCTaHHS. HakonMyeHHs xupy i iH-
LUMX 3aMLLKIB Ki MOXe CMPUYMHUTA 3aropsiHHS.
PeTenbHo ounLyiiTe cTento kamepu npunagy Big 3anuLLKiB iXi 1 Xupy.

He 3anuwaiite rotosi cTpaBu BcepeavHi npunagy aosiie 20 XBunuvH. icns KoXHOro Buko-
PUCTaHHS NpPOTUpaliTe Kamepy NuLLEe CepBETKO 3 Mikpodibpw.

©y
c24

Akcecyapu

[icna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS MUIATE Ta NPOCYLUYINTE BCi akcecyapw. BukopucToByiiTe nuwe
cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MOYeHy B Tennii BOAi 3 4OAABAHHAM M’SKOro 3acoby Ans yunileH-
HA. He muiiTe akcecyapu B NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

Akcecyapu 3 aHTUMpUrapHUM NOKPUTTAM 3a60POHAETLCA MATU 3 BUKOPUCTaHHSIM arpecuBs-
HMX 3acobiB YW rocTpMx NpeameTiB.
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11.2 Ak 3HaATU: ONOPHI penku

[ns ounLleHHs ayxoBoi Wwadu BUAMITb
OMopu MOMMNYOK.

Kpok 1 BuMmkHITE AyxoBy Liady 1 3a4ekainTe, JOKM BOHA OXOMNOHe.

Kpok 2 O6epexkHO NOTArHITL ONMopKu NOMNUYOK
Bropy i 3HIMITb iX 3 NepeaHbOro Kpi- \\1
NNeHHs. 1 S

3 f

Kpok 3 MoTArHiTL NepeaHto YacTuHy ONOPHOT %2 I
periku Big, GOKOBOT CTiHKM.

Kpok 4

BUTArHITH ONOPY i3 38AHBOTO KpinmeH- \ L
HA.

LLlo6un BCTaHOBMTU ONOPY NONUYOK, BUKOHaWTE HaBeAEHY BULLE NpoLieaypy Y 3BOPOTHIlA NOCNIAOBHOCTI.

11.3 Ak 3amiHuTK: Jlamna 3aBxam TpUMaiTe rafioreHoBy namny
raH4ipkoto, LWob 3anobirtu NiaropsHHIO
/N\ NMONEPEXEHHS! 3anuLLKIB XUPY Ha namni.
Hebe3neka BpakeHHS eNeKTpU4HNM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepea 3amiHoO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

BumkHiTb ayxoBy wady. 3avekaiite, Bigkniovitb AyxoBy wady Big enek-  MoknaaiTe pyLWHWK Ha JHO Kamepw
[0KN AyxoBa Lwadha 0XonoHe. TpoMepexi. OyXoBOi Wwahw.

BepxHa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb cknNsAHWI NNadoH, LWob 3HATK ROro.

Kpok 2 OuUCTITb CKNSIHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Nammnoto, sika BUTpUMye HarpisaHHs go 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOoBITb CKNSAHWUIA NNadoH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

[us. po3ginu 3 iHopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3neku.
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12.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHSA nNpob6nem

.
E Mpunan He BMUKaeTbCs abo He po3irpiBaeTbcA

@ Moxnusa npuunHa

v

= Cnoci6 BupilueHHs

Mpunapg He nigknoyYeHo Jo enektpomepexi abo nia-
KIMIOYEHO HENPaBUITBHO.

MepekoHainTecs, wo npunag 6yno npaBunbHO MigKmto-
YEHO [0 eNneKkTpoMepexi.

[OAVHHKK HE BCTAHOBMNEHO.

HanawrTywTte roanHHuk. JoknagHiwe ame. y OyHKuiT
roAVHHUKA po3aini «HanawwTyBaHHA:» PYHKLiT rOANHHW-
Ka.

[iBepusTa 3a4MHEHO HENPaBUILHO.

[MoBHiCTIO 3a4mMHITL ABEpLUATA.

3anobikHWUK neperopis.

MepekoHaiTecs, wo 3anobixHWK € NpUYnHO0 Npobne-
Mu. AKWo npobnema BUHUKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS A0
KBanicikoBaHOro enekTpuka.

Mpunag 3axucT Bia AocTyny Aitel yBiMKHEHO.

[ue. po3ain «MeHto», nigmeHto ans: Onuii.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

v

= Cnoci6 BupilWweHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTb namny, AetanbHy iHbopMmauito AvB. B po3aini
«[ornsg Ta ouunweHHs», Ak 3amiHnTy: Jlamna.

12.2 flk kepyBaTu: Kogm nomunok

Y BMNagKy NOMUIIKM NporpaMHoro 3abesneyeHHs Ha aucnnei BinobpaxkaeTbCsi NOBiAOMNEHHS

npo MOMUIIKY.

Y uboMy po3gini npeacTaBneHo nepenik Npodnem, ski BU MOXeTe BUPILLNTU CAMOCTIAHO.

@ Kop i onuc

v

= Cnoci6 BupilleHHs

F240, F439 - ceHcopHi nons Ha avcnnei He npawoTb
HanexHM YYHOM.

OuunCTiTb NEepeaHio NOBEPXHIO aucnneto. MNepekoHarTe-
CSl, O Ha CeHCOPHUX nonsix Hemae Gpyay.

F908 — cucTtema npunagy He Moxe NiaKNoYMTUCA A0
naHeni ynpasniHHs.

BuMKHITB i yBIMKHITE Npunag.

AKLWO ogHe 3 UMx NOoBiJOMIEHb NPO MOMUIIKY MPOAOBXYE 3'ABNATUCS Ha AMCNNE], Le 03Havae,
LLIO HECNpaBHY MiACUCTEMY MOXHA BUMKHYTU. Y TakoMy BMNaAKy 3BEPHITLCA A0 Aunepa abo B
aBTOPU30BAHWI CEPBICHUI LIEHTP. AKLLO BUHMKAE OdHa 3 LiMX NOMWMOK, iHLWI yHKUiT npunagy
NpOAOBXYBaTUMYTb MPaLOBaTN Yy 3BUHANHOMY PEXUMI.
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@ Kop i onuc

%

= Cnoci6 BupilleHHs

F131 - TemnepaTtypa gatyvka MmarHeTpoHy 3aHafTo Bu-
coka.

BuMKHITE Npunag i 3ayekanTe, AOKM BiH OXONOHe. YBIiM-
KHiTb Npunag 3Ho.y.

12.3 [JaHi Wwoao TexHiYHoro
obcnyrosyBaHHS

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY Npobnemy
CaMOCTIliHO, 3BEpHITbCA 40 3aknagy, ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOro
CEPBICHOrO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTPY,
BKa3aHi Ha Tabnunyui 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
MacnopTHa Tabnuyka po3TallioBaHa Ha
nepegHbOMY Kpai kamepu npunagy. He

13. EHEPTOE®EKTUBHICTb

13.1 EHeprostepexeHHsA

[MepekoHariTecs B TOMy, O Mg Yyac poboTun
ABepusdaTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanTte
ABepudATa npunagy 3aHagTo vacTo nig vyac
roTyBaHHs. MigTpumyiTe ynctoty
yLinbHIOBaYa ABEPLUAT i nepekoHanTecs, Lo
MOro HaneXxHUM YMHoM 3adpikCoBaHo.

Kopuctyiitecs metanesmm nocygom Ans
NnoKpaLLeHHst eHepro3bepexeHHs (Tinbku B
TOMY pasi, Konu He BMKopucToBytoTbcs HBY-
XBUII).

Konu moxnuBo, He posirpiBarite npunag
nepes rotyBaHHsSM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BeiTb NepepBUn MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konun moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE DYHKLiT
rOTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM ANs 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

3anuwkoBe Tenno

Axwo nporpamy 3 TpuBanicTb akTMBOBaHO Ta
yac rotyBaHHs nepesuilye 30 XBUNWH, y
Aesknx PyHKUISX npunagy HarpiBanbHi
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3HIManTe NacnopTHy Tabnnuky 3 kKamepu
npunagy.

PeKomeH.qyeMO 3anucaTtuy AaHi TYT:

Mopens (MOD.)

Kopa Brpoby (PNC)

CepintHuii Homep (S.N.)

€IeMEHTN aBTOMaTUYHO BYMUKAIOTHCS
paHiLe.

BeHTunATop i namna NnpoAoBXyTb
npauosaTyu. Mpun BUMKHEHHI npunaay
AVCnnen nokasye 3anuikose Tenno.
3anuwkose TeNno MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
AN NigTPUMaHHA CTpaBu TEMO0.

AKLo TpMBanicTb roTyBaHHA NepesuLLye

30 xBWUNKWH, ONYCTiTb TEMMNEPATYPY Npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNMH 0O 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpaBu
OyayTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3anu1LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anuLikoBe Tenno Ans
pO3irpiBaHHs iHLWMX CTpaB.

MiagTpMyBaHHA CTpaByX TENJIOK

BrbepiTb HaliHWKUy TemnepaTypy 3
MOXINBUX, OO BUKOPUCTATK 3aNnLLKOBE
Tenno Ans 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBNsSeTbCs iIHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO flamMnoro
BuMKHITL namny nig 4Yac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.



14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

[MyHKT MeHIo

Oopartok

[lonomora npw rotyBaHHi

Mepenik aBTOMaTUYHUX Nporpam.

YniobneHe Mepenik yntobneHnx HanawTyBaHb.
Onuii HanawTyBaHHs koHirypauii npunaay.
HanawTyBaHHs YcraHoBka HanawTyBaHHs koHirypauii npunagy.

Cepsic

Bino6paxeHHsi Bepcii Ta koHdirypauii npo-
rpaMHoro 3abesneyeHHs.

14.2 NMigmeHro ana: Onuii

MigmeHo OopaTtok
MiaceiTka YBIMKHEHHSI | BAMKHEHHS namnu.
3axucT Big goctyny Aitew 3anobirae BMNagkoBoMy yBIMKHEHHI0 npunagy. MNicna akTueauii uiei onuii nig yac

YBIMKHEHHS Npunagy Ha gucnnei 3'aBnseTbca Hanuc 3axuCT Bif JOCTYNy AiTen.
[ins yBiMKHeHHs1 npunaay obepiTb nitepu Koy B andasiTHOMy nopsaky. Konu o
OnLil0 aKTUBOBAHO, B MOXETE KOPUCTYBATUCA TaiMePOM, AUCTaHLIRHUM Kepy-

BaHHAM i namnoto.

LLiBnakmi Harpis Ckopouye yac posirpiBaHHsi. [JocTynHO nuLue ANa Aeskux pyHKLin npunaay.

IHavKauis yacy YBIMKHEHHS Ta BUMMKAHHS rOAVHHUKA.

Lincposuin ctunb roguHHuka  3MiHa chopmarty iHAMKaLii yacy, wo BigobpaxaeTbes.

14.3 lMiameHo gnA: YctaHoBKa

MiameHio Onuc

Moga BcTaHoBneHHst MoBW npunagy.

HAckpasicTb ancnneto BcTaHoBneHHs sAckpaBocTi gucnnes.

CwurHanm KHomMok ynpasn. YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS! 3BYKY HATUCKaHHS CEHCOPHMX KHOMOK. HeMoXnunBo Bum-

KHYTU 3BYK ANsi: @

PiBeHb ry4HocTi BcTaHOBMEHHS ry4HOCTi 3BYKY HAaTUCKaHHSA KHOMOK Ta CUrHanis.

Yac gobu BcTaHoBNeHHs NOTOYHOro Yacy 1 Aatu.

14.4 MigmeHto ansa: Cepsic

MiameHto Onuc

[leMOoHCTpaLiiHNi pexum Kop akTvBauii/geaktvadii: 2468
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MiameHto Onuc

Bepcis nporpamHoro 3a6e3-  IHdopmalLis npo Bepcito NporpaMmHoro 3abesneyeHHs.
neyveHHs

CKkuHYTV BCi HanawTyBaHHs  BigHoBntoe 3aBoachkki HanawwTyBaHHS.

15. LIE JIETKO!

lMepea nepwiMM BUKOPUCTAHHSM NOTPiOHO BCTAaHOBUTU Taki NnapameTpu:

CwurHanu KHonokK yn-

Moga HAckpagicTb gucnneto
paBn.

PiBeHb ry4yHocTi Yac gobun

O3HanomMTecsi 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NMaHeni KepyBaHHA Ta AUCnnei:

O) — LS O START / STOP

YBimK. / Bumk. MeHto Ynio6neHe Tanwvep

MouaTok po6oTu 3 Nnpunagom

LLiBMAakui 3anyck YBIMKHITb Npunag i Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
MOYHITb roTyBaTh, — -
BUKOPUCTOBYIOUM HaTtucHiTb i yTpu- @ v — BUBSPITS HatucHiTb:
TEeMNeparypy T1a 4ac, yyjire: 0] notpiGHy dpyHkuito.  START |

yCTaHoBMneHi ans
yHKUiT 3@ NnpomoB-
YaHHSIM.

LLIBnake BUMKHEH-  BuMKHeHHsi npunaay

HA B Oyab-sikuii vac, He-
3anexHo Bif aKTuB-
Horo BikHa abo nosi-
OOMITEHHS.

(D — HaTWCHITb | yTpUMY¥iTe, OKU NpUnag He BUMKHETbCS.

LLiBnakun 3anyck YBIMKHEHHS dOyHKLT

dyHkuii MW MikpoxBunb y 6yab-
AKUIA Yac i3 Hana-
LUTYBaHHSIMM 3a Npo-
MoByaHHsm: 30 cek /
1000 Br.

HaTucHiTb: <D

MoyvaTtok roTyBaHHsA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
0) 0 °C oK START
— HaTWCHITb, WO6  — BUGEPITb PYHKLil0 — BCTAHOBITb TEM- — HaTWCHITb, LWo6 — HaTUCHiTe, 106
) . ) po3snoyaTu rotyBaH-
YBIMKHYTU npunag. Harpiy. nepartypy. niaTBEPAUTY.

HA.

[isHanTecs, AK roTyBaTu LWBUAKO

BukopucToByiTe aBTOMaTU4Hi NporpamMu, Wo6 WBKAKO NPUroTyBaTH CTpaBy 3 YCTaHOBMEHMMMU 3a Npo-
MOBYaHHAM HanawTyBaHHAMM:
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[isHanTecs, AK rotyBaTu LWBUAKO

Hdonomora npu Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3 Kpok 4

roTyBaHHi

HaTucHiTb: (D HaTucHiTb:

HatucHiTb: ‘/\ Jo- Bubepitb cTpasy.

nomora npu rotyBaH-
Hi.

BukopucToByiiTe (OyHKLii LUBUAKOro A4OCTYNY AN BCTAaHOBMNEHHSA Yacy roTyBaHHA

HOonomora 3a 10% [o 3aBepLlUeHHA

BukopucToByiTe dyHkuito «[Jonomora 3a 10% o 3a-
BepLUEHHS», Wo6 AodaTh yac, konv 3anuwunocst 10%
Yyacy roTyBaHHSI.

LLlo6 nogoBXuUTK Yac roTyBaHHs, HaTUCHITb +1 XBXB.

16. OXOPOHA OOBKIIA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
mMaTepianu, No3HayeHi BiANoBIiAHUM
A

cumBornomM TO. Bukuaaite ynakosky y
BiAMOBIAHI KOHTENHEPU ANS1 BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMWLLHE CepefoBULLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
€enNeKTPUYHUX | eNneKkTPOHHNX Npunagis. He

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignosigHNm

CMMBOJSIOM E pasoMm 3 iHLIMM AOMaLLHIM
cMiTTsIM. [OBepHITh NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKM y BaLlill MiCLLEBOCTI
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMNANbHUX
opraHiB Bnagu.
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